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RESUMEN

TITULO: EVALUACION DEL EFECTO DE SUMINISTRO DEL RESIDUO DEL EXTRACTO DE
PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE SOJA (GLYCINE MAX), MEDIANTE SU APLICACION
EN EL AGUA DE BEBIDA, PARA DETERMINAR EL RENDIMIENTO EN GANANCIA DE PESO EN
POLLO DE ENGORDE EN LA GRANJA TOTUMOS, VEREDA RIO FRIO MUNICIPIO DE GIRON
—SANTANDER*.

AUTORES: EDER FABIAN GUALDRON ROA LORENA GUINETTE PATINO RODRIGUEZ**

PALABRAS CLAVES: Ganancia de peso vivo, conversion alimenticia, calidad del producto.

DESCRIPCION DEL CONTENIDO: En la Granja Totumos de la Vereda Rio Frio del municipio de
Girén se presenta una baja ganancia de peso en el pollo de engorde, es por esto que se necesita
plantear soluciones que beneficien las utilidades econémicas y la calidad del producto, Teniendo
en cuenta que la ganancia de peso vivo y en canal, junto con la conversién alimenticia y la
respuesta econémica son los factores més relevantes para la explotacién y competitividad de la
avicultura. Las proteinas de soya (PS) son ampliamente utilizadas en alimentos como ingredientes
funcionales, nutricionales y bioactivos. El interés en estas proteinas ha incrementado la demanda
de preparaciones con mejor funcionalidad. El extracto de levadura es una rica fuente de vitaminas,
especialmente, vitaminas del complejo B, proporcibn de minerales y tiene baja cantidad de
carbohidratos.

Este proyecto fue desarrollado por un estudio de este lixiviado, que histérica y tedricamente
contiene las condiciones para el beneficio del crecimiento y el desarrollo de microorganismos en el
sistema digestivo, las bacterias son metabdlicamente un nimero importante de componentes
activos en la salud del tracto digestivo. Por estas razones, el residuo de extracto de proteina
vegetal hidrolizada de soja (Glycine max) tiene una gran cantidad de proteina, fibra, vitaminas y
minerales para mejorar el uso de raciones alimenticias

*Proyecto de grado
** Universidad Industrial de Santander instituto de proyeccion regional y educacion a distancia Produccion
agroindustrial. IPRED. Director: esp. Javier Esteban Lopez
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SUMMARY

TITLE: EVALUATION OF THE EFFECT OF SUPPLY EXTRACT RESIDUE OF HYDROLYZED
VEGETABLE PROTEIN SOYBEAN (GLYCINE MAX), THROUGH ITS APPLICATION IN
DRINKING WATER, TO DETERMINE THE PERFORMANCE GAIN WEIGHT IN BROILER FARM
GOURDS, VEREDA RIO COLD-SANTANDER GIRON TOWNSHIP *,

AUTHORS: EDER FABIAN GUALDRON ROA LORENA GUINETTE PATINO RODRIGUEZ**

KEY WORDS: weight gain, feed conversion, product quality

DESCRIPTION OF THE CONTENTS: On the Trail Farm Totumos of the municipality of Rio Frio
Giron has low weight gain in broilers, which is why you need to develop solutions that benefit the
economic profit and product quality, Taking into account that liveweight gain and carcass, along
with feed conversion and economic response factors are most relevant for the operation and
competitiveness of the poultry. The soy proteins (PS) are widely used in foods as functional
ingredients, nutritional and bioactive. Interest in these proteins has increased the demand for better
functionality preparations. Yeast extract is a rich source of vitamins, especially B vitamins, minerals
proportion and has a low amount of carbohydrates.

This project was developed by a study of the leachate, which contains historical and theoretical
conditions for the benefit of growth and development of microorganisms in the digestive system,
bacteria are a significant number of metabolically active components in the digestive tract health.
For these reasons, the residue of hydrolyzed vegetable protein extract of soybean (Glycine max)
has a large amount of protein, fiber, vitamins and minerals to improve the use of feed rations

*Draft grade
**Industrial University of Santander. Institute regional outreach and Distance Education agroindustrial
production. IPRED. Director: esp. Javier Esteban Ldpez
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INTRODUCCION

El progreso que la industria avicola ha alcanzado en los Ultimos afios es
significativo debido al incentivo por la investigacion de la nutricion de las aves,
con el propédsito de mejorar la alimentacion en el mundo y con la necesidad
obtener grandes rendimientos en conversion a un bajo costo en la produccion de

pollo de engorde.

Ademas de consentir el aprovechamiento de los subproductos obtenidos a partir
de los desechos de procesos agroindustriales que por su composicion
fisicoquimica mejoren la eficiencia y el rendimiento de peso del pollo y de su canal
en la produccion; como es el caso del extracto de proteina hidrolizada de soya
(Glycine max) que hace posible el compensar las necesidades nutricionales de
las lineas modernas de aves, que exigen raciones de alta calidad nutricional y

sanitaria, asi como de una elevada densidad energética y proteica.
Conjuntamente contribuye con el desarrollo y conservacién del medio ambiente

factor importante para la implementacién de cualquier proceso en la escala

conformada por la agroindustria.
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1. DESCRIPCION DEL ANTEPROYECTO

1.1 DEFINICION Y FORMULACION DEL PROBLEMA

En la Granja Totumos de la Vereda Rio Frio del municipio de Giron se presenta
una baja ganancia de peso en el pollo de engorde, es por esto que se necesita
plantear soluciones que beneficien las utilidades econdmicas y la calidad del
producto, para mejoras en el rendimiento de la produccion del pollo de engorde a

nivel empresarial.

Teniendo en cuenta que la ganancia de peso vivo y en canal, junto con la
conversion alimenticia y la respuesta econdémica son los factores mas relevantes

para la explotacion y competitividad de la avicultura.

1.2 DELIMITACION DEL PROBLEMA

1.2.1 Delimitacion espacial. El estudio se desarrollara en la Granja los Totumos,
Vereda Rio Frio, area rural del Municipio de Girdn.

1.2.2 Delimitacion conceptual. A través de la investigacion experimental se
pretende evaluar el efecto de suministro del residuo del extracto de proteina
vegetal hidrolizada de soja (Glycine max), mediante la aplicacién en el agua de

bebida, para determinar el rendimiento en ganancia de peso en pollo de engorde.

1.2.3 Delimitacion cronoldgica. Para desarrollar el proyecto se propone un

periodo de 3 meses del presente afio.
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1.3 JUSTIFICACION

Las proteinas de soya (PS) son ampliamente utilizadas en alimentos como
ingredientes funcionales, nutricionales y bioactivos. El interés en estas proteinas

ha incrementado la demanda de preparaciones con mejor funcionalidad.®.

Entre los vegetales, los mas usados son las proteinas de soja, maiz, trigo y arroz,
principalmente en paises desarrollados. De los sustratos de origen animal se
emplea el pescado, principalmente en paises orientales, como Japon o Corea.
También se han aprovechado las proteinas de residuos carnicos como tendones o

huesos y de microorganismos, como algas?®

El extracto de levadura tiene diversas ventajas ya que un linaje especifico de
levadura puede ser propagado bajo un riguroso control rindiendo extractos dentro
de las especificaciones bien definidas. El extractos de levadura es una rica fuente
de vitaminas, especialmente, vitaminas del complejo B, proporcion de minerales y

tiene baja cantidad de carbohidratos.

El residuo del extracto de proteina vegetal hidrolizada se soja (Glycine max) en

sus especificaciones contiene:

e Forma fisica Liquido
e Color Café oscuro
e Brix % Min 40

e Proteina % min 12

! GREGACION DE HIDROLIZADOS DE PROTEINAS DE SOYA Y COMPORTAMIENTO DE LA
SOLUBILIDAD (30 enero del 2011). Disponible en internet
http://www.smbb.com.mx/congresos%20smbb/acapulco09/TRABAJOS/AREA_I11/CII1-65.pdf

2 HIDROLIZADOS DE PROTEINA procesos y aplicaciones (2011) Federacién Bioquimica de la Provincia
de Buenos Aires Disponible en internet
http://www.scielo.org.ar/scielo.php?script=sci_arttext&pid=5032529572008000200008&lang=es
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e Cloro (as NaCl) % Max 22
e pH (5% solucion) 4.8 - 5.2
e Acido acético % max 1.0

¢ Sedimentacion % max 1.0

Por tal motivo se desea desarrollar este proyecto porque al realizar un estudio
historico y tedrico este lixiviado contiene condiciones para el beneficio del
crecimiento y desarrollo de determinados microorganismos en el sistema
digestivo, (Las bacterias son un componente diverso y metabdlicamente activo del
tubo digestivo sano. Hay hasta 1012 bacterias por gramo de bolo alimenticio.
Como revisaron Richards et al. (2005), se calcula que el nimero de especies
bacterianas en el tubo GI generalmente varia de 400 a 500)° que son fuente

importante para la produccién de pollo de engorde.

Entonces por estas razon el residuo del extracto de proteina vegetal hidrolizada
de soja (Glycine max) posee una gran cantidad de proteina, fibra, vitaminas y
minerales que permitan mejorar el aprovechamiento de las raciones alimenticias,
logrando un mejor comportamiento del pollo de engorde en su peso vivo, peso en
canal, ganancia de peso, y facilitando que se convierta en mejores ganancias al

realizar una conversiéon alimenticia eficiente.

1.4 OBJETIVOS DE INVESTIGACION

1.4.1 Objetivo general. Evaluar el efecto de suministro del residuo del extracto de
proteina vegetal hidrolizada de soja (Glycine max), mediante su aplicacion en el
agua de bebida, para determinar el rendimiento en ganancia de peso en pollo de

engorde en la granja totumos, municipio de Girén —Santander

SMANIPULACION DE LA MICROFLORA INTESTINAL DE LAS AVES "~ (2010-04-30) MOJTABA
YEGANI Y DOUG KORVER, UNIVERSIDAD DE ALBERTA, CANADA. Disponible en internet
http://www.wattagnet.com/Manipulaciéon_de_la_microflora_intestinal_de_las_aves.html
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1.4.2 Objetivos especificos

Determinar la ganancia de peso semanal del pollo de engorde en la granja

totumos municipio de Giron.

e Determinar el rendimiento del peso vivo del pollo de engorde en la Granja

Totumos, Municipio de Girén

e Determinar el rendimiento de peso en canal del pollo de engorde en la Granja

Totumos, Municipio de Giron

e Analizar y comparar la conversion alimenticia del pollo de engorde en la Granja

Totumos, Municipio de Giron

e Establecer la relacién costo - beneficio del suministro del residuo del extracto
de proteina vegetal hidrolizada de soja (Glycine max), mediante su aplicacion
en el agua de bebida, para determinar el rendimiento en ganancia de peso en

pollo de engorde en la granja totumos, municipio de Giron —Santander
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2. MARCO DE REFERENCIA

2.1 MARCO CONTEXTUAL

2.1.1 Origen y generalidades de la Avicultura en el mundo4. Lépez (1990),
menciona que el habitat original de los antepasados de las razas modernas de
gallinas, se localizan al Sur y Centro de la India, en el Torai, Himalayo, Assam,
Birmania, Ceilan y en todos los paises situados al sur, hasta Sumatra y Java, con

su cadena de manera extendida hacia el Este.

También, Lépez (1990) indica que entre las aves domesticas de que se ocupa la
avicultura estan: las Gallinas, pavos gansos, pintadas 6 gallinas de guineas,
palomas, faisanes, perdices, codornices, etc., la gallina cuyo macho se denomina
gallo y pollo la cria. Del latin pollos, animal joven en general, fue domesticado en
la India alrededor del afio 4000 A. C.; pasando luego a Grecia a través de Persia.
No fue apreciado especialmente por sus cualidades gastronémicas si no hasta en

el siglo XVII, al principio por la burguesia y luego por las clases mas altas.

2.1.2 Origen del pollo de engorde. La explotacién intensiva de aves en el pais se
ha desarrollado, con escasas excepciones, sobre la base del material genético
importado. Este material viene al pais en forma de huevos fértiles, que al llegar a
adultos son utilizados, por cruzamiento, para la formacion de los hibridos que
seran explotados comercialmente como pollos de engorde o gallina ponedora.
Estos hibridos pueden ser obtenidos a través de la importacion de progenitores

(abuelos) o por medio de reproductores (madres).

En su mayoria este material proviene de los Estados Unidos, obtenido a través de

trabajos genéticos de consanguinidad y cruzamiento. Al final de su vida util son

* LA EXPLOTACION COMERCIAL DEL POLLO 2005 disponible en internet
www.univo.edu.sv:8081/tesis/015451/015451 Capl.pdf
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reemplazados por nuevas importaciones, ya que su naturaleza genética va a
favorecer segregaciones que pueden resultar inconvenientes en las siguientes
generaciones. Para la produccion de pollos de engorde se importan el Arbor

Acres, Cobbs y Ross principalmente.

2.1.3 Caracteristicas del pollo de engorde. Para North (1986) las estirpes
productoras de carne deben poseer las caracteristicas siguientes: precocidad en el
emplumaje y desarrollo ponderal, conformacion fuerte del Cuerpo, buena
conversion de alimento a carne, resistencia a enfermedades, facil comercializacién

y buena pigmentacion.

Ademas, se debe tener en cuenta ciertas caracteristicas que van estrechamente
relacionadas con el desarrollo muscular, las cuales son: Piernas fuertes
musculosas y largas, cuerpo ancho y profundo, externén largo y recto, masculos
pectorales bien desarrollados, North (1986). ALIANSA 2004, describe que las
estirpes comerciales de pollo de engorde de la linea Ross, provienen de genéticas
desarrolladas de forma avanzada, para ofrecer una mejor ganancia de peso y
conversion alimenticia en el menor tiempo posible. Son pollos especializados para
producir carne, utilizando para ello tanto la hembra como el macho que pesan al
nacer un promedio de 35- 40 grs., no desarrollan ampollas pectorales, pero si un
buen aspecto de la canal y un buen porcentaje de rendimiento de la carne de pollo

vendible.

2.1.4 Origen de la soja. De origen asiatico, la soja cultivada (Glycine max) es
nativa del este asiatico, probablemente originaria del norte y centro de China.
Hacia el afilo 3000 AC los chinos ya consideraban a la soja como una de las cinco
semillas sagradas. Su produccion estuvo localizada en esa zona hasta después de
la guerra chino-japonesa (1894-1895), época en que los japoneses comenzaron a
importar tortas de aceite de soja para usarlas como fertilizantes. Es el alimento

fuerte de los pueblos del oriente.

25



En La India se la promociond a partir de 1935. Las primeras semillas plantadas en
Europa provenian de China y su siembra se realizo en el Jardin des Plantes de
Paris en 1740. Aflos mas tarde (1765) se introdujo en América (Georgia, EE.UU.)
desde China, via Londres. Sin embargo, no fue hasta la década del 40 donde se
produce la gran expansién del cultivo en ese pais, liderando la produccién mundial
de soja a partir de 1954 hasta la actualidad.

En Japon se dice: "El que tiene soja, posee carne, leche y huevo". Ha servido de
alimento a los paracaidistas alemanes, en forma de tabletas durante la segunda
guerra mundial y su uso estad generalizado en Estados Unidos y en el Brasil.
Actualmente Estados Unidos es el primer productor mundial de soja.
En Brasil fue introducida en 1882, pero su difusién se inicié a principios del siglo
XX y la produccion comercial comenzé también en la década del 40,
constituyéndose en la actualidad en el segundo productor mundial de grano de

soja.

Estados Unidos, Brasil, Argentina e India son los paises que lideran dicha
produccién en la actualidad.”

2.2 MARCO TEORICO

La produccion de pollo ha tenido un desarrollo importante durante los ultimos afios
y estd muy difundida a nivel mundial, especialmente en climas templados y
calidos, debido a su alta rentabilidad, buena aceptacion en el mercado, facilidad
para encontrar muy buenas razas y alimentos concentrados de excelente calidad
que proporcionan aceptables resultados en conversion alimenticia. (2 kilos de

alimento para transformarlos en 1 kilo de carne).

> ORIGEN DE LA SOJA disponible en internet
http://www.oni.escuelas.edu.ar/2002/santa_fe/milenaria_vigencia/2-
HISTORIA%20DE%20LA%20SOJA/HISTORIA%20DE%20LA%20SOJA.htm
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Para que cualquier proyecto pecuario tenga resultados se deben tener en cuenta

cuatro factores y son:

e laraza,
« el alimento,
« el control sanitario (prevencion de enfermedades); y por ultimo

o el manejo que se le da a la explotacién.

Una buena raza es aquella que tiene una gran habilidad para convertir el alimento
en carne en poco tiempo, con caracteristicas fisicas tales como cuerpo ancho y
pechuga abundante, ojos prominentes y brillantes, movimientos agiles, posicion
erguida sobre las patas, ombligos limpios y bien cicatrizados. Las incubadoras
nacionales estan distribuyendo en general pollitos de engorde de muy buena
calidad provenientes de excelentes reproductores y con capacidad genética para
la produccién de carne.

Instalaciones y Equipos

Climas Célidos y medio, zona tropical.

El fracaso en esta actividad se debe a la mortalidad, mortalidad causada
principalmente por enfermedades respiratorias y digestivas, como es el caso de la
Enfermedad Cronica Respiratoria (ECR) y a la Coccidiosis, estas enfermedades
se producen por el hacinamiento de las aves (mas de las que se pueden tener en
el galpdn), altas o bajas temperaturas , humedades altas o bajas, deficiente o
excesiva ventilaciéon, es decir debe haber un equilibrio total en el medio ambiente
en el cual se encuentran las aves y esto se logra con unas excelentes

instalaciones y por supuesto un buen manejo de las camas y los equipos.
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2.2.1 El galpo6n.

Orientacién: en clima célido y medio el galpon debe ser orientado de oriente a
occidente, asi el sol no llega al interior del alojamiento, lo cual conllevaria a una
alta elevacion de la temperatura, ademas los pollos se corren hacia la sombra,
produciendo mortalidades por amontonamiento. Sin embargo, si las corrientes
de aire predominantes en la regibn son muy fuertes y fueran a cruzar
directamente por el galpén se deben establecer barreras naturales para

cortarlas (sembrar arboles) y al mismo tiempo proporcionan sombrio.

Las dimensiones: varian de acuerdo al nUmero de aves que se pretendan

alojar y a la topografia.

Cuadro 1. Cantidad de aves metro cuadrado segun el clima

CLIMA AVES / m?
Medio 10
Calido 8

Por ejemplo, si se pretende construir un galpén para alojar 2000 pollos en clima

medio (2000/10= 200 m?, necesitamos un galpén de 200 metros cuadrados,

entonces las dimensiones de la construccion podrian ser de 20 m. de largo por 10

m. de ancho. Siempre rectangulares, nunca cuadrados.

El piso: es aconsejable que sea en cemento y no en tierra, para garantizar

buenas condiciones de higiene, facil limpieza y desinfeccion.

Las paredes: a lo largo del galpon deben estar formadas por una o dos hiladas

de bloque en climas calidos y templados (40 centimetros de alto) y malla para
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gallinero hasta el techo para permitir una adecuada ventilacion. La altura ideal
para la pared es de 2.50 metros en climas medios y de 2.80 para climas

calidos.

Los techos: de dos aguas y con aleros de 70 a 80 cm. para evitar la humedad
por lluvias y proporcionar sombra. Se recomienda la teja de barro como

aislante, para reducir la temperatura del galpén.

El sobre techo: se debe construir para la eliminacion del aire caliente. Se
recomienda pintar de blanco interna y externamente todo el galpén, paredes,

culatas y techos, es una buena practica para disminuir la temperatura interna.

La distancia entre galpones: debe ser por lo menos el doble del ancho de la

construccion para evitar contagios de enfermedades y buena ventilacion.

La poceta de desinfeccion: a la entrada de cada galpon, para desinfectar el
calzado. Se utiliza un producto yodado, 20 cm. / litro de agua.

2.2.2 Equipos.

Bebederos manuales: son bebederos plasticos de 4 litros, los cuales se
utilizan durante los primeros cuatro dias. Presentan algunas dificultades como
regueros de agua cuando no de colocan bien, y hay que estar pendientes en
llenarlos para que el pollito no aguante sed. Se coloca un bebedero por cada

50 pollitos.

Bebederos automaticos: los hay de valvula y de pistola y facilitan el manejo
puesto que el pollo siempre contara con agua fresca y no se hace necesario

que el galponero o cuidador este llenando bebederos manuales. A estos
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bebederos automéaticos tendran acceso lo pollitos hacia el quinto dia. No
aconsejo colocarlos desde el primer dia porque el pollito tiende a agruparse
debajo de éstos, se amontonan y mueren por asfixia. Se coloca un bebedero

por cada 50 pollos. Si son explotaciones grandes uno por cada 80/100 aves.

Bandejas de recibimiento: son comederos de facil acceso para los pollitos, se
llenan de alimento hasta la altura de las divisiones para evitar el desperdicio,
salen del galpon al quinto dia, cambiandolas por los platones de los comederos
tubulares. Se utiliza una por cada 50 pollitos.

Comederos Tubulares: comederos en plastico o aluminio de 10 kilogramos.

La Criadora: es la fuente de calor artificial, los pollitos son susceptibles a las
bajas temperaturas, especialmente en los primeros dias de vida, por lo tanto,
es necesario utilizar criadoras que le aseguren un ambiente tibio, las criadoras
pueden ser a gas o eléctricas. Las eléctricas abastecen a 250 pollitos y las
criadoras a gas abastecen a 1000 pollitos. La criadora se coloca mas o menos
a 1 metro de altura de la cama (el piso), varia de acuerdo al calor que esta

proporcione.

La guarda criadora: evita que los pollitos se aparten de la criadora durante los
primeros dias, es un circulo que se hace alrededor de la criadora, se utiliza
lamina de carton plast liso, de unos 50 cm. de altura, el circulo para 700 pollos
es de 4 metros de diametro, ¢porqué no cuadrado? porque los pollitos tienden

a situarse en las esquinas, se amontonan y mueren por asfixia.

La bascula: es imprescindible en una explotacion avicola, se deben hacer dos
pesajes por semana para saber la evolucién del engorde y compararlo con
tablas preestablecidas y con otros buenos lotes de los que se tenga

experiencia.
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Las cortinas: pueden ser plasticas o de costales de fibra (se pueden utilizar
costales donde viene el alimento). Estas regulan la temperatura dentro del
galpén, se debe hacer un adecuado manejo de cortinas, si es necesario
bajarlas y subirlas 10 veces en el dia, pues hay que hacerlo. M&s adelante se

explica el manejo de cortinas por semana.

El termOmetro: Para controlar la temperatura.

El equipo de espalda: (fumigadora, motobomba) para las respectivas

desinfecciones.
El flameador: Gtil para desinfeccion fisica, se trata de un dispositivo que
trabaja a gas con el cual se quema (por decirlo asi) los pisos y paredes del

galpén.

La cama: debe ser de 10 cm. de altura, se puede utilizar viruta de madera,

cascarilla de arroz o café, la cama nunca podra estar himeda.

Preparacion del galpdn para el recibimiento del pollito:

Suponiendo que ya salié un lote de pollos procedemos a los siguientes pasos:

1. Colocar cebo para roedores.

o 0 bk w

Sacar todos los comederos, lavarlos, exponerlos al sol y finalmente
desinféctalos con Yodo, 10 ml/litro de agua. los bebederos automaticos se
pueden lavar y desinfectar dentro del galpon.

Retirar la gallinaza, finalizando con un profundo barrido.

Barrido de techos, paredes, mallas y pisos en la parte interna y externa.
Lavado de techos, paredes, mallas y pisos con escoba y cepillo.

Desinfeccion quimica con formol 37%, 50 ml/litro de agua, por aspersion.
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7. Desinfeccidn fisica, Flamear piso y paredes.

8. Fumigar con un insecticida pisos, techos y paredes.

9. Realizar las reparaciones del caso.

10. Desinfectar los tanques y tuberias con yodo 5 mi./ litro de agua. Esta solucion
se deja por un periodo de 8 a 24 horas y luego se elimina del sistema y se
enjuaga con abundante agua.

11.Blanqueado de paredes y culatas, interno y externo, utilizando cal o carburo.

12. Aplicar una capa fina de cal a los pisos. (la cal desinfecta).

13.Encortinado del galpon.

14.Entrada de la viruta para la cama.

15.Instalar la criadora, guarda criadora, y termémetro.

16.Instalar bandejas de recibimiento, entrar los bebederos manuales y bascula,
previamente desinfectados.

17.Colocar la poceta de desinfeccion.

18.Fumigar, dentro del galpén, cama, cortinas con yodo 10 ml./litro de agua. (es
conveniente revisar las instrucciones del fabricante ya que existe gran

variabilidad en la concentracion de los productos comerciales.

2.2.3 Recepcion del pollito. Con anterioridad al dia del recibimiento tenemos que
consultar con el distribuidor del pollo qué dia y a qué hora llegara el pollito. Esto
con el fin de colocar al agua en los bebederos manuales una hora antes de la

llegada y controlar la temperatura adecuada en las guarda criadoras.

Los bebederos se lavan y desinfectan todos los dias, con un producto yodado. No
se desinfecta con yodo cuando se va a administrar algun antibiético, pues el yodo
puede inactivar el medicamento, tan solo se lava el bebedero. En lo posible
colocar una base para los bebederos, para que estos no se llenen de viruta, no tan

altos pues lo pollitos no alcanzarian a beber.
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El agua para el primer dia debe contener vitaminas (electrolitos), siguiendo las

recomendaciones del fabricante.

La temperatura debe estar entre 30 y 32 °C. Si la temperatura esta muy alta, pues
se hace manejo de cortinas, y si la temperatura esta muy baja, se enciende la
criadora.

Por lo general cada caja contiene 100 pollitos y 2 de sobrante, y en la caja también
dice si son machos o hembras. Si se dispone de dos galpones o mas las hembras
iran aparte de los machos.

El pollito se cuenta antes colocarlos dentro de la guarda criadora, se cuenta dentro
de las cajas en que vienen, por si hay algun error al contarlos, repetir la cuenta.

Ya habiamos anotado que en una guarda criadora de 4 metros de diametro se
pueden alojar hasta 700 pollitos, pero se puede guiar por la siguiente
recomendacion para densidades de poblacibn mayores o menores: en climas

calidos 40 pollitos por metro cuadrado.

Luego de contar el pollo se anota en el registro el numero total de politos

recibidos.

Luego se pesa el 10% de pollitos recibidos y se anota en el registro el peso de

llegada.

A la hora o dos horas de la llegada del pollito se les suministra el alimento,
¢porqué esperar? El pollito al primer dia de nacido todavia se alimenta del saco
vitelino (la yema del huevo), por lo tanto es preciso que éste se absorba pues de lo

contrario se infecta, y muere el pollito. el alimento es del tipo iniciacion.
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Se observa con detenimiento el lote de pollitos, aquellos que no estén activos, con

defectos, ombligos sin cicatrizar, etc. se sacrifican inmediatamente.

Al los pollitos hay que hablarles, golpear suavemente la guarda criadora,
palmotear, con esto se acostumbran a los ruidos, y observamos cuales no son

activos.

Primera semana

« Revisar la temperatura constantemente, ésta debe estar entre 30 y 32 °C. de lo
contrario realizar manejo de cortinas. Si es necesario bajar y subir cortinas 10
veces al dia, debe hacerse.

« Realizar manejo de camas, sobretodo debajo y al lado de los bebederos, esta
operacion se realiza muy temprano en la mafiana. el manejo de camas
consiste en remover la cama.

o Lavar y desinfectar todos los dias los bebederos manuales.

o El primer dia suministrar en el agua de bebida electrolitos.

o El segundo y tercer dia se suministra en el agua de bebida un antibidtico
(Enrofloxacina o derivados) para prevenir enfermedades respiratorias. En estos
dias no se desinfectan los bebederos con yodo pues éste inactiva la droga.

o Limpiar las bandejas que suministran el alimento.

e Colocar poco alimento sobre las bandejas, repetir este procedimiento al
desayuno, almuerzo y comida.

« Revisar pollitos inactivos y sacrificarlos.

o Del cuarto dia en adelante se les suministra agua sin drogas.

o Del tercer al séptimo dia se pueden vacunar contra New Castle, Bronquitis
Infecciosa y Gumboro ( de acuerdo al plan vacunal de cada empresa) . Esto
depende de la zona en que se encuentren y del analisis de laboratorio "Elisa"
(si se cuenta con él).

o Realizar pesajes 2 veces por semana y anotar en el registro.
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Anotar en el registro las mortalidades y deshacerse de ellas lo mas pronto
posible, (realizar compostaje de la mortalidad).

Verificar el consumo de alimento e inventarios.

Verificar la pureza del agua de bebida.

Cambiar la poceta de desinfeccion, El agua sobrante de la desinfeccién de los
bebederos se puede utilizar.

Realizar manejo de limpieza dentro y fuera del galpon.

Al quinto dia se pueden ampliar los pollos, Si usted los ve muy estrechos, se
amplian inmediatamente.

En las noches encender la criadora y acostar al pollito (Que todos se
encuentren debajo de la criadora). Especialmente en climas célidos es
indispensable la iluminacion nocturna para darle la oportunidad al pollo de
tomar el alimento en horas de temperaturas confortables, pero al menos una
hora de oscuridad por dia, que permite a las aves acostumbrarse a la
oscuridad sorpresiva en caso de apagon, previniendo casos de mortalidad por

amontonamiento.

Segunda semana

La temperatura debe estar entre 26 y 28 °C. La primera labor del dia es apagar
las criadoras y bajar las cortinas totalmente. Claro que si la temperatura esta
muy por debajo de 26°C esperar a que la temperatura se regule. Es un error
encerrar el galpon completamente después de la segunda semana. las cortinas
se utilizan principalmente en las noches.

Ampliar los pollos, y distribuir uniformemente comederos y bebederos.

Nivelar los bebederos automaticos a la altura de la espalda de los pollos.
Realizar manejo de las camas. (Siempre muy temprano o en las noches)

Lavar y desinfectar todos los dias los bebederos.

Salen los bebederos manuales y entran los bebederos automaticos.

Salen las bandejas de recibimiento y entran las tolvas (las bases de los

comederos tubulares).
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Realizar pesajes 2 veces por semana y anotar en el registro.

Anotar en el registro las mortalidades y deshacerse de ellas lo mas pronto
posible, realizar compostaje de mortalidad.

Verificar el consumo de alimento e inventarios.

Verificar la pureza del agua de bebida.

Cambiar la poceta de desinfeccion todos los dias.

Realizar manejo de limpieza dentro, fuera del galpén y de la bodega.

Culminar con las vacunaciones si hay que aplicar refuerzo, esto de pende de la
regiébn a donde se esté trabajando, regiones avicolas son mas propensas al
ataque de enfermedades.

Tercera semana

La temperatura debe estar entre 24 y 26 °C.

Al dia 21 se deben quitar definitivamente las cortinas (climas calidos y medios),
pero gradualmente, tres dias antes del dia 21, se van bajando un poco dia tras
dia.

Una vez quitadas las cortinas definitivamente se lavan, desinfectan y se
guardan.

El cambio de alimento se realiza en esta semana, se pasa se iniciacion a
finalizacion mas o menos en el dia 23, 24, 25. cuando el pollo ya halla
consumido el 40% de iniciacion. Se amplian nuevamente los pollos, sale
definitivamente la guarda criadora y distribuir uniformemente comederos y
bebederos. Un comedero, un bebedero seguidamente.

Salen las criadoras.

Nivelar los bebederos automaticos a la altura de la espalda de los pollos.

Se arman los comederos tubulares, y se graduan a la altura de la espalda del
pollo.

Se llenan los comederos tubulares de alimento.

Realizar manejo de las camas. (Siempre muy temprano o en las noches)

Lavar y desinfectar todos los dias los bebederos.
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e Realizar pesajes 2 veces por semana y anotar en el registro.
o Anotar en el registro las mortalidades.

o Verificar el consumo de alimento e inventarios.

« Verificar la pureza del agua de bebida.

o Cambiar la poceta de desinfeccion todos los dias.

« Realizar manejo de limpieza dentro, fuera del galpén y de la bodega.

Cuarta semana
A partir de esta semana hay menos actividades de manejo, pues el pollo ya esta
ampliado por todo el galp6n, no hay criadoras, ya estan los bebederos

automaticos y comederos de tolva, no se realiza el manejo de cortinas.

o Temperatura ambiente (Climas calidos y medios).

« Desinfectar los bebederos automaticos todos los dias.

« Realizar pesajes 2 veces por semana y anotar en los registros.

« Verificar la mortalidad y anotar en los registros.

e Realizar manejo de camas.

« Nivelar comederos y bebederos.

o Cambiar la poceta de desinfeccion.

« Verificar el consumo de alimento e inventarios.

« Verificar la pureza del agua de bebida.

« Realizar manejo de limpieza dentro, fuera del galpon y de la bodega.
e« Revisar que ya estén lavados y desinfectados, bebederos, bandejas de

recibimiento, guarda criadora, cortinas y demas equipos.

Quinta semana

o Desinfectar los bebederos automaticos todos los dias.

o Realizar pesajes 2 veces por semana y anotar en los registros.
« Verificar la mortalidad y anotar en los registros.

o Realizar manejo de camas.
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e Nivelar comederos y bebederos.

o Cambiar la poceta de desinfeccion.

« Verificar el consumo de alimento e inventarios.
« Verificar la pureza del agua de bebida.

« Realizar manejo de limpieza dentro, fuera del galpén y de la bodega.

En quinta semana se reporta peso a la planta de sacrificio los cuales deciden e
informan de que peso se necesita el pollo para su sacrificio y posterior

comercializacion.

Como se pueden ver el manejo durante las Ultimas semanas es casi el mismo,

salvo que se llegaran a presentar enfermedades.

2.2.4 Enfermedades de las aves. Lépez (1990), manifiesta que las dos
enfermedades de importancia en el pollo de engorde, corresponden a las dos

siguientes:

2.2.4.1 New Castle. Agente Causal: Es producida por un paramyxovirus.

Sintomas: Los primeros sintomas son problemas respiratorios con tos, jadeo,
estertores de la trdquea y un piar ronco, siguiendo luego los sintomas nerviosos
caracteristicos de esta enfermedad; en que las aves colocan su cabeza entre las
patas o hacia atras entre los hombros, moviendo la cabeza y cuello en circulos y

caminando hacia atras.
Tratamiento: vacunar a los 8 y 21 dias de nacidos
Medidas de Prevencion: Vacunacion, y manejar los galpones (galeras) limpios de

bacterias aplicando desinfectantes en paredes y pisos.

2.2.4.2 Coéblera Aviar. Agente causal: Es producida por una bacteria llamada

Pasteurella multocida.
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Sintomas: Puede presentarse en tres formas:

e En la forma aguda, el cdllera aviar ataca todo el cuerpo, afectando a gran
cantidad de animales y causa una mortalidad elevada. Gran cantidad de las
aves dejan de comer y beber, perdiendo peso en forma rapida; pudiendo
presentarse diarrea de color amarillo verdoso y una marcada caida en la
ganancia de peso. Puede ocurrir paralisis debido a las inflamaciones de las
patas y dedos.

e En la forma sobreaguda, produce la muerte subita de animales aparentemente
sanos.

e El ataque es tan rapido que el mismo avicultor puede no notar que esta ante un

e Brote de la enfermedad.

e En ocasiones puede adoptar la forma crénica, en la que la enfermedad se
localiza, provocando inflamaciones en la cara y barbillas de los pollos. Las
barbillas pueden tomar un color rojo vino y sentirse caliente al tacto, El
agricultor (2006).

2.2.5 Soja (Glycine max). La soja es una legumbre como lo son los guisantes o
las alubias, y aunque su origen es vegetal, destaca por su alto contenido en
proteinas de elevada calidad. La parte mas aprovechable de la planta es la
semilla, de la que se pueden extraer derivados para bebidas, yogures, salsas,
aceites, harinas, etc. Tanto la soja como sus derivados permiten incrementar el
aporte proteico en la dieta sin aumentar el consumo de grasas saturadas o el
colesterol, a diferencia de otros alimentos ricos en proteinas de origen animal, ya
gue no aporta colesterol ni apenas grasas saturadas. Asi la proteina de la soja

reduce de forma eficaz el colesterol total y el LDL (colesterol malo).

Los expertos en nutricion aconsejan la ingesta de 25 gramos de proteina de soja
al dia para reducir el riesgo de sufrir trastornos cardiovasculares, siempre y

cuando se incluya en una dieta baja en grasas saturadas y colesterol.
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2.2.6 Propiedades de la soja. La soja destaca por ser el alimento con el mayor
contenido de isoflavonas, un potente antioxidante capaz de acentuar el efecto de
las proteinas y aumentar la presencia del colesterol HDL (colesterol bueno), que
ejerce una accion de proteccion frente a las enfermedades cardiovasculares. Este
efecto antioxidante es potenciado por el aporte de &cidos grasos poli insaturados
omega-3 de la soja, los cuales previenen la oxidacion de las placas de ateroma y

sus posibles consecuencias para la salud.

La lecitina es otro de los nutrientes mas abundantes en la soja, se trata de un
fosfolipido que contribuye a reducir los niveles de triglicéridos en plasma

sanguineo y a evitar la formacion de placas de ateroma.

La soja también tiene otros efectos como disminuir la predisposicion a la diabetes,
la hipertension arterial o la insuficiencia renal, gracias a la accién de las

isoflavonas que contiene®

2.2.7 proteina de soja. Se suele considerar proteina de soya o soja a la proteina
de almacenaje contenida en particulas discretas llamadas cuerpos proteicos, que
se estiman contienen al menos el 60-70% del total de proteinas de la soja. Tras
la germinacibn de la soja, la proteina serd digerida por la planta vy
los aminoacidos liberados seran transportados a las partes de la plantula en
crecimiento. Las proteinas de legumbres como la soja pertenecen a la familia de
las globulinas almacenadas en semillas llamadas leguminas (11S) o vicilinas (7S),
o glicinina y beta-conglicinina en la soja. Los granos contienen un tercer tipo de
proteina de almacenaje llamada gluten o «prolaminas». La soja también contiene
proteinas biologicamente activas o metabdlicas, como enzimas, inhibidores de
tripsina, hemaglutininas y cisteina proteasas. Las proteinas de almacenaje de

los cotiledones de soja, importantes para la nutricibn humana, pueden extraerse

® SANTANA CABRERA LUCIANO [22 de noviembre de 2010] disponible en internet
http://medicinavidaysalud.blogspot.com/2010/11/las-propiedades-de-la-soja.html
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de la forma mas eficiente con agua, agua con alcali diluido (pH 7-9) o soluciones
acuosas de cloruro sodico (0,5-2 M) a partir de soja descascarillada y desgrasada
sometida a un tratamiento minimo de calor, de forma que la proteina permanezca
en un estado casi natural. La soja se procesa para obtener tres tipos de productos

ricos en proteinas: harina de soja, soja concentrada y aislado de soja’.

2.2.7.1 Usos industriales. La proteina de soja se usa para emulsionary dar
textura. Entre sus aplicaciones especificas se encuentran
adhesivos, asfaltos, resinas, materiales de limpieza, cosméticos, tinta,cueros
sintéticos, pinturas, recubrimientos de papel, pesticidas y fungicidas,

plasticos, poliésteres y fibras textiles.

2.2.7.2 Tipos de productos. Aislados: La proteina aislada de soja es una forma
altamente refinada o pura de proteina de soja con un contenido proteico minimo
del 90% sobre una base libre de humedad. Se elabora a partir de harina de soja
desgrasada, a la que se elimina la mayor parte de sus componentes nho-
proteicos, grasas y carbohidratos. Debido a esto, tiene un sabor neutral y provoca
menos gases debido a flatulencia bacteriana.

Los aislados de soja se usan principalmente para mejorar la textura de los
productos carnicos, pero también para incrementar el contenido proteico, mejorar

el sabor y como emulgente.

La proteina aislada de soja tiene poco contenido graso cuando se compara con
fuentes animales de proteina, si bien la FDA esta examinando los efectos sobre la
salud de la toxinafurano presente en la proteina aislada de soja y otros alimentos.*
La proteina aislada de soja pura se usa primordialmente en la industria

alimentaria. A veces esta disponible en tiendas de alimentos dietéticos o en la

"LINAGE ITALY [2010] disponible en internet http://linangeonline.com/linange/glosario/proteina-de-
Soya.aspx
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seccién de farmacia de algunos supermercados. Suele encontrarse combinada

con otros ingredientes.

Concentrados: La proteina de soja concentrada contiene sobre un 70% de
proteina y es basicamente la semilla de soja sin los carbohidratos solubles en
agua. Se obtiene eliminando parte de los carbohidratos (azlUcares) de las semillas

descascarilladas y desgrasadas.

La proteina de soja concentrada contiene la mayoria de la fibra presente
originalmente en las semillas de soja. Se usa ampliamente como ingrediente
funcional o nutricional en una amplia variedad de productos alimenticios,
principalmente en comidas precocinadas, cereales de desayunoy en algunos
productos carnicos. La proteina de soja concentrada se emplea en los productos
carnicos y avicolas para incrementar la retencion de agua y grasa y mejorar los

valores nutricionales (mas proteinas, menos grasas).

Los concentrados de proteina de soja se comercializan en diferentes
formatos: granulos, harina y polvo seco. Debido a que son muy digeribles, resultan
adecuados para nifios, mujeres embarazadas y en periodo de lactancia,
y ancianos. También se usan en comida para mascotas, sustitutos de la leche

para terneros y cerdos, e incluso para algunas aplicaciones no alimentarias.

Harinas La harina de soja se fabrica triturando semillas de soja hasta obtener un
polvo fino. Se presenta en tres formas: natural o con toda la grasa
(contiene aceites naturales), desgrasada (se retiran los aceites) con un 50% de
contenido proteico y solubilidad en agua alta o baja, y lecitinada (se
afiade lecitina). Al no tener la harina de soja gluten, los panes fermentados con

levadura elaborados con ella son de textura densa.
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La arena de soja es parecida a la harina salvo en que las semillas de soja han sido

tostadas y partidas en trozos gruesos.®

2.2.8 Proteina  hidrolizada de  soja. La proteina  hidrolizada es
una proteina hidrolizada, es decir separada en sus partes constituyentes:
los aminoé&cidos. Las proteinas hidrolizadas suelen provenir de fuentes animales o
de fuentes vegetales. Cualquiera de los dos tipos es considerado por las
autoridades sanitarias como un saborizante natural empleado en los alimentos
procesados (debido a su probable contenido de glutamatos).’ Las normas
sanitarias obligan en la mayoria de los paises a indicar el origen proteico de en
el etiguetado de alimentos, por ejemplo: proteina hidrolizada de soja (procedente
de la proteina de soja), proteina hidrolizada de caseina (procedente de la hidrdlisis

de la proteina de la leche: la caseina).

2.2.9 Extracto de levadura. Extracto de levadura es el nombre comun para
diversas formas de los productos de levadura procesados que se utilizan como
aditivos alimentarios o aromatizantes. A menudo se utilizan de la misma manera
que el glutamato monosédico (MSG) se utiliza, y, como MSG, a menudo contienen
acidos libres glutamico. La textura varia de liquido a una pasta de luz a las formas
en polvo. El acido glutdmico en los extractos de levadura son producidos a partir
de un ciclo de fermentacién acido-base, sélo se encuentran en algunas levaduras,

por lo general los criados para su uso en pasteleria®.

e Aplicaciones: Extractos de levadura se utliza cada vez mas por su sabor
anico, que es el resultado de los aminoacidos y péptidos pequefios formado a
partir de la proteina de la levadura en el proceso de autolisis. Ellos constituyen

un ingrediente sabor natural, impartiendo delicado caldo, carne o queso y toma

’DEFINICION DE PROTEINA DE SOYA (12 jul 2010) Disponible en internet
http://es.wikipedia.org/wiki/Proteina_de_soya

’ EXTRACTO DE LEVADURA [febrero del 2011] disponible en internet
http://iwww.worldlingo.com/ma/enwiki/es/Yeast_extract
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nota de realzar el sabor de una amplia gama de productos alimenticios: sopas,
salsas, preparados de carne y pescado, condimentos, aderezos, dairyblends,

aromas, verduras, productos de panaderia, etc

Extractos de levadura son ricos en nitrdgeno, vitaminas y otros compuestos de
estimular el crecimiento y por lo tanto se utilizan como ingrediente en los medios
de comunicacion para el cultivo de microorganismos. Estos organismos son, por
ejemplo utilizado en la produccion de antibioticos, productos biofarmacéuticos,

vitaminas, &cidos organicos, cultivos lacticos, los probidticos, etc.

e Ventajas: Extractos de levadura han aromatizantes mejorar ventajas sin la
declaracion de e-numeros. Extractos de levadura tienen niveles de nucleétidos
de hasta 6%, lo que los hace perfectos como un potencialidor del
sabor. Pueden ser utilizados para reducir el sodio o reemplazar MSG / IMP /
GMP. Tienen un sabor Unico que va desde el queso de carne. También afiaden

vitaminas como la vitamina B, zinc y hierro™°.

Los extractos de levadura se obtienen a partir de cultivos puros
de Saccharomyces cerevisiae cultivados en melaza de cafia de azlcar y son
disefiados especialmente para funcionar como potenciadores del sabor,
compuestos saborizantes y como materia prima para la produccion de sabores de
reaccion. También se pueden utilizar como un suplemento alimenticio y / 0 como
un sustrato de alto rendimiento para una amplia gama de fermentaciones

industriales®®.

0 EXTRACTO DE LEVADURA Y DE PVH [octubre del 2009] Disponible en internet
http://translate.google.com/translate?hl=es&langpair=en|es&u=http://tfc.edyssey.com/products/yeast-
extracts-hvps/

" EXTRACTOS DE LEVADURA disponible en internet
http://www.levapan.com/yeastextracts/esp/index.php?page=11 Compafiia Nacional de Levaduras Levapan
S.A. | Colombia Todos los derechos reservados © [ 2009]
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La industria alimentaria utiliza a veces gran cantidad de proteinas hidrolizadas
como "potenciador del sabor", ya que contiene cantidades significativas
de MSG (glutamato monosodico). Esto es lo que se conoce en la industria
alimentaria como "Limpieza etiquetas” - la adicion de glutamato monosaédico a la

comida, sin necesidad de lista como "MSG" en la etiqueta. **

Los hallazgos en los campos de la investigacion en medicina y nutricibn humana
indican un namero de posibles areas de aplicacion. El potencial benéfico sobre el
sistema inmunolégico, el crecimiento y desarrollo del intestino delgado, el
metabolismo de los lipidos y la funcion hepatica fueron examinados. La posibilidad
de incluir suplementos de extractos de proteina de soya 0 maiz para las dietas
animales por razones similares por lo tanto no es un concepto nuevo, pero la
utilizacion de extracto de levadura como vehiculo de transporte si es un desarrollo

nuevo.

Sumario de las propiedades benéficas de los nucleodtidos existentes en los

extractos de proteina.

e Mejoramiento del metabolismo energético

e Mejoramiento del metabolismo del nitrégeno

e Mejoramiento de la morfologia intestinal

e Mejoramiento de la tasa de crecimiento

e Mejoramiento de la respuesta inmunoldgica

e Optimizacion de la funcion de los tejidos de rapido crecimiento
e Agente saborizante, palatabilidad mejorada

e Reduccion de los desordenes intestinales.

o Respuestas de rendimiento en aves.

12 GLOSARIO DE SOJA [febrero 2011] disponible en internet
http://translate.google.com/translate?hl=es&langpair=en|es&u=http://www.soyinfo.com/soydefs.shtml
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2.3 MARCO CONCEPTUAL

2.3.1Rendimiento. Es la utilidad o provecho que se obtiene de una cosa.
Rendimiento por unidad de recurso utilizado. El rendimiento de una produccion,
establece el efecto sobre el aumento de la cantidad del producto obtenido, ante un
aumento de las cantidades de factores productivos empleados. El pollo rinde un
determinado peso, con un factor de alimento o consumo. También rinde el peso de
acuerdo al manejo establecido. El rendimiento de la produccion de pollo, es el
efecto del producto obtenido, en este caso el pollo ya engordado, frente a varios
factores de produccion empleados para lograr la crianza.

2.3.2 Resultado. Es el efecto que obtenemos de un proceso, es lo que logramos
al final de una produccién. Por ejemplo, uno de los resultados de un lote de pollos,
es que obtuvimos una mortandad de 3,0 %, quiere decir que se nos murieron el
3,0 % de la poblacion iniciada de pollos. También uno de los resultados, es que a
los 49 dias, obtuvimos un determinado peso corporal. Todo lo que se obtenga
como informacién durante y después del proceso de un lote de pollos, es el
resultado que hemos obtenido en ese proceso. Los resultados tienen que medirse
0 compararse y evaluar con respecto a rangos establecidos para tales efectos.

2.3.3 indice. Término que muchas veces se confunde su concepto, €S un
indicativo, que sefiala el comportamiento de una relacion, en un determinado
tiempo. Los indices, para su mejor comprension, miden los cambios relativos en
cantidades, precios o valores, que ocurren en un determinado periodo. Se utiliza
como término, el indice de conversién, el indice de produccién, etc. Simplemente
establece un numero como referencia, como decir, el indice de la conversion en
los aflos 80 era de 2,6 y en la época actual es de 1,9, se compara lo que ha
sucedido con la conversion en 26 afios, con sus indices intermedios, para ver

como evolucion6 este indicativo. No establece los rangos para medir un resultado,
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compara los resultados entre el afio 80 y el actual, es referido al tiempo

transcurrido.

2.3.4 Eficiencia. Es optimizar los recursos, sean éstos de infraestructura, capital,
personal, etc. Optimizar, es superar las metas o lineamientos establecidos para
lograr un fin propuesto. Todo proceso de optimizacion debe partir de algo, ese
algo es la medicion, y para ello se establecen los parametros necesarios, técnicos
0 econdmicos, para maximizar utilidades. La eficiencia, es el nivel de produccién

por unidad de recurso, es decir, el rendimiento.

2.3.5 Porcentaje. Es el tanto por ciento, lo que producen cien unidades de alguna
cosa. Es la mejor medida para expresar nuestros resultados y que puedan ser
comparados en cualquier momento de una produccion. Por ejemplo, la mortandad
es expresada en porcentaje, 2,0 %, 3,0 %, etc., es decir, la cantidad de animales
muertos con relacién a los pollos ingresados y deberd multiplicarse por 100, para
obtener el dato en porcentaje. Se dice por ejemplo, en los afios 70 el porcentaje
de mortandad era del 10,0 % y en la época actual es de 4,0 %, se tiene una
medida certera y confiable para comparar los resultados. El porcentaje de
eficiencia de una conversion, se determina en tanto por ciento y mide los rangos
eficientes de la conversion. En lo que mas pueda, establezca el porcentaje para

sus comparaciones.*

2.3.6 Conversion del alimento. Es el parametro técnico que mas se usa en la
crianza del pollo de engorde, para evaluar sus resultados. Las siglas utilizadas es
CA. Conversion del alimento (CA), significa la relaciébn entre la cantidad de
alimento en kilo o en libra, que se necesita para producir un kilo o libra de carne,

convertir o transformar el alimento en carne, dando como resultado un valor

3 DEFICICION DE DONCEPTOS AVICULTURA AVIPUNTA [ 2005] Disponible en internet
http://www.avipunta.com/Conceptos_pollos_de_engorde-avipunta.com.htm
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absoluto, que iremos analizando en este manual para su correcto uso e

interpretacion™®.

2.3.7 Levadura. Es un hongo microscopico unicelular y diminuto que existe
alrededor nuestro, en la tierra, en las plantas e incluso en el aire. Su uso es tan
antiguo que suele ser llamada la planta mas vieja cultivada por el hombre. Es
importante por su capacidad para producir la fermentacion de hidratos de carbono,
generando distintas sustancias. Existen diferentes tipos de levadura, pero la

mayoria de las levaduras que se cultivan pertenecen al género Saccharomyces™.

2.3.8 Las proteinas. Son los materiales que desempefian un mayor nimero de
funciones en las células de todos los seres vivos. Por un lado, forman parte de la
estructura bésica de los tejidos (musculos, tendones, piel, ufias, etc.) y, por otro,
desempefian funciones metabdlicas y reguladoras (asimilacién de nutrientes,
transporte de oxigeno y de grasas en la sangre, inactivacion de materiales toxicos
o peligrosos, etc.). También son los elementos que definen la identidad de cada
ser vivo, ya que son la base de la estructura del cédigo genético (ADN) y de los
sistemas de reconocimiento de organismos extrafios en el sistema inmunitario.
Son macromoléculas organicas, constituidas basicamente por carbono (C),
hidrogeno (H), oxigeno (O) y nitrdgeno (N); aunque pueden contener también
azufre (S) y fésforo (P) y, en menor proporcion, hierro (Fe), cobre (Cu), magnesio
(Mg), yodo (1), etc.™..

4 DEFICICION DE DONCEPTOS AVICULTURA AVIPUNTA [ 2005] Disponible en internet
http://www.avipunta.com/Conceptos_pollos_de_engorde-avipunta.com.htm

> CONCEPTO LEVADURA- ASSOCIATED BRITISH FOODS [ ABRIL 2010] Disponible en
http://www.abmaurila.com/Default.aspx?tabid=59 2010

16 CONCEPTO PROTEINAS [ ABRIL 2010] Disponible en internet
http://www.aula21.net/Nutriweb/proteinas.htm
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2.4 MARCO GEOGRAFICO

El estudio consiste en la evaluacion del efecto de suministro del residuo del
extracto de proteina vegetal hidrolizada de soja (Glycine max), mediante su
aplicacion en el agua de bebida, para determinar el rendimiento en ganancia de
peso en pollo de engorde en la granja totumos, municipio de Giron —Santander

MUNICIPIO DE GIRON

Figura 1. Mapa politico municipio de san Juan de Gir6n

MAPA POLITICO
MUNICIFIC SAMN AN GIROMN

Fuente: Alcaldia Municipio De Girén

Girén es un municipio del departamento de Santander, que forma parte del Distrito
Metropolitano de Bucaramanga su poblacion es de 140.531 habitantes, Giron se
reconoce a nivel distrital, departamental y nacional como una localidad colonial

que hace parte de el gran distrito metropolitano de Bucaramanga®’.

o ALCALDIA GIRON [12 mar 2011] Disponible en internet
http://es.wikipedia.org/wiki/San_Juan_de_Girén
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2.4.1 Descripcion Fisica. San Juan Giron "Monumento Nacional® de Colombia
estd ubicado en el Departamento de Santander a 7 kilbmetros de su capital
Bucaramanga y hace parte del Area Metropolitana junto con los municipios de

Floridablanca y Piedecuesta. Pertenece a la Provincia de Soto.

Tiene una temperatura promedio de 24° C, una altitud de 777 metros sobre el nivel

del mar y una poblacion aproximada de 102.000 habitantes.

Se encuentra a una distancia de 373 Kms de Bogot4, a 532 Kms de Santa Marta,
a 575 Kms de Barranquilla, a 692 Kms de Cartagena y a 195 Kms de Cdcuta.

Su cabecera esta localizada a los 07° 04' 15" de latitud norte y 73° 10' 23" de

longitud oeste

Limites del municipio:

POR EL ORIENTE: Floridablanca, Piedecuesta y Bucaramanga

POR EL OCCIDENTE: Betulia

NORTE: Sabana de Torres y Lebrija

SUR: Los Santos y Zapatoca

Extension total: 475.14 Km2

Extension area urbana:

Extension area rural:

Altitud de la cabecera municipal (metros sobre el nivel del mar): 777
Temperatura media: 28° C

Distancia de referencia: 9 Km de la Ciudad de Bucaramanga®®

18 ALCALDIA GIRON [12 mar 2011] Disponible en internet
http://es.wikipedia.org/wiki/San_Juan_de_Girén
http://www.giron-santander.gov.co/nuestromunicipio.shtml?apc=mixx-1-&m=m
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2.5 MARCO HISTORICO

2.5.1 Nucleotidos del Extracto de Levadura: Potencial para Reemplazar
Fuentes de Proteina Animal en las Dietas Alimenticiasp Animales. Carlson y
colaboradores probaron el plasma porcino secado por aspersion y fuentes de
proteinas vegetales que contenian péptidos y el extracto de levadura (PYE) en
formulaciones de dietas para lechones basadas en maiz/soja/suero con y sin
antibioticos para cerdos en crecimiento. El plasma o PYE fueron incorporados al
5% para las 2 primeras semanas pos destete, y 2.5% para la 32 y 42 semanas pos
destete. En ambos experimentos la tasa de crecimiento mejoro significativamente

tanto para la proteina de plasma como para PYE.

Otro experimento en la University of Missouri evalud los efectos de los cambios
morfolégicos notados durante la fase de destete sobre el rendimiento en el
acabado. Se piensa comunmente que el mejoramiento en la tasa de crecimiento
en iniciacion resulta en mejoras aun mayores en rendimiento del crecimiento
durante el acabado. Una regla empirica indica que por cada unidad de
mejoramiento en el peso del cerdo al final de la fase de iniciacion, se notaran 2 0 3
unidades adicionales al final de la fase de acabado. Por lo tanto, se esperaria que
los cerdos en acabado de los grupos de cerdos recibieron tratamientos de plasma
y PYE deberian ser 2.25 a 4.0kg mas pesados que los del grupo control (basados

en 1.6kg y 1.2 kg de diferencia, respectivamente).

Los cerdos alimentados con plasma fueron numéricamente los mas pesados al
final de la fase de iniciacion, pero numéricamente los mas livianos al final de la
fase de acabado. Comunmente se observa una disminucién en la capacidad de
crecimiento después de retirar el plasma de la dieta durante el primer periodo
después de la fase de iniciacion. Como es de esperarse, la tasa de crecimiento
durante la primera fase de crecimiento después de la fase de iniciacion fue mas

pobre para los cerdos alimentados con plasma. Sin embargo, la tasa de
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crecimiento para cerdos alimentados con plasma en la iniciacion fue también mas

pobre para todo el experimento de crecimiento y acabado.

La hipotesis de que PYE tiene influencia positiva sobre el rendimiento pos
iniciacion estd parcialmente sustanciada por la comparacion de la tasa de
crecimiento pos destete de los cerdos alimentados con PYE en iniciacion vs la de
los cerdos alimentados con dietas control. En contraste con esta regla empirica
mencionada anteriormente, los cerdos alimentados con PYE en iniciacion fueron
7.2kg més pesados después de la fase de acabado que los cerdos de los grupos
control, aproximadamente el doble de la diferencia esperada.

Conclusiones: NuPro como fuente dietética de nucledtidos ofrece una alternativa
prometedora para la industria de alimentos animales. La investigacion en
humanos, pequefios animales y animales de granja ha demostrado el potencial
para mejorar el rendimiento y la salud. En las etapas iniciales de la investigacion
con NuPro, las mejoras en crecimiento, consumo Yy eficiencia de utilizacién del
alimento, mejoras en la morfologia intestinal, y mejoras sobre la salud a corto y
largo plazo han sido demostradas bajo una variedad de condiciones. Puede
concluirse que NuPro no solo tiene el potencial de reemplazar muchas fuentes de
proteinas animales para las especies comestibles; también tiene el potencial de

beneficiar la salud intestinal y la funcién inmunolégica®.

25.2 Evaluacion de Tres Levaduras Provenientes de Ecosistemas
Colombianos en La Alimentacién de Pollos de Engorde. Una estrategia para
mejorar la salud del tracto gastrointestinal en pollos de engorde es incluir
productos novedosos como los aditivos funcionales entre los que se encuentran

las levaduras, caracterizadas por su papel beneficioso en la salud animal. En este

¥ NUCLEOTIDOS DEL EXTRACTO DE LEVADURA: G. WALTER TIBBETTS [01 de enero 1990]
disponible en internet: Htp: wwww.engormix.com/MA-balanceados/formulacion/articulos/nucleotides-
estracto-levadura-potencial- t222/800-p0.htm
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estudio se evalud el valor nutricional de tres cepas nativas de levaduras, aisladas
de frutales de Colombia. Se utilizaron 240 pollos machos para evaluar los efectos
de levaduras en el desemperfio, calidad de la canal, parametros hematolégicos y
del corazéon. Los pollos se distribuyeron al azar en seis tratamientos: tres
diferentes levaduras nativas (0,5% inclusion en la dieta), dos controles positivos
(inclusion de dos levaduras comerciales) y un grupo control negativo sin

levaduras.

Las aves que fueron alimentadas con las levaduras comerciales presentaron
menor consumo de alimento total (-73,7 g) comparado con los grupos a los que se
les suministré levaduras nativas. Por consiguiente, el peso corporal final fue mas
alto para los grupos de levaduras nativas comparado con las levaduras
comerciales (98,9 g/ave, p < 0,01). Los pollos alimentados con levaduras
presentaron mejor conversion comparados con el grupo control. El peso de la
canal y la pechuga fueron mas altos para los grupos alimentados con levaduras (p
< 0,05). Se concluye que las levaduras nativas pueden tener un efecto beneficioso
en el desempefio de pollos de engorde, y algunas levaduras nativas podrian
mejorar las caracteristicas de calidad de carne como la terneza. Aunque se
requiere mayor investigacién, pueden considerarse las levaduras nativas como
aditivos funcionales prometedores para los pollos de engorde. Palabras clave:
Saccharomyces cerevisiae, calidad de la canal, ascitis, valor nutritivo, desempefio

animal.?°

2.5.3 Evaluacion del Efecto de La Suplementacion de la Levaduras Sobre
Morfometria de Vellosidades Intestinales y Productos de la Microflora en
Pollos. Entre las estrategias desarrolladas para mejorar las condiciones
funcionales del tracto gastrointestinal (TGI) de las aves se encuentra el empleo de
nuevos aditivos funcionales alimenticios, y dentro de estas posibilidades esta el

uso de levaduras. El objetivo de este estudio fue evaluar el potencial funcional y

20 REVISTA CORPOICA — CIENCIA Y TECNOLOGIA AGROPECUARIA [2009]
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nutricional de tres diferentes cepas de levaduras aisladas de frutales colombianos
y de dos levaduras comerciales, y sus efectos sobre las variaciones en la
morfometria de vellosidades intestinales y productos de la microflora del ciego de
pollos de engorde. Los pollos se distribuyeron al azar en 6 tratamientos: (tres
diferentes cepas de levaduras nativas, dos controles con levaduras comerciales
(Levapanpresentacion seca y AB vista®) y un control sin levadura. Los datos se
analizaron usando el procedimiento GLM de version 9 (Inst., Inc. Cary. N. C.), se
realizaron comparaciones de los promedios utilizando la prueba de Tukey
(P<0,05). Se observaron diferencias estimadas significativas a favor de los pollos
de engorde que recibieron las dietas con levaduras en el contenido cecal de
acidos grasos volatiles (propionico e isobutirico) de 0,13 mmol/ml y 0,03 mmol/ml,
respectivamente, a los 8 dias de edad de los pollos, y de 0,64 mmol/ml y 0,08
mmol/ml, respectivamente, a los 22 dias de edad. los 22 dias de edad se
encontraron diferencias entre el tratamiento control y los tratamientos con
levaduras; el control presentd criptas mas profundas en el duodeno y una relacion

menor altura de la vellosidad/profundidad de la cripta en el yeyuno.

Los efectos troficos positivos sobre la mucosa digestiva asociados al uso de
levaduras en la alimentacibn de pollos de engorde, observados en esta
investigacién, confieren a estas un gran potencial nutricional y sugieren
posteriores estudios que abarguen el ciclo completo de produccion, involucrando

otros factores relacionados con la capacidad de absorcién de nutrientes.?

*' REVISTA. MED. VET. ZOOT. UNIVERIDAD NACIONAL BOGOTA D.C. [2008.]
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3 DISENO METODOLOGICO

3.1 TIPO DE INVESTIGACION

El tipo de investigacion se enmarca como cuantitativa prospectiva y experimental.
Esto porque se quiere conocer si la aplicacion del residuo del extracto de proteina
vegetal hidrolizada de soja (Glycine max), en el agua de bebida aumenta y mejora
la ganancia de peso y conversion alimenticia en la granja totumos, vereda Rio Frio

municipio de Girobn —Santander.

3.2 SISTEMA DE HIPOTESIS Y VARIABLES O DE PRESUPUESTOS Y
CATEGORIAS DE ANALISIS

e Hipotesis. El residuo del extracto de proteina vegetal hidrolizada de soja
(Glycine max) mejora el rendimiento de ganancias de peso en pollo de engorde

de la granja totumos vereda Rio frio municipio de giron Santander.

e Hipoétesis alterna. El residuo del extracto de proteina vegetal hidrolizada de
soja (Glycine max) no genera ninguna mejora en el pollo de engorde de la

granja totumos vereda Rio Frio municipio de giron Santander.

e Variables Dependientes:
e calidad del alimento

e control de vectores

e vacunas

e manejo sanitario

e Variables Independientes:

= condiciones climéticas de la zona
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3.3 POBLACIONY MUESTRA

La poblacion esta conformada por 24960 pollos de engorde raza Ross, desde su
nacimiento llevados a la Granja Totumos Vereda Rio Frio Municipio De Girén
Santander, distribuidas en 2 galpones en total; 1 que es el experimental y el
segundo que sera el testigo, ocupando un area total de 2288 m? de galpén y 1500

m? en bodegas, tanques de almacenamiento de agua y casa para el galponero.

Cada galpén tiene un area de 1144 m? con 88m de largo por 13 m de ancho y 13m
entre galpén y galpdén donde se encuentra una bateria con 8 tanques con

capacidad para 4000 litors de agua, en cada galpon se encacetaran 12480 pollos.

e Unidad de observacion: galpén experimental y galpon testigo

e Tamafo de la muestra: en cada galpén se encacetaran 12480 pollos, de los
cuales se seleccionan para aplicar es residuo del extracto de proteina de soja y
evaluar su rendimiento el galpon 1 con 12480 pollos versus el galpén 2 con
una cantidad de pollo igual.

e Andlisis e interpretacion de los datos: los datos seran analizados realizando
consolidados de ganancia de peso, conversion y eficiencia semana a semana
hasta finalizar su ciclo de vida y posteriormente comparados con los pollos del
galpon testigo, los resultados se presentaran en tablas, graficos de barras e

histogramas.

3.4 METODOS Y TECNICAS DE INVESTIGACION

3.4.1 Campo. La etapa de trabajo de campo se realizara con la siguiente

metodologia:

3.4.1.1 Galpones experimentales distribuidos. Area de cada galpon: 88 m de

largo x 13 m de ancho
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Area total del lote 1144 m?

Numero pollos por galpén: 12480

Numero total de pollos: 24960 pollos

Distancia entre galpones: 13 m

Aplicacién del residuo de extracto de proteina: galpén N°1

2 repeticiones

3.4.2 procedimiento. Se llevaran a cabo diferentes actividades

Seleccién de la granja y los galpones a utilizar y adecuacion de los mismos.
Preparacion, seleccion y adquisicibn de materiales, elementos y equipos
avicolas.

Preparacién del galpon (lavado, desinfectado, encalado, entamado) para
recepcion del pollito.

Recepcion del pollito

5. Alimentacién diaria de los pollitos y toma de datos.

Pesaje de pollito a primera semana antes de iniciar aplicacion del residuo de

extracto de proteina de soja (Glycine max).

7. Aplicacion del antibidtico a partir del segundo dia de edad hasta el dia séptimo.

9.

Aplicacion del extracto de proteina de soja (Glycine max) en el agua de bebida
a los 8 dias de edad hasta el sacrificio, permitiendo y evitando competencia o
eliminacién de desempefio de alguno de los dos productos (antibiotico-extracto
de proteina de soja Glycine max).

Toma de datos diarios (consumo, peso, mortalidad) etc.

10. Andlisis semanal de los datos recolectados (consumo de alimento, peso,

mortalidad) etc. Del galpdn 1 al cual se le aplicara el extracto de proteina de
soja (Glycine max) versus galpon 2 el cual no se le aplicara ningun

suplemento.

11.Andlisis de resultados al sacrificio y de datos recolectados de (consumo de

alimento, peso, mortalidad) etc. Del galpén 1 al cual se le aplicara el extracto
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de proteina de soja (Glycine max) versus galpon 2 el cual no se le aplicara

ningun suplemento.

Otras actividades adicionales para tener los galpones en Optimas condiciones,
para lograr el confort de los pollos y de ésta manera la investigacion no se vea
afectada por factores externos:

e Control Sanitario
e Control de plagas
¢ Mantenimiento de los galpones

e Mantenimiento de instalaciones

3.4.2.1 Aplicacion del residuo del extracto de proteina vegetal hidrolizada de

soja (Glycine max). El tratamiento se aplicara en el galpén N° 1.

La aplicacion del tratamiento se realizara en el agua de bebida con frecuencia
diaria a partir del dia ocho hasta finalizar el ciclo de vida del pollo.

3.4.2.2 Evaluacion en Campo. Se tomaran datos un dia antes de la primera
aplicacion del tratamiento, se evaluara cada 8 dias, hasta la finalizacion del lote,
se registrara el consumo y la mortalidad diariamente y el peso, conversion y

eficiencia cada ocho dias o semana de vida cumplida.
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3.4.2.3 Instrumentos pararecoleccion de la informacién.

Figura 2. Registro pollo de engorde.
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4.4.2 Tratamiento. Tto. 1 Aplicacion del residuo del extracto de proteina vegetal
hidrolizada de soja (Glycine max) en el agua de bebida al galp6n 1
Tto. 2 Testigo galpo6n 2
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3.4.3 Disefio de campo

Figura 3. Disefio de campo galpones experimentales
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Galpones experimentales area: 2288 m?

3.4.4 Consideraciones éticas. La ética en la actividad avicola puede definirse
como un conjunto de normas y principios que tienen la finalidad de regular
ampliamente y mas alla del simple sentido legal, las actividades de los avicultores

como profesién o rubro productivo.

Los avicultores que se dedican a este trabajo, obtienen sus productos,
asegurando que estos sean inocuos y de buena calidad, para ello es importante un
progreso ético, intelectual, social y profesional, que permita mejorar relaciones entre
asociados que desarrollen la misma actividad y a su vez interactien con otros avicultores
para que de esta forma conozcan el respeto por el medio ambiente y la consideren mas

gue una propiedad privada un bien comun.
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4. ASPECTOS ADMINISTRATIVOS

4.1 RECURSOS HUMANOS

Para llevar a cabo este proyecto se requiere de los siguientes recursos:

e LORENA GUINETTE PATINO RODRIGUEZ
Estudiante de décimo semestre de Produccion Agroindustrial
Direccion Laboral: Casa 2 manzana N Bariloche 2 Piedecuesta
Participacion: investigadora

e EDER FABIAN GUALDRON ROA
Estudiante de décimo semestre de Produccion Agroindustrial
Direccion Laboral: Km 2.5 anillo vial via Floridablanca Giron DISTRAVES S.A
Participacion: investigador

e JAVIER ESTEBAN LOPEZ
Participacién: Director del proyecto IPRED

e SERGIO LATORRE
Titulo académico: Medico Veterinario Y Zootecnista
Direccion laboral: 2.5 anillo vial via Floridablanca Giron DISTRAVES S.A
Participacion: Director del proyecto en la empresa DISTRAVES S.A.
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4.2 PRESUPUESTO
Cuadro 2. Presupuesto COSTO PRIMER EXPERIMENTO

TR LOS TOTUMOS CON LOS TOTUMOS SIN LOS
EXTRACTO EXTRACTO TOTUMOS
POLLO INICIAL 12.480 12.480 24.960
COSTO TOTAL 59.097.776 58.966.231 118.064.007
POLLOS SACRIFICADOS UNIDAD 12.130 12.103 24.090
POLLOS SACRIFICADOS KILOS 23.887 23.347 47.324,00
POLLOS SACRIFICADOS KL/POLLO 1999 1929 1,964
COSTO UNITARIO POLLO 4.872 4.872 4.900,96
Cuadro 2. Continuacion
COSTO UNITARIO KILO 2.436 2.415 2.494,80
MORTALIDAD POLLO 350 377 870
MORTALIDAD % 2,89% 3.12% 3,49%
CONVERSION 1,74 1,77 1,718
CONSUMO gr 3433 3433 3,374
ALIMENTO CONSUMIDO 2.041,00
DROGAS VACUNA 37,12
ASISTENCIA TECNICA GALPON 40,08
FLETES ALIMENTO 18,57
SERVICIO DE AGUA 13,95
SERVICOS PUBLICOS 9,97
GAS 40,25
FLETES Y TAMO 60,15
DESINFECTANTES 9,36
GASTOS LABORATORIO 0,68
ARREND. GRANJAS 98,93
MANO DE OBRA 45,54
DEPRECIACION 10,65
MTTO MAQUI Y EQUIPO 0,3
MTTO DE GRANJAS 27,99
GASTOS VARIOS 39,61
TOTAL KILO 2.494

Fuente: investigacion autores
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Cuadro 3. Comparacion diferencias produccién de carne en Kg y ganancias en

pesos.

POLLOS SACRIFICADOS Kg Kg valor unit Total
Galpon 1 23.887 2.650 63.300.550
Galpon 2 23.347 2.650 61.869.550
Diferencia 540 2.650 1.431.000

Fuente: investigacion autores

e La deferencia en la cantidad de Kg producidos entre el galpén 1 el cual se le aplico el

residuo del extracto de proteina frente al galpéon 2 al que no se le aplico es de 540 Kg
de carne en canal.

¢ La diferencia de ganancia del galp6n 1 frente al galpén 2 fue de $1.431.000
¢ El valor del residuo de extracto de proteina aplicado al galpén 1 fue de $250.000.

¢ La ganancia neta del galpén 1 frente al galpon 2 es de $1.181.000 equivalente a
$49.46 por Kg de pollo producido.

COSTO REPLICA
Cuadro 4. Presupuesto COSTO PRIMER EXPERIMENTO

GRANJA LOS TOTUMOS CON LOS TOTUMOS SIN
EXTRACTO EXTRACTO

POLLO INICIAL 13.000 13.000 26.000
COSTO TOTAL 60.763.697 60.527.263 121.290.960
POLLOS SACRIFICADOS UNIDAD 12.850 12.800 25.650
POLLOS SACRIFICADOS KILOS 25.546 24.678 50.224
POLLOS SACRIFICADOS KL/POLLO 1988 1928 1958
COSTO UNITARIO POLLO 4.872 4.872 4.872
COSTO UNITARIO KILO 2.436 2.415 2.415
MORTALIDAD POLLO 150 200 350
MORTALIDAD % 1,17% 1,56% 1,36%
CONVERSION 1,73 1,78 1,75
CONSUMO gr 3433 3433

ALIMENTO CONSUMIDO

DROGAS VACUNA

ASISTENCIA TECNICA GALPON
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FLETES ALIMENTO

SERVICIO DE AGUA

SERVICOS PUBLICOS

GAS

FLETES Y TAMO

DESINFECTANTES

GASTOS LABORATORIO

ARREND. GRANJAS

MANO DE OBRA

MTTO MAQUI 'Y EQUIPO

MTTO DE GRANJAS

GASTOS VARIOS

TOTAL KILO
Fuente: investigacion autores

Cuadro 5. Comparacion diferencias produccion de carne en Kg y ganancias en
pesos.

POLLOS SACRIFICADOS Kg

Kg

valor unit

Total

Galpén 1

25.546

2.650

67.696.900

Galpén 2

24.678

2.650

65.396.700

Diferencia

868

2.650

2.300.200

Fuente: investigacion autores

e La deferencia en la cantidad de Kg producidos entre el galp6n 1 el cual se le aplico el
residuo del extracto de proteina frente al galpdn 2 al que no se le aplico es de 868 Kg
de carne en canal.

¢ La diferencia de ganancia del galpon 1 frente al galpén 2 fue de $2.300.200

e El valor del residuo de extracto de proteina aplicado al galpén 1 fue de $250.000.

e La ganancia neta del galpén 1 frente al galpon 2 es de $2.050.200 equivalente a
$80.25 por Kg de pollo producido.
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4.3 Cronograma de Actividades

Cuadro 6. Cronograma de actividades.

Actividades M1 M2
1. Seleccion de tema y elaboracién X
de la propuesta.
2. Revisién Bibliogréfica inicial X

3. Elaboracion y correccion del

X
anteproyecto
4. Estructura del método
experimental X
5. Seleccion de granja para iniciar la X

investigacion

6. Elaboracion de instrumentos para

investigacion

7. Aplicacion de instrumentos para

la recoleccion de informacion.

8. Aplicacion 'y desarrollo del

método experimental.

9. Replica del método experimental

10. Andlisis e interpretacion de datos.

11. Elaboracion y revision del informe

final de la investigacion.

12. Socializacion de los resultados de

la investigacion.

Fuente: investigacion autores
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5. ANALISIS DE RESULADOS

Cuadro 7. Resultados obtenidos del ensayo n°l

GALPON 1 2
PESO LLEGADA 43 42
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO 183,0 199,0
CAD 21.2 21,2
CONV 0,81 0,74
CIERRE GAD 20 22
SEM 1 MORT+SEL 0,60 0,53
MORT ACUM 75 66
SALDO DE
AVES 12405 12414
PESO 427 415
CAD 48,5 48,7
CONV 1,14 1,18
CIERRE GAD 35 31
SEM 2 MORT+SEL 0,86 1,32
M ACUM 107 165
SA'ASSSDE 12.373 12.315
PESO 787 740
CAD 81,5 81,9
CONV 1,34 1,44
CIERRE GAD 51 46
SEM3 MORT+SEL 1,15 1,60
M ACUM 143 200
SA'A'SSSDE 12.337 12.280
PESO 1.462 1.354
CAD 124,0 124,6
CONV 1,32 1,43
CIERRE GAD 96 88
SEM 4 MORT+SEL 1,39 1,88
M ACUM 174 235
SA'A'\?SSDE 12.306 12.245
PESO 1.940 1.860
CAD 160,8 161,7
CIERRE CONV 1,57 1,65
SEM 5 GAD 68 72
MORT+SEL 1,79 2,29
M ACUM 223 286

Fuente: investigacion autores
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Cuadro 7. Continuacioén

SALDO DE
AVES

12.257

12.194

Grafico 1. Peso en gr semana a semana.
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Fuente: investigacion autores

Grafico 2. Mortalidad % semana a semana
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Fuente: investigacion autores
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Grafico 3. Conversion % semana a semana
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Fuente: investigacion autores
Cuadro 8. Resultados obtenidos en la semana numero uno.
RESULTADOS SEMANA 1
GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 42
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 183,0 199,0
CAD (gr) 21.2 21,2
CONV (%) 0,81 0,74
CIERRE SEM 1 GAD (gr) 20 22
MORT+SEL (%) 0,60 0,53
MORT ACUM ( N° aves) 75 66
SALDO DE AVES 12405 12414

Fuente: investigacion autores
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Grafico 4. Peso en gr semana 1
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Fuente: investigacion autores

Grafico5. Conversiéon % semana 1
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Fuente: investigacion autores
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Grafico 6. Mortalidad % semana 1
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Fuente: investigacion autores
Cuadro 9. Resultado semana 2.
GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 42
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 427 415
CAD (gr) 48,5 48,7
CONV (%) 1,14 1,18
CIERRE
GAD (gr) 35 31
SEM 2
MORT+SEL (%) 0,86 1,32
MORT ACUM ( N° aves) 107 165
SALDO DE AVES 12.373 12.315

Fuente: investigacién autores
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Grafico 7. Peso en gr semana 2
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Fuente: investigacion autores

Grafico 8. Conversion % semana 2
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Grafico 9. Mortalidad % semana 2.
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Fuente: investigacion autores
Cuadro 10. Resultado semana tres.
GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 42
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 787 740
CAD (gr) 81,5 81,9
CONV (%) 1,34 1,44
CIERRE
GAD (gr) 51 46
SEM 3
MORT+SEL (%) 1,15 1,60
MORT ACUM ( N° aves) 143 200
SALDO DE AVES 12.337 12.280

Fuente: investigacién autores
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Grafico 10. Peso en gr semana 3
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Fuente: investigacion autores

Grafico 11. Conversion % semana 3
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Fuente: investigacion autores
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Grafico 12. Mortalidad % semana 3
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Cuadroll. Resultado semana 4.

GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 42
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 1.462 1.354
CAD (gr) 1240 124,6
CONV (%) 1,32 1,43
CIERRE GAD (gr) 96 88
SEM 4 MORT+SEL (%) 1,39 1,88
MORT ACUM ( N° aves) 174 235
SALDO DE AVES 12.306 12.245
SALDO DE AVES 12.257 12.194

Fuente: investigacién autores

74



Grafico 13. Peso en gr semana 4.
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Grafico 14. Conversion % semana 4.
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Grafico 15. Mortalidad % semana 4
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Cuadro 12. Resultado semana 5.
GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 42
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 1.940 1.860
CAD (gr) 160,8 161,7
CIERRE CONV (%) 1,57 1,65
SEM 5 GAD (gr) 68 72
MORT+SEL (%) 1,79 2,29
MORT ACUM (' N° aves) 223 286

Fuente: investigacién autores
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Grafico 16. Peso en gr semana 5.
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Fuente: investigacion autores

Grafico 17. Conversion semana 5
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Fuente: investigacion autores
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Grafico 18. Mortalidad % semana 5
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Fuente: investigacion autores
Cuadro 13. Ensayo n°2
GALPON 1 2
PESO LLEGADA 43 48
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 155,0 159,0
CAD 21,2 21,2
CONV 0,96 0,93
CIERRE
SEM 1 GAD 16 16
MORT+SEL 0,42 0,49
MORT ACUM 53 61
SALDO DE AVES 12.427 12.419
PESO 382 366
CAD 48,9 48,7
CONV 1,28 1,34
CIERRE
SEM 2 GAD 32 30
MORT+SEL 0,77 1,30
M ACUM 96 162
SALDO DE AVES 12.331 12.257
CIERRE PESO 744 696
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SEM 3

CAD 82,4 81,9
CONV 1,43 1,53
GAD 52 47
MORT+SEL 1,12 1,66
M ACUM 140 207
SALDO DE AVES 12.101 12.050
PESO 1.262 1.243
CAD 1248 124,9
CONV 1,54 1,56
v GAD 74 78
MORT+SEL 1,66 2,10
M ACUM 207 262
SALDO DE AVES 11.984 11.788
PESO 1.850 1.820
CAD 161,8 162,1
CONV 1,66 1,69
CS'EERsE GAD 84 82
MORT+SEL 2,35 2,56
M ACUM 293 320
SALDO DE AVES 11.691 11.468

Fuente: investigacion autores

Grafico 19. Peso en gr semana a semana ensayo 2

2000

1800

1600

1400

1200

1.2632

1000

ALPON 1 APLICACION DEL

800

ESTRALUTU

600

@é =—fi— GALPON 2 SIN APLICACION

400

200

0

1 2

Fuente: investigacion autores
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Grafico 20. Mortalidad % semana a semana ensayo 2
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Fuente: investigacion autores

Grafico 21. Conversion % semana a semana ensayo 2Fuente: investigacion autores
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Cuadro 14. Resultado semana 1 ensayo 2

GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 48
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 155,0 159,0
CAD (gr) 21,2 21,2
CONV (%) 0,96 0,93
CIERRE
GAD (gr) 16 16
SEM 1
MORT+SEL (%) 0,42 0,49
MORT ACUM ( N° aves) 53 61
SALDO DE AVES 12.427 12.419

Fuente: investigacion autores

Grafico 22. Peso en gr semana 1 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores
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Grafico 23. Conversion % semana 1 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores

Grafico 24. Mortalidad % semana 1 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores
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Cuadro 15. Resultado semana 2 ensayo 2

GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 48
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 382 366
CAD (gr) 48,9 48,7
CONV (%) 1,28 1,34
CIERRE
GAD (gr) 32 30
SEM 2
MORT+SEL (%) 0,77 1,30
MORT ACUM ( N° aves) 96 162
SALDO DE AVES 12.331 12.257

Fuente: investigacion autores

Grafico 25. Peso en gr semana 2 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores
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Grafico 26. Conversion % semana 2 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores

Grafico 27. Mortalidad % semana 2 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores
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Cuadro 16. Resultado semana 3 ensayo 2

GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 48
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 744 696
CAD (gr) 82,4 81,9
CONV (%) 1,43 1,53
CIERRE
GAD (gr) 52 47
SEM 3
MORT+SEL (%) 1,12 1,66
MORT ACUM ( N° aves) 140 207
SALDO DE AVES 12.191 12.050

Fuente: investigacion autores

Grafico 28. Peso en gr semana 3 ensayo 2
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Fuente: investigacién autores
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Grafico 29. Semana 3 ensayo 2
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Grafico 30. Semana 3 ensayo 2

Fuente: investigacion autores
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Cuadro 17. Resultado semana 4 ensayo 2

GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 48
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 1.262 1.243
CAD (gr) 124,8 124,9
CONV (%) 1,54 1,56
CIERRE
GAD (gr) 74 78
SEM 4
MORT+SEL (%) 1,66 2,10
MORT ACUM ( N° aves) 207 262
SALDO DE AVES 11.984 11.788

Fuente: investigacion autores

Grafico 31. Peso en gr semana 4 ensayo2
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Fuente: investigacion autores
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Grafico 32. Conversion % semana 4 ensayo 2
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Fuente: investigacién autores

Grafico 33. Mortalidad % semana 4 ensayo 2.

% MORTALIDAD CUARTA SEMANA
ENSAYO 2

2,5

2
1,5
1 - ® MORT+SEL (%)
0,5 -
0 .
1 2

Fuente: investigacion autores
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Cuadro 18. Resultado semana 5 ensayo 2

GALPON 1 2
PESO LLEGADA (gr) 43 48
SALDO DE AVES 12480 12480
PESO (gr) 1.850 1.820
CAD (gr) 161,8 162,1
CONV (%) 1,66 1,69
CIERRE
GAD (gr) 84 82
SEM 5
MORT+SEL (%) 2,35 2,56
MORT ACUM ( N° aves) 293 320
SALDO DE AVES 11.691 11.468

Fuente: investigacion autores

Grafico 34. Peso en gr semana 1 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores

89




Grafico 35.conversion % semana5 ensayo 2
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Fuente: investigacion autores

Grafico 36. Mortalidad % semana 5 ensayo 2.
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5.1 RENDIMIENTO EN CANAL

Cuadro 19. Galpon 1 con aplicacién del residuo del extracto de proteina de soja

peso Peso Peso
Peso [ Peso | sin cabeza/ |Peso Peso Peso |Peso| Filete Peso Peso Peso Pes
en |desan |plum|Peso pescuez |Higado/c | Peso |[Intestin| canal |Pech|pechug| Tender | Pernil | peso |contramu| o
pie gre a |patas 0 orazén Molleja 0s Caliente | uga a pechuga| es Muslo slo alas
Gram 1947,0| 1883 657, 212,266 171,
0s 1999 26| ,05| 84,2 148 60,2| 43,586 124,3| 1526,365| 6 300,8 83,4 470,24 7 247,24 5
11,8
% 2,60 | 580 | 4,30 7,20 3,25 2,30 6,75 76,35 | 329 21,20 5,8 30,70 14,50| 16,68 55
Cuadro 20. Galp6n 2 sin aplicacion del residuo del extracto de proteina de soja
peso Peso Peso Peso
Pes sin cabeza/ |Peso Peso Peso Peso |Peso | Filete | Tender | Peso Peso
oen plum [Peso [pescuez|Higado/c | Mollej | Intestin | canal | Pech | pechug | pechug | Perni| peso contra | Peso
pie a |patas 0 orazén a 0S Caliente | uga a a les Muslo | muslo | alas
Gram 1880,7 | 1819, 1439,99 455,2| 212,266
0S 1929 75 04| 85,2 132,44 59,26 | 41,540| 121,260 91617,2| 290,5 83,4 4 7| 247,24| 1715
% 250 | 570 | 4,24 7,13 3,20 2,25 6,59 74,65 32 20,50 55 30,20 14,32 16 11,528
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ENSAYO 2.

Cuadro 20. Galpon 1 con aplicacién del residuo del extracto de proteina de soja

Peso Peso
cabeza Peso Peso [Tende Peso
Peso peso / Peso Peso canal Peso | Filete r Peso contr
Peso | desang sin [Peso [pescue |Higado/ Peso Intestin | Calient | Pechug |pechu [pechu | Pernile peso amu | Peso
en pie re pluma |patas Z0 corazon | Molleja 0S e a ga ga S Muslo slo | alas
Gram 1935,31| 1822,1 59,2666 | 41,5866| 121,346| 1501,5 247,2
0S 1988 8 0| 84,2 | 143,44 7 7 7 36| 467,6 | 300,8| 83,4 | 470,24| 212,2667 411715
11,70
% 2,65 5,85 4,24 7,20 3,22 2,26 7 75,53 32,9 20,36 | 5,6 30,72 14,50| 16,68 0
Cuadro 22. Galpén 2 sin aplicacion del residuo del extracto de proteina de soja
Peso
peso cabez | Peso Peso Peso | Peso
Peso sin a/ |Higado Peso | canal Peso | Filete | Tender | Peso Peso
en plum |Peso [pescu |/corazdé| Peso Intesti | Calient | Pechu | pech | pechu | Pern| peso |contramu
pie a patas | ezo |n Molleja nos e ga uga ga iles | Muslo slo Peso alas
Gram 1956,86| 1842, 131,4| 59,266| 41,5866 | 121,34| 14215 455,| 212,266
0S 1928 7 42| 85,2 4 67 7 67 14| 448,3 | 290,5| 83,4 24 7 247,24 1715
30,7
% 2,65 585 | 424 | 7,13 3,22 2,26 6,59 73,73 329 20,36 | 5,6 2 14,32 16,68 11,571
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Los pollos alimentados con el residuo de extracto de proteina de soya fueron
numéricamente los mas pesados semana a semana después de iniciar la aplicacion del

producto hasta el sacrificio del lote.

Se puede observar que la aplicacion del residuo de extracto de proteina de hidrolizada de
soya disminuye la conversién alimenticia y aumenta la produccién de carne en los pollos
de engorde en la granja totumos, notdndose también un mejor rendimiento en canal y una

mejor calidad en la carne.
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CONCLUCIONES

Varios aspectos han intervenido en el mejoramiento del rendimiento del peso de pollo.
Con todo no se puede perder de vista la mejoria de la calidad de los productos avicolas,
para mantenerse a la margen de lucro en el negocio, provocada por la competitividad. La
nutricion no es responsable solamente por el mayor costo individual del sector, mas
también interfiere en la calidad del producto final a ser ofrecido al mercado en la cantidad

y calidad del residuo generado.

El extracto de proteina hidrolizada de soya como fuente de aminoacidos ofrece una
alternativa prometedora para la industria de alimentos animales. La investigacién en
pequefios animales y animales de granja ha demostrado el potencial para mejorar el
rendimiento. En las etapas iniciales de la investigacién con el extracto de proteina
hidrolizada de soya , las mejoras en crecimiento, consumo Yy eficiencia de utilizacion del
alimento, han sido demostradas bajo una serie de condiciones. Por lo cual se puede
concluir que el extracto de proteina vegetal de soya no solo remplaza fuentes de proteina
sino también mejora el rendimiento de peso vivo del pollo, el rendimiento en canal y su

conversion alimenticia.

Cuando se utiliza extracto de proteina vegetal de soya en niveles adecuados suministrada
en el agua de bebida se obtienen beneficios importantes en lo que respecta al rendimiento
animal, reduccion en los costos de produccion y mayores ingresos por kilogramo de carne

de pollo de engorde.
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http://www.engormix.com/MA-balanceados/formulacion/articulos/nucleotidos-extracto-
levadura-potencial-t222/800-p0.htm

ORIGEN DE LA SOJA disponible en internet
http://www.oni.escuelas.edu.ar/2002/santa_fe/milenaria_vigencia/2-
HISTORIA%20DE%20LA%20SOJA/HISTORIA%20DE%20LA%20SOJA.htm

Santana cabrera Luciano 22 de noviembre de 2010 disponible en internet
http://medicinavidaysalud.blogspot.com/2010/11/las-propiedades-de-la-soja.html
Linage italy 2010 disponible en internet http://linangeonline.com/linange/glosario/proteina-

de-soya.aspx
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Anexo A. Ficha Técnica del Extracto de Proteina Vegetal Hidrolizada de Soya

coMPARIA #f) NACIONAL DE LEVADURAS

5, A

ol P PO
7, Mﬁ&%{zﬁ%

INFORMACION DEL PRODUCTO

CODIGO 036501-036513

FT3-020V 4
PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE

PRODUCTO: maAiz Y/O SOYA PVH-M-1111 Efectivo 2008-06-06

Reemplaza 2008-03-04

DESCRIPCION MICROEBIOLOGIA

Producto obtenido por hidrélisis acida de proteinas| |R.T.B UFC/g Max 1.000
vegetales (maiz y soya). El proceso es controlado para| |Hongos y levaduras UFC/g Max 100
obtener una hidrélisis completa de las proteinas hasta| |coliformes UFClg 0
obtener aminodcidos. Después de la hidrdlisis el |z o) hegativo
producto es filtrado y neutralizado. Salmonella negativo / 25 g

DECLARACION DE INGREDIENTES

APLICACIONES

Caldos, sopas, salsas, carnes y aves procesadas,
pasabocas, sazonadores, condimentos.

CERTIFICACIONES

Certificacion KOSHER

Certificacion HALAL

1SO 9001:2000

Certificado Unién

Ortodoxa

por

Certificado por IFANCA

Certificado por SGS

ESPECIFICACIONES

Forma fisica Liguido
Color Café oscuro
Brix % Min 40
Proteina % min 12
Cloro (as NaCl) % Max 22
pH (5% solucian) 48-52
Acido acético % max 1.0
Sedimentacién % max 1.0

ALMACENAMIENTO

VIDA UTIL

EMPAQUE

Conservar en  lugar
limpio, fresco y seco.
Cerrar bien el empaque)
después de cada uso.

12 meses cuando es
almacenado en lag
condiciones descritas|
anteriormente.

Tambores plasticos de
70 kg

o0 debe considerarse coma

unal
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Lovapan

HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD DEL MATERIAL

Seccion 1. Identificacién del producto y de la Compania

Numero del
articulo
Nombre del PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE MAIZ Y/O SOYA PVH-M-1111
producto
Descripcion del |Producto obtenido por hidrélisis acida de proteinas vegetales (maiz y soya). El
producto proceso es controlado para obtener una hidrolisis completa de las proteinas hasta
obtener aminoacidos. Después de la hidrélisis el producto es filtrado y
neutralizado.
Fabricante Levapan S.A.
Calle 163 # 101 - 26
Bogota
Colombia

Teléfono +57-1-681 5606
fax +57-1-681 50756
Teléfono de emergencia +57-313-2916292

Seccioén 2. Compo

sicion e Informacion sobre los Ingredientes

Nombre CAS # % por Peso Limites de Exposicion
TLV/PEL
Proteina Vegetal |No aplica 100% No aplica

Hidrolizada

Seccion 3. Identifi

cacion de riesgos

Revisidén General
de Emergencia

Puede causar al contacto incomodidad transitoria en los ojos e irritacién en la
mucosa al inhalar

Seccion 4. Medida

s de Primeros Auxilios

Contacto con los
ojos

Como con cualquier material que entre en contacto con los ojos, se recomienda
enjuagar los ojos completamente con agua. Si se da irritacién o ésta persiste,
consulte al médico.

Contacto con la

Siguiendo las buenas practicas higiénicas, lave las areas expuestas

piel completamente con agua y jabén
Inhalacién Mover el cuerpo a un lugar con aire fresco
Ingesta No se requiere. Producto alimenticio sélo para la ingesta

PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE MAIZ Y/O SOYA PVH-M-1111

Seccion 5. Datos de incendios y explosiones

Inflamabilidad Ninguna

Punto mas bajo |Ninguna hasta 100 T
Limites de No disponible
explosiones en el

aire

Productos de No disponible
Combustién

Riesgos de No se conoce
incendios y

explosiones

Instrucciones y
medios para

No hay riesgo de incendios. Seleccione el equipo de extincion adecuado para
incendios.

Instrucciones
especiales para
combatir
incendios

Use mascara antigases y ropa adecuada de proteccion para combatir un incendio
quimico.
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HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD DEL MATERIAL

Seccion 6. Medidas de emisiones accidentales

Derrame
Accidental

#N/A

Seccion 7. Manejo

y Almacenamiento

Manejo y

Almacene lejos del calor excesivo, humedad y luz

Almacenamiento

#N/A

Seccion 8. Eontroles de Exposicic’m ! Froteccic’m F’ersonal

Requerimientos
de ventilacion

No se necesitan controles especificos

Proteccion de los

No se requiere bajo condiciones normales de uso

ojos

Proteccion de la |No se requiere

piel

Proteccién #N/A

respiratoria

Otras No se requiere bajo condiciones normales de uso. Evitar el contacto con los ojos
Protecciones

Practicas Se recomienda lavarse con jabdn y agua después del uso como una buena practica
laborales y de de higiene para prevenir una posible irritacién de la piel.

higiene

Seccion 9. Propiedades Fisicas y Quimicas

pH (5%)

#N/A

Punto de
ebullicién y
Condensacion

No determinado

Gravedad
Especifica

No determinado

Presion del Vapor

No determinado

Densidad del Vapd

No determinado

Viscosidad

No determinado

Solubilidad Se dispersa completamente en el agua. Se disuelve parcialmente en el agua.
Comentarios Ninguno

Fisicos y

Quimicos

PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE MAIZ Y/O SOYA PVH-M-1111

Seccion 10. Datos

de Establlidad y Reactividad

Estabilidad
quimica

El producto es estable

Condiciones de
Inestabilidad

No se conoce

Incompatibilidad
con varias
Sustancias

No se conoce

Productos de
Descomposicion
Riesgosa

No se conoce

Polimerizacion
riesgosa

No se conoce

Seccion 11. Informacion Toxicolégica - Efectos por exposicion

Contacto con leos

Puede causar incomodidad en los ojos

ojos

Contacto con la |No aplica

piel

Inhalacién No aplica

Ingesta No aplica. Producto alimenticio sélo para la ingesta

Carcinogenicidad

No es carcinc’:geno segL’m OSHA, NTP o IARC
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Seccién 12. Informacién Ecolc’:gica

Ecotoxicidad |No Aplica. Producto Biodegradable

Seccion 13. Consideraciones sobre Eliminacion (Disposicién)

Disposicién de |Deseche en dispositivos o vierta liquidos en alcantarillado
Desechos

Seccidn 14. Informacion de Transporte

Clasificacion DOT|No es material DOT controlado (Estados Unidos)
Nombre Empresa |[No aplica

de Transporte

Numero de No aplica

Identificacion

DOT

Grupo de No aplica

Empaque

Transporte No aplica

Maritimo

Cantidad No aplica

Reportable de

Sustancias

peligrosas

Provisiones No aplica

Especiales de

Transporte

PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE MAIZ Y/O SOYA PVH-M-1111

Seccion 15. Otra Informacion

HMIS (USA) - Asociacién Nacional de |
Riesgosparalasalud] 0  [Proteccion contra el Riesgo Inflamakilidsd
g p e salud

" f USA

Riesgos defuego [ 0 [ °H
— Reactividad
Reactividad 0
Proteccion personal | 0 Riesgo
especifico

NFPA Nivel de Aerosol |No aplica

Advertencia para el Lector

En nuestro entender, la informacion aqui contenida es exacta. Sin embargo, ni el

proveedor ni cualquiera de sus subsidiarias asume alguna obligacién por la exactitud o

lo completa que sea la informacion aqui contenida. La determinacion de conveniencia de cualquiera

de los productos es responsabilidad unica del usuario. Todos los materiales pueden presentar riesgos desconocidos
y deben ser usados con precaucion. Aunque aqui se describen ciertos riesgos, nosotros no pedemos garantizar que
éstos son los Unicos riesgos que existen.
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DECLARACION DE ALERGENOS

Seccion 1. Identificacion del Producto y de la Compaiiia

Numero del articulo

Nombre del producto |PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE MAIZ Y/O SOYA PVH-M-1111

Descripcién Producto [Producto obtenido por hidrélisis acida de proteinas vegetales (maiz y soya).

El proceso es controlado para obtener una hidrélisis completa de las
proteinas hasta obtener aminoacidos. Después de la hidrélisis el producto
es filtrado y neutralizado.

Fabricante Levapan S.A.
Calle 153 # 101
Bogota
Colombia

- 26

Teléfono +57-1-681 5606
Fax +57-1-681 5075
Teléfono de emergencia +57-313-2916292

Seccion 2. Componentes

Componentes

Presente en el producto

Comentarios

Azo colorantes (tartrazina, amarillo NO
anaranjado, carmoisina, amaranto,

ponceau 4R)

Productos de carne de res y sus NO
derivados

Productos de pollo y sus derivados NO
Chocolate y derivados del chocolate NO
Huevos, albumina, productos en polvo NO
de huevos

Pescado, crustaceos (cangrejo, NO
cangrejo de rio, langosta, camaraén,

etc) mariscos (mejillones, almejas,

ostras, vieiras, etc)

Leche y sus Derivados (leche en NO
polvo, suero, caseinato, leche, queso,

Cacahuetes - incluyendo proteinas, NO
aceite de cacahuete, harina de

cacahuete

Productos de carne de cerdo y sus NO
derivados

Semillas de ajonjoli NO
Soya y sus derivados (excepto aceite sl
de soya refinado)

Sulfitos NO
Nueces (almendras, nueces de Brasil, NO
castanas, avellanas, nueces de pino,

pistachos, nueces)

Trigo y sus derivados (harina, gluten, NO

almidon etc.)

(Advertencia para el Lector

En nuestro entender, la informacién aqui contenida es exacta. Sin embargo, ni el

proveedor ni cualquiera de sus subsidiarias asume alguna obligacién por la exactitud o

lo completa que sea la informacion aqui contenida. La determinacién de conveniencia de cualquiera

de los productos es responsabilidad Gnica del usuario. Todos los materiales pueden presentar riesgos

desconocidos y deben ser usados con precaucion. Aunque aqui se describen ciertos riesgos, nosotros no podemos

garantizar que éstos son los Unicos riesgos que existen.

103




INFORMACION NUTRICIONAL

PRODUCTO : PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA DE MAIZ Y/O SOYA PVH-M-1111

CARACTERISTICAS TIPICAS

Proteina- Kjeldahl
Humedad
Cenizas

pH (5% sol'n)
Fibra Total

Carbohidratos calculados

Calorias calculadas
Total fat

VITAMINAS

Biotina

Miacina

Acido Pantotenico
Vitamina B1 — Tiamina
Vitamina B2 — Riboflavina
Vitamina Bo

Total Acido félico

MINERALES

Calcio
Cromo
Cobre
Potasio
Saodio
Zinc
Plomo
Arsénico
Hierro

PERFIL AMINOACIDOS

Triptofano
Cisteina

Metionina

Acido Aspartico
Threonina
Serina

Acido Glutémico
Prolina

Glycina

Alanina

Valina
Isoleucina
Leucina
Tyroxina
Phenylalanina
Lysina total
Histidina

Arginina

104

13.71
< 65
21.00

5.4
0.2

29.2

171.6
0.01

= 0,011
2.16

< (0.055
3.88
0.430
0.0906

< (.0033

29
< 1.25
<02
430
7.160
0.37

<1
< 0.5

0.8

% AMINOACIDOS
TOTALES
0.02
0,10

0.14

1.27
0.50
0.74
3.34
0.99
0.50
1.15
0.62
0.51
1.58
0.42
0.70
0.48
0.29

0.59

%
%
%
%

%
cal/100 g
0%
mg/100 g
mg/100 g
mg/100 g
mg/100 g
mg/100 g
mg/100 g
mg/100 g
mg/100 g
ppm
ppm
mg/100 g
mg/100 g
mg/100 g
ppm
ppm
mag/100 g

% AMINOACIDOS
LIBRES
= 0.01

0.14

1.02
0.27
0.56
2.16
0.81
0.41
0.88
0.30
0.18
0.90
0.45
0.45
0.29
0.16

0.35



	EVALUACIÓN DEL EFECTO DE SUMINISTRO DEL RESIDUO DEL EXTRACTO DE 

PROTEÍNA VEGETAL HIDROLIZADA DE SOJA (GLYCINE MAX), MEDIANTE SU 

APLICACIÓN EN EL AGUA DE BEBIDA, PARA DETERMINAR EL RENDIMIENTO EN 

GANANCIA DE PESO EN POLLO DE ENGORDE  EN LA GRANJA TOTUMOS, 

VEREDA RIO FRIO MUNICIPIO DE GIRÓN –SANTANDER. 
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