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Resumen.

Titulo: Estudio de Prefactibilidad para la Produccién de Vino de Naranja Valencia a
Base de Esencia de Azahar con la Participacion de Alejandria Nuestra Tierra en el Municipio del
Socorro.

Autores: Diego Fernando Bautista Pérez y Maria Jimena Gomez Delgado.

Palabras Claves: Vino, Naranja, Azahar y Prefactibilidad.

Descripcion:

El presente proyecto basado en Prefactibilidad para la Produccién de Vino de Naranja
Valencia a Base de Esencia de Azahar con la Participacion de Alejandria Nuestra Tierra en el
Municipio de el Socorro Santander Colombia 2021- 2022 se fundamentd en dar valor agregado a
uno de los productos de mayor produccién en la regién como lo es la naranja valencia, ya que en
época de sobreproduccidn este tipo de frutas es desechado por la alta oferta para ello se articulo
la materia prima junto con la preparacion de una bebida artesanal obtenida mediante la técnica de
fermentacidn, que resultara agradable para las personas que consumen este tipo de productos, es
alli que surgen el vino de naranja valencia con esencia de azahar como alternativa para los
productores de citricos en la region.

Cabe resaltar la importante participacion que tuvo la Corporacion Alejandria Nuestra
Tierra, quien fue creada para este tipo de proyectos que de algiin modo genera desarrollo rural

Esto debido a las alianzas que se obtuvieron mediante el proceso de la propuesta con entidades
como la Agencia Nacional de Tierras.

Por otra parte mediante la aplicacion del instrumento “encuesta” se determind factores tales
como que el consumo se da en los estratos 3 4 5y 6 que los mayores consumidores de vino de
naranja oxilan entre los 25 y 55 afios de edad y que prefieren ser adquiridos en supermercados
para mayor facilidad, lo que sefiala que este tipo de producto basicamente es para un grupo de
personas con una posicién econémica media alta, ya que sumado a ello tienen la cultura de
consumo, de igual manera en cuanto al precio se identificé que la mayoria de personas pagarian
el valor por el cual se ofertaria en caso de posesionarlo en el mercado, por la clasificacion de
vinos blancos y saludables.

*Trabajo de Grado.

* Universidad Industrial de Santander. Instituto de Proyeccion Regional y Educacion a Distancia (IPRED)
Produccién Agroindustrial. Director Elkin Alfonso Reyes, Médico Veterinario, Zootecnista
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Abstract.

Title: Pre-feasibility study for the production of natural orange wine based on orange
blossom essence with the participation of Alejandria Nuestra Tierra in the municipality of
Socorro.

Author: Diego Fernando Bautista Pérez and Maria Jimena Gomez Delgado.

Key Words: Wine, Orange, Orange Blossom and Pre-feasibility.

Description:

This project based on Prefeasibility for the Production of Valencia Orange Wine Based
on Orange Blossom Essence with the Participation of Alejandria Nuestra Tierra in the
Municipality of El Socorro Santander was based on giving added value to one of the products
with the highest production in the region such as the Valencia orange, since in times of
overproduction this type of fruit is discarded due to the high supply, for which the raw material
was articulated together with the preparation of an artisanal drink obtained through the
fermentation technique, which would be pleasant for people who consume this type of product, it
is there that VValencia orange wine with orange blossom essence emerges as an alternative for
citrus producers in the region.

It is worth highlighting the important participation of the Corporacion Alejandria Nuestra
Tierra, which was created for this type of project that in some way generates rural development.

This is due to the alliances that were obtained through the proposal process with entities
such as the National Land Agency.

On the other hand, through the application of the "survey" instrument, factors were
determined such as that consumption occurs in strata 3, 4, 5 and 6 that the largest consumers of
orange wine oxilan between 25 and 55 years of age and that they prefer to be acquired in
supermarkets for greater ease, which indicates that this type of product is basically for a group of
people with a high average economic position, since added to this they have the culture of
consumption, in the same way in terms of price it was identified that the majority of people
would pay the value for which it would be offered in case of possessing it in the market, for the
classification of white and healthy wines.

*Degree thesis.

* Industrial University of Santander. Institute of Regional Projection and Distance Education (IPRED)
Agroindustrial Production. Director Elkin Alfonso Reyes, Veterinary Doctor, Zootechnician.
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Introduccion.

Colombia se ha caracterizado por ser un territorio ampliamente destinado al sector
agricola es tal la importancia que la proteccion, promocion y cuidado del agro en Colombia es un

tema claramente constitucionalizado en nuestra Carta Magna.

Alejandria nuestra tierra corporacion de vivienda es la entidad responsable de, promover
y gestionar los subsidios del SIRA que entrega el estado a través de la ANT y los subsidios de la
ADR para el desarrollo agropecuario y rural, para la transformacion del campo y adelantar
programas con impacto regional, también gestionar los recursos y subsidios que entes

internacionales como ONG estan dispuestos a apoyar proyectos rurales.

Debido a su importancia, la produccion agricola de productos alimenticios ha ocupado el
interés del legislador y de los érganos de control del Estado. Este interés se evidencia en la
expedicion de normativa que tiene por objeto el control de la produccion y comercializacion de
tales productos. Desde la comercializacion, se ha regulado exhaustivamente lo relacionado con la
informacidn que se debe suministrar a los consumidores, los cuidados que hay que tener con su
empaquetado, y las disposiciones referentes a embalaje de los productos. Desde la produccion, se
ha estimulado la produccion limpia mediante la expedicion de sellos ecolégicos que certifican

limpios y adecuados manejo de elaboracion.

Para llevar a cabo la presente investigacion, la cual se basa en dar un valor agregado de
transformacion a la fruta en un nuevo producto natural. Mediante la implementacién de una granja

ecoldgica que tiene una figura legal como Corporacion denominada Alejandria Nuestra Tierra, se podra

desarrollar el proyecto que busca aprovechar la materia prima que se tiene en la region y en especial en la



11
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

finca Villa Rosalba, vereda El Rincdn del municipio de Socorro, departamento de Santander, ya que se
tiene la produccién de éarboles que en época de cosecha se han perdido por la sobre produccion y asi

mismo el bajo costo que toma la fruta en época de cosecha.

De este modo, el objetivo del proyecto se fundamenta en generar un producto nuevo a base de
naranja variedad Valencia, ya que esta variedad de citricos es de mayor demanda por el mercado nacional

e internacional afiadiendo que se conoce ampliamente por su alto nivel de brix

Es asi que con la elaboracion de un vino artesanal implementando la transformacién de la naranja,
se mitigaria la perdida en la zona del fruto por sobreproduccion como econémica por ello se resuelve la
problematica que se debe a la suficiente y sobreproduccién de materia prima y por ende se procede a darle
un valor agregado por medio de la transformacion y elaboracién del vino a base de naranja a ello
afiadimos la alternativa de aprovecharla mediante una bebida natural con bajo grado de alcohol, segun
(Mayoclinic.2016), el consumir vino es bueno, pues reduce la formacion de condensaciones de sangre,

ayudando a la prevencién de presencia de colesterol.

Por otra parte (ESADELUNA.2017), aumenta la cantidad de omega 3 y reduce el riesgo de
padecer enfermedades de base, lo cual ha hecho que en la granja agroecoldgica se produzca el citrico bajo
manejo organico, ya que al ser un producto de consumo humano todo el proceso de trazabilidad sea de
forma natural para que en su composicion se integren beneficios que permitan la mejora en la calidad de

consumo de alimentos sanos en las personas.

Sumado a ello, se tendria una oportunidad laboral para los productores que siembran naranja,
mandarina, limon entre otros citricos, pues en todos los casos se podrian usar como materias primas para
realizar vino, aunque en este caso se aproveche la naranja en una variedad, permitiria que se convirtiera
en replica para otro tipo de productos que se siembran en asocio en la finca en donde se desarrollara el

proyecto, por tal motivo se minimiza el desempleo pues los recolectores tendrian una razén para contratar
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personal que empleen la labor de siembra, manejo, control y recoleccion de fruta para posteriormente

convertirse en una bebida natural (vino).

Basados en estudios realizados de segmentaciones de mercado en el municipio, se
procede a proporcionar una encuesta de tipo cualitativo y cuantitativo a una muestra determinada
de la poblacidn, hallada mediante una ecuacién establecida con aprox. 9,80% para un Nivel de

confianza de 95%. (Universo >100.000).

Ya que esta investigacion es de tipo no probabilistico. Se encuestaron un total de 138
personas en un intervalo de dias 13 dias (10 de mayo al 23de mayo del afio 2022) gracias a esto
se pudo obtener una vision mas clara del perfil de la demanda, la competencia directa y de
algunos factores que incurren en el producto, como lo es su precio de venta. Para el plan de
produccidn fue necesaria la implementacion de un plan piloto el cual fue realizado con la
participacion de la Corporacion ALEJANDRIA NUESTRA TIERRA para saber todos los costos

de la produccién y finalmente hacer la medicion absoluta y su viabilidad de aplicacion

Estos capitulos reflejan las variables contenidas en la investigacion enfocadas en el
estudio para la determinacién del mercado meta, los requisitos y normas que rigen el proceso de
mercadeo Yy la evaluacion de resultados para fundamentar las estrategias de oportunidad y lograr
una incursién sostenible en el mercado de vinos de naranja en el municipio de El Socorro. De
igual manera las variables se basan en el estudio metodoldgico experimental de tipo cualitativo

gue apoyan la propuesta de mercadeo y el alcance de los objetivos, demostrando la viabilidad.
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1. Objetivos.

1.1. Objetivo General.

Realizar el estudio de prefactibilidad para la produccién de vino de naranja natural a base

de esencia de azahar.

1.2 Objetivos Especificos.

v Realizar estudio para andlisis de mercado para el vino de naranja en el municipio
del socorro.

v Implementar administrativa y legalmente la Corporacién Alejandria Nuestra
Tierra.

v Analizar costos para la implementacion productiva del vino de naranja con
esencia de azahar.
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2. Cuerpo del Trabajo.

2.1 Marco Referencial.

Revision de Literatura.

EL socorro esta ubicado en es la capital de la provincia comunera localizado en el

corredor vial entre Bucaramanga y Bogoté distancia en kilémetros entre Bogota y Cundinamarca

Los citricos son el principal cultivo frutal a nivel mundial con una produccién de mas de
137 millones de toneladas. Actualmente, China es el pais con mayor produccion, seguido de
Brasil, EE. UU., India y México. Espafia ocupa el sexto lugar en la produccion mundial de

citricos en fresco y primero en la exportacion mundial de naranjas, mandarinas y limones.

Por otra pare en China, se habla de las diferentes evoluciones que ha tenido el cultivo de
citricos y como han llegado a convertirse en una fruta tropical con alto consumo a nivel mundial.

(Crigner Ruiz, 2020).

Este articulo observa la evidencia detras de los beneficios del vino tinto, junto con las

advertencias médicas y discute si las personas deberian tomarlo. (Medicalnewstoday, 2020).

Es asi que el instituto Universitario Antonio Joseé Camacho, de Cali Colombia, adelanto
un plan de negocio para la produccion de vino en aras de aprovechar las principales frutas que se
dan en la region en especial citrico ya que el Valle del Cauca, es el principal productor de citrico

en el pais.
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Es asi que el instituto Universitario Antonio José Camacho, de Cali Colombia, adelanto
un plan de negocio para la produccion de vino en aras de aprovechar las principales frutas que se
dan en la region en especial citrico ya que el Valle del Cauca, es el principal productor de citrico

en el pais. (Marquez Hoyos & Ramirez Wilches, 2021).

Fuentes.

v' Primarias: directa es decir trabajo en campo.
v' Secundarias: Articulos e investigaciones.
v' Terciarias: Bibliografia y articulos sobre encuestas.

Objetivo.

v Seleccionar las fuentes de consulta informacion que permita la formulacion
relacionada con el tema de investigacion.

v' Categorizar la informacion recolectada segun la prioridad que permita la creacion del
marco tedrico del proyecto.

v" Conocer los antecedentes, estado del arte relacionado con la elaboracién de vino a
base de naranja.

Fases.

Eleccién del tema y profundizacién sobre elaboracion de vino de naranja.

Planteamiento del problema: Alta perdida en los citricos en época de cosecha y

postcosecha.

Este problema mas concreto en la época de produccion de citricos que se desarrolla con

mayores resultados en los meses de noviembre y diciembre en la provincia comunera y el
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municipio de el Socorro principalmente se genera debido a la alta perdida del fruto ya que los
productores requieren apoyo técnico y profesional en cuanto al manejo en el momento de la
recoleccion y cosecha, en esencia la causa de esta situacién se debe en gran parte a la falta de
suficiencia en la infraestructura para un adecuado manejo en la etapa post cosecha, a la ausencia
de homogeneidad y estandarizacion del producto y/o materia prima, también a la oferta
discontinua y de bajos volumenes, interviene la ausencia de cadena de frio y a la falta de
investigacion e implementacion de précticas que alarguen la vida atil de los productos
cosechados. Conociendo asi que se debe implementar BPA, BPM, y deméas normas de calidad.
Sin dejar de nombrar que son necesarios estudios de analisis de riesgos para incursionar con mas
productos de exportacion.

La falta de equipos adecuados para la recoleccion de la fruta y la dificultad en la
comercializacion hacen que haya grandes pérdidas en el momento de la recoleccion.

Los campesinos prefieren que la fruta se estropee en el piso antes que recogerlas y
llevarlas a la carretera o centrales de abasto para su comercializacion por el alto costo de la mano
de obra.

Estos sefialan que cuidar los arboles y bajar la fruta para evitar que los trocos se dafien
cuestan diariamente 30.000 pesos por obrero, sin sumar el pago de transporte. Por esta razon
prefieren vender la fruta a intermediarios que compran directamente en las fincas el guacal de 20
kilos a 2.000 pesos antes de salir a venderlas al mercado. Por lo tanto esto constituye un
inconveniente protagonico en el manejo de sobreproduccion en los citricos, dandonos como
alerta que la solucion para evitar esta pérdida es darle valor agregado transformando y agro

industrializando la materia prima por ello la propuesta en este documento.



17
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

Asi se propone encontrar una solucion integral de alimentacion para la economia del sector,
generarando una bebida saludable como el vino de naranja natural ya que vamos a satisfacer un
porcentaje de la demanda de consumo de alimentos y bebidas naturales, y junto con esto generar
rentabilidad en el sector citricultor asegurando en una gran medida a los productores la compra

de sus productos.

La compra de las cosechas mas grandes en Santander y la provincia comunera oxilan entre los
meses de noviembre y diciembre, con una produccion de unas 35.000 toneladas. Entre marzo y
mayo, época de (cosecha pequefia), se producen unas 15 mil toneladas, es decir que tenemos

aseguradas en proporcion unas 50.000 toneladas al afio en el sector.

Santander a pesar de ser una region con gran capacidad agricola y con tierra fuerte para el
cultivo de citricos, en la actualidad no es considerado como un actor principal en el mercado de
alimentos procesados naturales y en los ultimos afios busca alcanzar un balance positivo
teniendo en cuenta importaciones y exportaciones en la industria de alimentos. En ese orden de
ideas, se identifica la necesidad de fortalecer la demanda interna de alimentos organicos con una
propuesta de transformacion de materia prima, para que sean competitivos y de calidad,
utilizando también métodos modernos de produccion que generen una reduccion en los costos y

mejoren la calidad del producto.

De manera general en la region se encuentran algunos ejemplos de empresas que han
logrado implementar este aspecto, pero son pocas. Hoy por hoy, la industria de alimentos

citricos y naturales transformados se encuentra en un proceso de modernizacion, para poder
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aumentar su produccion y llegar a exportar. Esta dindmica empresarial es una oportunidad que se

puede aprovechar para abordar el mercado nacional con precios competitivos.

En Santander el mercado de los alimentos naturales citricos no representa un porcentaje
importante de consumo, pero lo que se pretende es aprovechar el potencial que se tiene dentro
del sector para crecer, si se establecen mecanismos de produccion que tengan precios
competitivos, pues en Colombia las nuevas tecnologias de produccion, aungque estan empezando
a implementarse, se utilizan principalmente en las grandes productoras. Otra situacion que se
evidencia en los analisis es que las diferentes industrias no desarrollan una interaccion fuerte con
la comunidad que los rodea, lo que las debilita ante el dinamismo del sector, por esto es que el
proyecto productivo implementa métodos amigables con el medio ambiente y que tiene asociado

un proyecto de responsabilidad social empresarial.

2.2- Marco teorico.

Definicion de Vino

El vino es una de las bebidas espirituosas mas difundidas en la cultura colombiana y esta
relacionado directamente a las uvas, pero existen otros recursos que permiten experimentar el
sabor de lo natural. La norma INEN 371 define al vino de frutas como el producto obtenido

mediante fermentacion alcohélica del mosto de frutas.

El proceso de elaboracién y fraccionado consta de cinco etapas generales que si bien son
similares a las usadas para fabricar vino no son iguales, primero se prepara la pulpa de fruta,
luego se hace el mosto y se lo ajusta para pasar a una tercera etapa que es la fermentacién
alcohdlica cuarta etapa que es la de separacion del mosto y su clarificacion para culminar en la

quinta que es el envasado y acondicionado, su nombre proviene de la variedad Vitis vinifera
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La graduacion de los vinos varia entre un 7 y un 16% de alcohol por volumen, la mayoria
de los vinos embotellados tienen entre 10 y 14 grados, los vinos dulces tienen entre un 15y 22%
de alcohol por volumen, quimicamente, el vino segln la Enciclopedia, Salvad para todos (1973 )
es una mezcla compuesta de agua en un 85 y 90% Alcohol etilico 5 a 14 % y otras sustancias que

confieren al vino sus caracteristicas organolépticas: entre estas sustancias se encuentran:

Acido Tartérico 1.5%, Acido Léctico 1.5%, Glicerina 42 12% Tanino (2 a 1.5%) para los
vinos blancos y un 1.5 3% para los tintos, La enocianina (sustancia colorante presente en los
vinos tintos) Anhidrido carbdnico y las sales de potasio, sodio, calcio, magnesio y hierro en

porcentaje menor.
Tipos de Vino
Clasificacion General

Vinos tranquilos: Tenemos los blancos, rosados, tintos, su contenido alcohélico oscila
entre 9° y maximo 14.5° generalmente son secos, su proceso de elaboracion guarda muchas

caracteristicas comunes.

Vinos especiales: Tenemos generosos licorosos generosos, dulces naturales, Mistelas,
espumosos naturales, gasificados de aguja enverados chacolis. Suelen ser dulces o semidulces
hay pocos secos y frecuentemente con un elevado contenido alcohdlico, que en muchos casos su

proceso de elaboracion suele ser muy diferente de unos tipos a otros

A. Clasificacion por dulzor
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Esta clasificacion se basa en el contenido de azucares del vino que €l lo que determina su
encuadramiento utilizados en vinos generosos y espumosos. En esta clasificacion vamos a
considerar el grado de dulzura que hay en el gusto del vino. Asi, entre sus subdivisiones,

podemos encontrar los siguientes tipos: unos dulces otros cerreros:
Vinos secos son aquellos vinos que contienen 5 gramos x litro azlcares
Vinos abocados, son aquellos que contienen 15 a 30 g Por litro azlcares

Vinos semidulces: son aquellos que contienen 30-50 gxI azucares.

B. Clasificacion por Edad:
Esta clasificacion estd basada en las diferencias los vinos por sus periodos de reposo

en bodega antes de salir del mercado, se diferencian asi:

Vinos Jovenes, son los que no han tenido ningun tipo de crianza en madera. Son vinos
que conservan mucho las caracteristicas parietales de las uvas de las que procede y de consumo
ideal en los 12-24 meses despues de la vendimia. Es frecuente encontrar a los tres tipos (blanco,

rosado, y tinto) como vinos jévenes.

Vinos de crianza, Han pasado un minimo de crianza entre madera y botella . Son vinos
que desarrollan, ademas de las caracteristicas parietales de las que proceden, otras caracteristicas
organolépticas debidas a este periodo de envejecimiento. Existen 3 divisiones de crianza, reserva

y gran reserva.
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Factores a controlar en la elaboracién del vino

La acidez o PH: cuanto mas bajo es el pH tanto menor es la posibilidad de que el vino se

altere.

El Contenido de Azucar: Un vino con un bajo contenido de azlcar, rara vez son

alterados, es decir se conserva mejor.

La Concentracion de Alcohol: La Concentracion de Sustancias Accesorias del
Crecimiento: Cuanto mayor es la cantidad de estas sustancias en el vino, tanto mayor es la

posibilidad de que sea alterado por bacterias lacticas.

La Concentracion de Taninos: Los taninos que se afiaden al vino junto con la gelatina

para clarificarlo retardan la multiplicacion bacteriana.

La Actividad de Dioxido de Azufre en el Vino: Cuanto mayor es la cantidad de diéxido
de azufre en el vino, tanto mas se retarda la multiplicacion de los microorganismos capaces de

atraerlo.

La Temperatura: Por debajo de 19°C la fermentacion no se desarrolla en buenas
condiciones por encima de los 35°C, la fermentacion resulta tumultuosa, lo cual resulta nocivo

para la calidad futura del vino, la temperatura adecuada 20-25°C.

La Existencia de Aire: La ausencia de aire impide el crecimiento de los

microorganismos aerobios
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Tipos de Fermentacion:

Fermentacion Lactica: Es el proceso celular donde se utiliza glucosa para obtener
energia y donde el producto de desecho es el acido lactico, este proceso lo realizan muchas
bacterias Ilamadas bacterias lacticas algunos protozoos y ocurre en los tejidos animales, en
ciertos protozoarios, hongos y bacterias. Un ejemplo de este tipo de fermentacion es la
acidificacion de la leche. El acido lactico se produce mediante la fermentacion alcohdlica y

fermentacion lactica. En condiciones de ausencia de oxigeno (anaerobias).

Fermentacién alcohdlica: La fermentacion alcohodlica es un proceso anaerdébico
realizado por las levaduras basicamente. De la fermentacion alcohdlica se obtienen muchos
productos como: Vino, alcohol, chocolate, pan, etc, Las levaduras son hongos unicelulares que
pueden vivir en ausencia de oxigeno, consiguiendo su energia por medio de la fermentacion
alcohdlica, en la que rompen las moléculas de glucosa para obtener la energia para sobrevivir.
Cuando el medio es rico en azucar, la transformacion de la misma en alcohol hace que llegada
una cierta concentracion las levaduras desaparezcan en tal medio. Aunque hay distintos tipos de
levaduras con diferentes tolerancias, el limite suele estar en torno a los 14° de alcohol para las
levaduras del vino. La fermentacion alcohdlica produce gran cantidad de anhidrido carbonico, el
cual desplaza el aire, pudiendo llegar a crear bolsas sin oxigeno, por ello es necesario ventilar

bien los espacios dedicados a tal fin.

Fermentacion butirica: se produce a parir de la lactosa o del &cido lactico con
formacion de acido butirico y gas. Es caracteristica de las bacterias del género Clostridium y se
caracteriza por la aparicion de olores fuertes, la fermentacion burtirica es la conversion de los
glucidos en &cido butirico por accion de bacterias de la especie Clostridium butyricum en

ausencia de oxigeno. Se produce durante el proceso de ensilado si la cantidad de azucares en el
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pasto no es lo suficientemente grande como para producir una cantidad de &cido lactico que

garantice un pH inferior a 5.

Fermentacion de la glicerina: La glicerina (C3 H8 03) es un alcohol con tres grupos
hidroxilos (OH). EI glicerol es uno de los principales productos de la degradacion digestiva de
los lipidos, Se produce también como un producto intermedio de la fermentacion alcohodlica. El

glicerol, junto a los acidos grasos es uno de los componentes de los lipidos simples.

Los &cidos grasos que forman un lipido simple o triglicéridos pueden estar saturados de
atomos de hidrégenos, por ejemplo cuando no pueden contener méas de estos atomos, de modo

que todos los enlaces formados son simples.

Fermentacién acética: Es la fermentacion bacteriana por acedobacter, un género de
bacterias aerdbicas, que transforman el alcohol en &cido acético. La fermentacidn acética del
vino provoca el vinagre. Para alcanzar un proceso optimo de fermentacion, es fundamental
controlar el proceso de conversion a alcohol, para favorecer la produccion de componentes
favorables del aroma y al mismo tiempo, minimizar la formacion de los componentes

desfavorables segun lo mencionado por Casp y Abril, (2005).

CULTIVO DE CITRICOS:

Los citricos se originaron hace unos 20 millones de afios en el sudeste asiatico. Desde entonces
hasta ahora han sufrido numerosas modificaciones debidas a la seleccion natural y a
hibridaciones tanto naturales como producidas por el hombre.
La dispersion de los citricos desde sus lugares de origen se debié fundamentalmente a los

grandes movimientos migratorios: conquistas de Alejandro Magno, expansion del Islam,
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cruzadas, descubrimiento de Ameérica, etc. Mutaciones espontaneas han dado origen a numerosas

variedades de naranjas que actualmente conocemos.

Taxonomia y Morfologia

-Familia: Rutaceae.

-Género:Citrus.

-Especie: Citrussinensis (L.)Osb.

-Porte: Reducido (6-10 m). Ramas poco vigorosas (casi tocan el suelo). Tronco corto.
-Hojas: Limbo grande, alas pequefias.-Flores: Ligeramente aromaticas, solas o agrupadas con o
sin hojas. Los brotes con hojas (campaneros) son los que mayor cuajado y mejores frutos dan.
-Fruto: Hesperidio. Consta de: exocarpo (flavedo; presenta vesiculas que contienen aceites
esenciales), mesocarpo (albedo; pomposo y de color blanco) y endocarpo (pulpa; presenta
tricomas con jugo). La variedad Navel presenta frutos supernumerarios (ombligo), que son
pequefios frutos que aparecen dentro del fruto principal por una aberracion genética. Tan sélo se
produce un cuaje del 1%, debido a la excision natural de las flores, pequefios frutos y botones
cerrados. Para mantener un mayor porcentaje de cuajado es conveniente refrescar la copa
mediante riego por aspersion, dando lugar a una ralentizacién del crecimiento, de forma que la
carga de frutos sea mayor y de menor tamafio. EI fendmeno de la partenocarpia es bastante
frecuente (no es necesaria la polinizacion como estimulo para el desarrollo del fruto). Existen
ensayos que indican que la polinizacion cruzada incrementaria el cuaje, pero el consumidor no
desea las naranjas con semillas. Alguno sufren apomixis celular (se produce un embrion sin que

haya fecundacion)
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Es una especie subtropical. El factor limitante mas importante es la temperatura minima, ya que
no tolera las inferiores a -3°C. No tolera las heladas, ya que sufre tanto las flores y frutos como la
vegetacion, que pueden desaparecer totalmente. Presenta escasa resistencia al frio (a los 3-5°C
bajo cero la planta muere). No requiere horas-frio para la floracion. No presenta reposo invernal,
sino una parada del crecimiento por las bajas temperaturas (quiescencia), que provocan la
induccion de ramas que florecen en primavera. Necesita temperaturas calidas durante el verano
para la correcta maduracion de los frutos.
Requiere importantes precipitaciones (alrededor de 1.200 mm), que cuando no son cubiertas hay
que recurrir al riego. Necesitan un medio ambiente himedo tanto en el suelo como en la
atmosfera. Es una especie avida de luz para los procesos de floracién y fructificacion, que tienen
lugar preferentemente en la parte exterior de la copa y faldas del arbol. Por tanto, la
fructificacion se produce en copa hueca, lo cual constituye un inconveniente a la hora de la poda.
Es muy sensible al viento, sufriendo pérdidas de frutos en pre cosecha por transmision de la
vibracion. Necesitan suelos permeables y poco calizos y un medio ambiente himedo tanto en el
suelo como en la atmésfera. Se recomienda que el suelo sea profundo para garantizar el anclaje
del arbol, una amplia exploracion para una buena nutriciobn y un crecimiento adecuado.
Los suelos deben tener una proporcién equilibrada de elementos gruesos y finos (textura), para
garantizar una buena aireacion y facilitar el paso de agua, ademas de proporcionar una estructura
que mantenga un buen estado de humedad y una buena capacidad de cambio cationico.
No toleran la salinidad y son sensibles a la asfixia radicular. En general la salinidad afecta al

crecimiento de las plantas mediante tres mecanismos relacionados entre si pero distintos:

o Alteraciones hidricas producidas por sus efectos osmaticos sobre la disponibilidad de

agua
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Acumulacion de iones toxicos.

Interferencias con la absorcion de elementos nutritivos esenciales, que provocan

desequilibrios en el balance de elementos minerales.

En los citricos los efectos daninos de las sales se combaten con:

Estrategias de riego.
Uso de material vegetal tolerante.

Utilizacion de sales de calcio.

Naranja Valencia:

(Citrus sinensis Osbeck) El peso de los frutos varié entre 64,6 y 365 g, el diametro entre
53,5y 93,0 mm y en promedio, el contenido del jugo correspondia al 50 % del peso total
de la naranja. Con el aumento en la madurez, el pH incrementd; y se presentd una ligera
variacion de °Brix y la acidez fue alta en los primeros estados de madurez. Debido al
aumento en el consumo de bebidas a base de frutas, es necesario conocer las
caracteristicas nutricionales del jugo de naranja, ya que a nivel mundial existe la

necesidad de sustitucién de los refrigerantes por bebidas mas saludables.

Las naranjas valencia se caracterizan por tener un tamafio menor, la piel fina y lisa y un
color mas palido. Puede contener entre 1 y 4 semillas por fruto. Suele ser
una naranja mas orientada al zumo, ya que la piel que envuelve los gajos es muy dura,

pero puede servir también para mesa.
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Profundizacion de informacion relacionada con la elaboracién de vino de naranja.

Colombia ocupa el puesto numero 22 a nivel mundial, pues entre los departamento de
mayor produccion se encuentra el Valle de Cauca, seguido por Tolima, Huila, Cesar, Bolivar y
Santander, este Ultimo tiene una gran productividad del citrico, en municipios como Lebrija, San
Gil, Giron, Palmas de Socorro y Socorro, es por ello que se tom6 dicho municipio para llevar a
cabo la presente investigacion, la cual se basa en dar un valor agregado de transformacion a la

fruta en un nuevo producto artesanal.

Se identificaron fuentes como libros de los cuales se destaca la elaboracién de vino en

diferentes métodos:

v Experto en vino en 24 horas de Jancis Robinso, este libro es ha tomado como manual
para tener un tiempo especificos para personas que inician en la industria del vino.

v" Vinos para Dummies de Ed McCarthy y Mary Weing-Mullligan, habla sobre la
denominacion de la elaboracion de vino desde la fase inicial hasta el proceso de
embalaje.

v' Los nuevos vifiadores, Luis Gutiérrez, en este libro se enmarca la entrega y
dedicacion por el cuidado y manejo de los vifieros.

v" Que vino con este pato, Ferran Centelles, profundiza en aspectos de maridaje de
vinos y comida.

El gusto del vino, Emile Peynaud, es un clasico que describe el gusto y las pruebas

sensoriales que debe tener el vino.
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Se toma como referencia cinco libros que hablan sobre la preparacién de vino natural, de
la autoria de Gabi Zimmer (2020), también se revisa Mitos y verdades sobre vino organico de la
revista Dinero (2015), proyecto de grado sobre la estacion de vino orgénico (2015), tesis sobre
vino y plan para la materia prima de la biblioteca digital UDA (2016) y finalmente un articulo

sobre la tendencia de vinos organicos y biodindmicas en la industria (2020).

En la Tecnologica de Costa Rica, se realizé un estudio sobre la recoleccidn y siembra de
naranja en la zona metropolitana del pais, dicha investigacion permitid tener una idea del
mercado que tendria la materia prima para futuras preparaciones a base de esta fruta. (Azofeifa

Calderon, 2018).

De igual manera, un articulo relacionado con los parametros de siembra que se debe tener

para el establecimiento del cultivo de naranja con manejo organico. (Anderson, 2018).

Como la materia prima para la elaboracion del vino, se establecio la naranja valencia,
plantea un manejo integrado de plagas y enfermedades para lograr un manejo biolégico y
cuidado del cultivo en citricos de Peru y Chile, de esta manera lograr una calidad en el proceso

de transformacion. (Pefia & Funderburk, 2018).

Un articulo publicado por (Rubio Cabetas, 2018), mostro la importancia y extraccion de
vino en diferentes épocas del afio, de esta manera obtener resultados para determinar la época
propicia para una maduracion adecuada del vino de acuerdo a las variables empleadas y tipos de

frutas. (Rubio Cabetas, 2018).

Para el instituto corporativo de vino (ICV), el vino es una b3ebida exquisita, la cual se
caracteriza por su olor, sabor y color, este Gltimo lo describen como la extraccién de la fruta o

materia prima usada para la elaboracion de vino. (Granes & Rousseau, 2018).
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En la provincia de San Juan, Argentina, la elaboracion del vino es una de las actividades
econdmicas mé&s importantes. Para este tipo de industria, es de fundamental importancia predecir
la cantidad de produccion en funcion de la cantidad de materia prima. El objetivo de este trabajo
es la obtencion de un modelo que relacione los kilogramos de uva molidos con los litros de vino
producidos. Dicho modelo se usara para realizar predicciones de valores futuros, puntuales y por
intervalos de confianza para un nivel determinado de molienda. A tal fin, se trabajo con datos
obtenidos de una bodega ubicada en la provincia de San Juan. En primer lugar, se calculd el
coeficiente de correlacién muestral y se realiz6 un diagrama de dispersion, el cual indicé una
marcada relacion lineal entre los litros de vino obtenidos y los kilogramos de uva molidos.
Posteriormente, se adoptaron dos modelos lineales y se efectud el andlisis de varianza, ya que los
datos provenian de poblaciones normales con igual varianza. De este analisis se desprendio el
modelo mas adecuado, el cual fue validado con valores experimentales, obteniendo una buena

aproximacion de estos. (Castro & Echegaray, 2018).

Para el marco tedrico se tuvieron en cuenta los siguientes:

Vendimia.

La recoleccidn de uva es importante para la elaboracion de vino, por ello la Universidad
Nacional de Cérdova, establecio la siembra de materia prima para obtener un producto de lata

gana en Colombia.

Las caracteristicas del vino, pretende que las frutas estén sanos e inocuos con condiciones
Optimas de azucares, &cidos, taninos y componentes propias y naturales que determinan las

bondades del vino. (Lobato & Nanini, 2018).
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Por otra parte se habla de la teoria de despalillado o maceracion carbdnica, la cual
consiste en fermentar las frutas sin despalillarlas, es decir que no presentan oxigeno o menos de
1% esto se da para que las frutas mantengan su contenido nutricional, pues estos son empleados
como aromatizantes que no dejan trazas en los vinos, en un estudio llevado a cabo por la
Universidad Politécnica de Catalufia (2015), en el demuestra los efectos de la maceracion en el
vino, pues gracias a esta técnica se transfieren los sabores, colores y aromas de dichas bebidas a

lo cual lo respaldaron por medio de pruebas organolépticas. (Garcia & Garcés, 2019).

El estrujado es otra de las técnicas, que también se conoce como la extraccion para
obtener los jugos o en el caso del vino de uva el mosto(zumo), para el caso de los vinos tintos
que se elaboran con recipientes en acero inoxidable, junto con las partes sélidas, permitird una
mejor maceracion al tener zumo en contacto con los hollejos, en la Universidad de Cuyo, un
estudio de bromatologia en el vino permitié obtener un resultado en las caracteristicas que tiene
el vino cuando se emplea dicha técnica, de igual manera para ellos el vino es una de las bebidas
alcoholicas que més deleitamos con una buena comida, ya sea estéa a la hora del almuerzo o bien
a la cena, o simplemente deleitarse con una copa de vino en un momento especial en familia. A
diferencia de los vinos de bodegas, el vino casero no contiene productos quimicos, no tiene
filtrados, por lo cual resaltan mas las cualidades de la uva. La tarea mas intensa se concentra a
partir de marzo con la cosecha, luego la molienda para fermentar el mosto y su posterior
encubado en piletas y barriles. Durante el invierno se realizan los trasiegos de barril a barril para
obtener la clarificacion del vino, sin bombas, sin filtros, sin sustancias quimicas. Los vinos
caseros tradicionales, se caracterizan por ser: dulces, con baja estabilidad microbiologica,
elevado pH y répida tendencia oxidativa. EI Ministerio de Agricultura Ganaderia y Pesca, creo el

programa de capacitacion y asistencia tecnica dirigido a elaboradores de vinos caseros y
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artesanales, con el objeto de mejorar su calidad enoldgica. Las nuevas précticas, corrigen el pH
inicial e incorporan anhidrido sulfuroso, permitiendo disminuir el riesgo oxidativo. Objetivo:
evaluar calidad enoldgica y cinética oxidativa en vinos caseros, practicas enoldgicas sugeridas,
generan cambios fisicos quimicos que permiten disminuir la oxidacion. Se han analizado mas de
100 muestras al azar, de diferentes procedencias y razones sociales. Se aplicaron técnicas de
rutina OIV-INV vy el test de Singleton y Kremlin modificado por Paladino S. et al 2008, para
determinar la cinética de oxidacién. Los datos se procesaron estadisticamente aplicando analisis
de la varianza (ANOVA) y Modelo Lineal Generalizado (MLG). Los analisis de rutina,
mostraron modificaciones de pH, alcohol, azucar residual e IC, discriminado por zonas de
produccion. EI MLG indica que la oxidacion de los vinos esté correlacionada con el pH inicial y

el extracto seco reducido. (Valdivia, 2018)

La maceracién y fermentacion, es otra técnica que consiste en que el mosto madura
alrededor de un mes antes de llegar a la fermentacion, este ultimo cataliza el jugo en la bebida
con presencia en niveles de alcohol como en el vino, el Instituto de Técnicas Aplicadas(ITA),
adelanto procesos de maceracion y analizo los efectos en las propiedades organolépticas durante
periodos de 45 dias, en los cuales encontraron que la maceracion se puede llevar a cabo durante 3
0 cuatro horas si es frutales como los citricos y para las demas si alrededor de 20 dias, en cambio
para la fermentacion el tiempo ideal es de 360 dias en recipientes apropiados de acero inoxidable

para que mantenga sus propiedades. (Vila, 2019).

El prensado, es una teoria en la cual se separa el hollejo dela yema dela fruta,
antiguamente este proceso era elaborado tras la vendimia para adquirir el zumo de uva fresca,

esto era usado para produccion de pequefias cantidades de vino (interempresa.2015), este proceso
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normalmente se emplea para dar mayor calidad a los vinos blancos, el prensado también llamado

aplastado se obtiene por la cosecha en vinos tintos, después de despalillar y estrujar las uvas.

La fermentacion malolactica, Es el proceso en el que se obtiene en forma natural la
presencia del acido malolactico, de este modo se transforma quimicamente en cido lactico por
medio de enzimas y bacterias que dan una composicion natural a los vinos, pues el proceso se da
en el interno de la fruta que se toma como materia prima para la elaboracion de bebidas con

presencia de alcohol.

Segun Conca y Toro (2017), compafiias de vinos en Chile, en este procedimiento una
especie de segunda fermentacidn, se usa en vinos tintos, pero también en muchos blancos
especialmente en caso de Chardomay, lo que hace que se reduzca la sensacion acida del vino y

de esta manera sea mas suave, cremoso Yy redonda, este proceso puede ocurrir de forma natural.

La crianza, es otra de las formas que se pueden emplear para fermentar los vinos, pues de
esta manera se maduran de forma natural, manteniendo las caracteristicas y matices del vino, por
eso para bodegas LAUS (2017), promotora de venta de vinos finos en el mundo, aplica esta
técnica en el almacenamiento y embotellado de dichas bebidas para que se conserven y cada vez
sean mas agradables al paladar, es decir con este método se puede alcanzar niveles de sabor

ideales para los consumidores de este producto.
2.3- Marco conceptual.

Segun camara de comercio las fundaciones son personas juridicas sin &nimo de lucro
creadas por iniciativa privada o publica, para atender una finalidad altruista o de interés social
determinada en los estatutos, para lo cual requiere de un aporte realizado por su fundador o

fundadores. (Camaramedellin, 2020).
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Glosario de Términos.

Afiejamiento: Es el proceso donde las bebidas alcoholicas desarrollan propiedades
organolépticas cuando estan en contacto con recipientes como la madera del roble. (INVIMA,

2012).

Alcohol: Es el etanol o alcohol etilico procedente de la destilacion de la fermentacion

alcohdlica de mostos adecuados. (Decreto 162 de 2021).

Bebida alcohdlica: Es un producto que contiene minimo el 2.5 grados alcoholimétricos y

es apta para el consumo humano. (INVIMA, 2012).

Congéneres: Se consideran congéneres de las bebidas alcohdlicas a los compuestos
naturales volatiles durante la fermentacion y afiejamiento tales como acidez volatil, aldehidos,

furfural, esteres y alcoholes superiores. Se excluyen los alcoholes etilico y metilico.

Los alcoholes potables, preparados alcoholicos, destilados, bebidas alcohélica a granel y
otros que se utilicen como materia prima y no estén sujetos a requisitos especificos al respecto,
deben contener los congéneres en mayor cantidad a la exigida para cada uo de los productos
terminados conforme a lo establecido en el presente reglamento técnico expresadas en mg dm3

de alcohol anhidro. (Decreto 162 de 2021).

Enologia: Es la ciencia que estudia la produccién de los vinos. (Cabrera-Diaz, 2012).

Envasado: Es la actividad que comprende las operaciones de llenado y etiquetado, a las
que tiene que ser sometido un producto a granel con el grado alcoholimétrico de consumo para

que se convierta en un producto terminado. (Decreto 162 de 2021).
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Fermentacion alcohdlica: Proceso que sufre una serie de reacciones bioquimicas donde
el azlcar del mosto se convierte en etanol y se desarrollan diferentes aromas. (Cabrera-Diaz,

2012).

Grados alcoholimétricos: Es el porcentaje en volumen del alcohol etilico que contiene

una bebida. (INVIMA, 2012

Maceracion: Es el proceso que se lleva a cabo del contacto que debe tener el mosto con
sus hollejos para la extraccion de los componentes que generan color y aromas durante la

fermentacion. (Cabrera-Diaz, 2012).

Materia prima: Son sustancias con las cuales se elaboran bebidas alcohdlicas que

pueden ser naturales o artificiales. (INVIMA, 2012).

Mosto: Es el zumo que se obtiene a partir de uvas, frutas, cereales o de otro producto
natural que contiene alto contenido de carbohidratos que pueden ser transformados en etanol por

medio de reacciones bioquimicas. (INVIMA, 2012).

Vino: Es el producto obtenido por la fermentacion alcohélica normal del mosto de uvas
frescas y sanas o del mosto concentrado de uvas sanas sin adiccidn de otras sustancias ni

practicas de otras manipulaciones técnicas diferentes a las especificadas, Su

Vino de frutas: Este es el producto resultante de la fermentacién alcohdlica normal de
mostos de frutas frescas y sanas distintas a la uva 0 mostos concentrados de frutas sanas, que han
sido sometidos a las mismas practicas que los vinos de uva y cuya graduacion alcoholica minima

es de 6 grados alcoholimétricos. (Decreto 162 de 2021),

Graduacion alcohdlica minima es de 6 grados alcoholimétricos. (Decreto 162 de 2021).
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2.4-Marco legal.

Normas generales para la comercializacion de vino organico de naranja con respecto al

vehiculo transportador del producto.

La NTC OHSAS 18001 es una norma de origen britanico pero que se emplea
en Colombia a la hora de establecer los requisitos para la implementacion de un Sistema de

Gestion de la Seguridad y Salud Ocupacional en organizaciones que asi lo consideren.

Este folleto presenta un panorama de los temas basicos relacionados con la
Administracion de Seguridad y Salud Ocupacional (OSHA, por sus siglas en inglés) y su

funcionamiento.

Proteger sus empleados de lesiones y enfermedad. Prevenir la pérdida de vidas en su
lugar de trabajo. Cultivar empleados informados y alertos que tomaran responsabilidad por su
propia seguridad y por la seguridad del lugar de trabajo en conjunto. Mejorar el moral de sus

empleados.
Decretos establecidos para la transformacion de materia prima: naranja:

v" Decreto: 4445/2005.
v" Decreto: 1506/2014.
v" Decreto: 262/2017.

v" Resolucion: 683/2012.

Decreto 1683 de 2012: Ministerio de Salud y Proteccién Social.
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Articulo 1°._ Objeto. El presente decreto tiene por objeto establecer el reglamento técnico
a través del cual se sefialan los requisitos sanitarios que deben cumplir las bebidas alcohélicas
para consumo humano que se fabriquen, elaboren, hidraten, envasen, almacenen, distribuyan,
transporten, comercialicen, expendan, exporten o importen en el territorio nacional, con el fin de
proteger la vida, la salud y la seguridad humana y, prevenir las practicas que puedan inducir a
error o0 engafio al consumidor. Articulo 2°._ Campo de aplicacion. Las disposiciones contenidas
en el reglamento técnico que se establece mediante el presente decreto aplican a: 1. Las bebidas
alcoholicas, sus materias primas e insumos nacionales e importados para su fabricacion,
elaboracion, hidratacion, envase, almacenamiento distribucion, transporte, comercializacion,
expendio, exportacion o importacién. 3. Las actividades de inspeccion, vigilancia y control que
ejerzan las autoridades sanitarias competentes en la fabricacion, elaboracion, hidratacion, envase,
almacenamiento, distribucion, transporte, comercializacion, expendio, exportacion o importacion

de bebidas alcohdlicas con destino al consumo humano.

Decreto No 3 .1686 Continuacion del Decreto "Por el cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir para la fabricacion, elaboracion,
hidratacion, envase, almacenamiento, distribucién, transporte, comercializacion, expendio,

exportacién e importacion de bebidas alcohdlicas destinadas para consumo humano.

Decreto 4765 de 2008 numeral 5 del articulo 29, la Subgerencia de Proteccion Vegetal
tiene la funcion de establecer y mantener las areas libres y de baja prevalencia de plagas de

control oficial.

Decreto 4765 de 2008 articulo 6, numeral 7 del, el ICA, coordinar la realizacion de

acciones conjuntas con el sector agropecuario, autoridades civiles y militares y el publico en
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general, relacionadas con las campafias de prevencion, control, erradicacion y manejo de plagas
y enfermedades de importancia cuarentenaria o de interés econdmico nacional o local, para

mantener y mejorar el estatus de la produccion agropecuaria del pais

La Resolucion 2674 del 2013: Es la norma alimentaria para la proteccion de los
consumidores y Establece los requisitos que debe cumplir para las actividades de fabricacion,
procesamiento, Transporte, distribucién y comercializacion de alimentos y medicamentos, segun
esta resolucion Los pisos anélisis impermeables no absorbentes, no deslizantes y con acabados

libres de grietas o Defectos que dificulten la limpieza, desinfeccion y mantenimiento sanitario.

Ministerio de Salud y Proteccion Social.

Resolucion numer01 00903168 de 2015: Por la cual se modifica el articulo 37 de la

Resolucion 2674 de 2013.

Ministro de Salud y Proteccién Social.

En ejercicio de sus atribuciones legales, en especial las conferidas en la Ley 09 de 1979,

el articulo 2 del Decreto - Ley 4107 de 2011 y el articulo 126 del Decreto - Ley 019 de 2012.

Considerando.

Que mediante Resolucion 2674 de 2013 este Ministerio reglamento el articulo 126 del
Decreto - Ley 019 de 2012, respecto a los requisitos para la Notificacion Sanitaria, Permiso

Sanitario y Registro Sanitario de alimentos.

Que en la precitada resolucion, se contemplaron los diferentes aspectos sanitarios que

deben cumplir los interesados en producir y comercializar alimentos en el territorio nacional,
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entre otros, los requisitos para que el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA conceda las correspondientes notificaciones sanitarias, permisos
sanitarios y registros sanitarios, de acuerdo a la clasificacion del riesgo en salud pablica de
dichos productos. Que el mismo acto administrativo en su articulo 37, preve la obligatoriedad del
Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria, para todo alimento que se
expenda directamente al consumidor, asi como los productos alimenticios exceptuados de dicha

autorizacion.

Que de otra parte, este Ministerio a través de la Resolucion 719 de 2015, establecio la
clasificacion de los alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica,
razén por la cual se hace necesario que el INVIMA asigne la. Nomenclatura de identificacion del
producto, segun la autorizacion que esa Entidad expida, asi como ejercer las acciones dé

inspeccion, vigilancia y control sobre alimentos.

Que asi mismo, es necesario precisar que una vez el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA expida la Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o
Registro Sanitario o sus respectivas renovaciones, de manera automatica, esa entidad debe
realizar la verificacion de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos

sanitarios establecidos en la Resolucion 2674 de 2013.

Segun la Resolucidn 2674 de 2013 y sus modificaciones posteriores las BPM son los
principios basicos y préacticas de higiene en la manipulacion, preparacion, procesamiento,

envasado, almacenamiento de alimentos y medicamentos.
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La adecuada aplicacion de los principios de las BPM permite obtener productos sanos de
Optima calidad e inocuos, se debe cumplir las normas de higiene establecidas para la obtencién

de productos inocuos.

Localizacidn y acceso: segun la Resolucién 2674 de 2013 los laboratorios de
transformacion deben estar ubicados en lugares aislados de cualquier foco de contaminacion que
comprometan la salubridad, inocuidad del producto, minimizando potencialmente poner en

riesgo la salud y el bienestar de la comunidad.

Adicionalmente los accesos y alrededores deben mantenerse limpios y libres de
acumulacion de residuos. Especialmente los centros de acopio y laboratorios de transformacion y
procesamiento, estos deben tener superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que
faciliten el mantenimiento sanitario, el estancamiento de humedad y la presencia de otras fuentes

de contaminacion para el producto.

Aplicando la norma HCCPP y analizando los peligros se establecen puntos criticos de
control en la entrada, teniendo las zonas de desinfeccion de personas y objetos que pueden traer
peligros de contaminacion para el producto procesado, las paredes y zonas presentes llevan un
control de desinfeccion donde el objetivo es garantizar la inocuidad del producto preparado

imponiendo la lucha contra los peligros que nos puedan afectar.

Los trabajadores deben portar los EPP al dia segun la Resolucién 0312 de 2019 y tener
procesos de capacitacion para los trabajadores donde se capacite la Resolucion 2674 de 2013 y

aspectos a tener en cuenta para garantizar la inocuidad el producto.
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(NIMF) No. 4 Que Colombia, es miembro de la Convencidn Internacional de Proteccion
Fitosanitaria (CIPF) y de conformidad con la Norma Internacional para Medidas Fitosanitarias
“Requisitos para el establecimiento de areas libres de plagas”, debe establecer estrategias para
prevenir, controlar y manejar el riesgo de las plagas en el cultivo de citricos de importancia

econdmica, social y cuarentenaria para el pais.

ISO 22000: enfocada a la mejora continua del producto procesado y la seguridad
alimentaria durante toda la cadena de suministro. El estdndar 1ISO 22000 ha sido disefiado con
flexibilidad para permitir un enfoque a medida de seguridad de la alimentacién cubriendo todos

los segmentos del proceso

2.1.1 Método.

El vino natural de naranja con esencia de azahar lo presentamos en este estudio como
una alternativa socio productivo y ecoldgico para disfrutar de una bebida con propiedades

saludables y accesibles.

Entre las etapas de elaboracion: tenemos la preparacion del jugo de fruta, elaboracion del
mosto, elaboracion de la esencia de azahar, fermentacion alcohdlica, separacion del mosto,

envasado y acondicionamiento.

Los materiales basicos son: procesadores de alimentos industriales, barriles de madera
grandes con tapa hermética, peachimetro, lienzo de algodon para filtrar el mosto, embudo y
botellas de vidrio de 750 ml previamente esterilizadas, ademas de otras herramientas comunes

para mezclar.
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Los ingredientes que se utilizan son el jugo de la fruta de naranja seleccionada, azlcar, esencia
de azahar, bicarbonato de sodio, levadura y el clarificante que en nuestro proceso es la bentonita
al 10%, Pasar a disolucidon de aplicacion, al 2-5%.

Seleccionada y pesada la fruta a utilizar, se limpian bien, se agregan a la maquina
cortadora y luego se procede al exprimido. Luego de ello Se diluye el jugo de la naranja con la
esencia de azahar ya procesada Agregamos el aztcar que corresponde también bicarbonato de
sodio para neutralizar los acidos excesivos de la naranja. Lo vertimos en el los barriles de madera

grandes para el proceso de fermentacion del vino natural.

En este momento verificamos el pH, el valor adecuado esta entre 3,7 a 4. Seguidamente si
es necesario corregimos el nivel de azucar el cual debe ser de 200gm. De azUcar por cada litro de

mosto.

Activaremos la levadura utilizando una olla con capacidad para diez litros, agregamos
agua hasta la mitad, agregamos la misma cantidad de mosto y el aztcar. Mezclamos y dejamos
en reposo tapado en un lugar calido por 20 minutos. Y sabremos que la levadura esta activa por

las burbujas que aparece en la superficie.

Una vez activada la levadura afiadimos lentamente al mosto agitando con una paleta, la
cantidad de levadura a agregar se basa en una proporcion de 1 gramo de levadura por cada litro
de mosto. Luego se cierra toda la preparacion con una tapa hermética, y se le coloca una
manguera con conexion a un vaso gque contenga una solucion al 10% de bisulfito de sodio, esto
con la finalidad de evitar contaminacion con otras bacterias que pudieran afectar el mosto. La
manguera debe estar conectada al barril o envase contentivo del mosto a través de un corcho

perforado de forma tal que no entre aire.
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Luego de veinte un dias (21) de estar tapado el mosto se separar el vino natural de los
residuos solidos que se asientan en el fondo del envase. Para eso se utiliza el filtro de lienzo. La

idea es retener las particulas en suspension.

Se devuelve el vino natural a su tambor original y se vuelve a tapar por treinta dias mas.
Luego se destapa se vuelve a filtrar y se le agrega la bentonita para clarificar. Este proceso se

realiza por tres ocasiones hasta que el vino se torna claro y limpio.

Finalmente se procede a embotellar y tapar, almacenar por 10 meses.

Método:
A continuacion se muestra el método empleado en el proyecto de investigacion.

Tabla 1 Método Empleado en el Proyecto.

Tipo o Clase de Investigacion. Descriptivo, con Enfoque Cuantitativo.

Las personas que consumirian el vino de naranja
valencia oscilan entre los 50 y 80 afios

Las personas que consumirian vino de naranja
valencia oscilan entre los 19 y 48 afos

El precio que se pagaria por un vino de naranja
seria inferior a treinta mil.

El precio que se pagaria por un vino de naranja
valencia seria superior a treinta mil

El consumo del vino se daria entre los estratos 3,
4,5,y6

El consumo del vino se daria entre los estratos 4,
5y 6 respectivamente.

Sistema de hipdtesis y variables o de
Presupuestos y categorias de analisis.
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Técnica de analisis y procesamiento
de la informacion.

Método de investigacion.

Fuentes de informacion.

Técnicas de investigacion.

Instrumento para recolectar la
informacion.

Modo de aplicacién.

Definicion de poblacién (elemento,
muestral o censal).

Proceso de muestreo.
Marco muestral o censal.

Alcance.

Tiempo de aplicacion.

Encuestas.

Cientifico, se aplico una encuesta posteriormente
se analizaron los datos y se tabularon
respectivamente por medio de tortas estadisticas
observando que de acuerdo a los resultados se
demuestra la viabilidad de aceptacion de el vino
de naranja valencia con esencia de azahar

El método fue probabilistico porque se ejecutd a
grupos pequefios de la poblacion que utilizo
formas de métodos de poblacidon aleatoria

Primarias , y secundarias.
Encuesta.
Cuestionario.

Directa de manera digital.

Probabilistico habitantes de el Socorro 30 mil
habitantes.

24.712 personas

Municipio del Socorro 138 personas de estratos
3,4,5y6.

Municipio del Socorro rural y urbano.
3 dias

Nota: En la anterior ficha técnica demuestra la metodologia aplicada en el presente

proyecto de investigacion para su posterior ejecucion y aplicacion del instrumento alli

mencionado para la recoleccion de informacion.

2.1.2. Resultados.

43
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Se muestran los resultados del proyecto de acuerdo a los objetivos planteados en la

investigacion.

Implementacion administrativa y legal de la Empresa “Corporacion Alejandria Nuestra
Tierra”

¢ Quiénes Somos?

Alejandria nuestra tierra corporacion de vivienda es la entidad responsable de, promover
y gestionar los subsidios del SIRA que entrega el estado a través de la ANT y los subsidios de la
ADR para el desarrollo agropecuario y rural, para la transformacion del campo y adelantar
programas con impacto regional, también gestionar los recursos y subsidios que entes

internacionales como ONG estan dispuestos a apoyar proyectos rurales.

De naturaleza especial, del sector AGROPECUARIO con personeria juridica, patrimonio

propio y autonomia administrativa, técnica y financiera, adscrita a la cAmara de comercio

Alejandria Nuestra Tierra Corporacion de Vivienda tiene como objeto ejecutar la politica
de desarrollo agropecuario y rural con enfoque territorial, a través de la estructuracion, y
ejecucidn de planes y proyectos integrales de desarrollo agropecuario y rural municipal y de

iniciativa territorial o asociativa, apoyados con la ANT y ADR y Entes Internacionales.

Fortalecer la gestion del desarrollo agropecuario y rural y contribuir a mejorar las
condiciones de vida de familias y los pobladores rurales y con vocacion agraria.

Mision.

Tiene como mision la promocion, estructuracion, ejecucion de planes y a la gestion a
subsidios con Acceso a Activos Productivos para familias rurales Socorranas y Santandereanas

€Omo son:
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Gestion en la Cofinanciacion de mejoramiento, adecuacion y/o construccion de
infraestructura fisica, logistica; mecanizacion agropecuaria; adquisicion de especies pecuarias y
de zoocria dotaciones para pesca; fortalecimiento del sector primario proyectos integrales de
desarrollo agropecuario y rural, y generar capacidades para mejorar la gestion del desarrollo rural
integral con enfoque territorial para contribuir a la transformacion del campo colombiano.

Vision.

Ser reconocidos por haber generado condiciones para la transformacion del sector rural
santandereano colombiano, logrando que los pobladores rurales y familias con vocacion
agropecuaria mejoren su calidad de vida mediante actividades competitivas y sostenibles, y por
haber forjado las capacidades para una eficiente gestion del desarrollo agropecuario y rural con
enfoque territorial, a través de la adquisicidn de tierras, apoyo a proyectos productivos y solucién

de vivienda de interés social.

Figura 1 Logotipo

ALEJANDRIA
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ESTATUTOS CORPORACION

(Entidad sin &nimo de lucro)

ALEJANDRIA
NUESTRA TIERRA CORPORACION DE VIVIENDA
MUNICIPIO DE SOCORRO, DEPARTAMENTO DE SANTANDER

CAPITULO |

DENOMINACION, NATURALEZA, DOMICILIO, TERRITORIO, DURACION,

OBJETIVOS, FINALIDADES, PRINCIPIOS Y PROHIBICIONES.

ARTICULO 1°. — DENOMINACION: La Entidad constituida por estos Estatutos se
denominara ALEJANDRIA NUESTRA TIERRA CORPORACION DE VIVIENDA. Del

Municipio de Socorro, departamento de Santander.

ARTICULO 2°.- NATURALEZA: Esta corporacion de vivienda, es una organizacion

civica sin &nimo de lucro, integrada por las familias que voluntariamente se afilien a ella.

ARTICULO 3°- CONSTITUCION: La Corporacién de Vivienda esta constituida por

familias que se reunieron con el propdsito de adelantar el programa de Autoconstruccion.
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ARTICULO 4°.- DOMICILIO: Para todos los efectos legales, el domicilio de esta

corporacion es el Municipio de Socorro Santander, donde se desarrolla su programa de vivienda.

ARTICULO 5°- TERRITORIO: La Corporacion desarrollara sus actividades en el
territorio dentro del cual la Corporacion adelantara su programa de Vivienda que para tal efecto

las familias afiliadas con su esfuerzo lo adquieren y en lo sucesivo elevaran a escritura pablica.

ARTICULO 6°. — DURACION: Esta Corporacion de Vivienda, durard desde el

desarrollo de su proyecto y hasta que termine su programa de Vivienda,

ARTICULO 7°.- OBJETIVOS:

a) Adquirir el terreno y Construir por autogestion las soluciones de vivienda para cada
una de las familias afiliadas.

b) Promover y fortalecer en el individuo, el sentido de pertenencia frente a su
comunidad, localidad, distrito o municipio a través del ejercicio de la democracia participativa.

c) Planificar el desarrollo integral y sostenible de la comunidad.

d) Establecer los canales de comunicacion necesarios para el desarrollo de sus
actividades.

e) Generar procesos comunitarios autonomos de identificacion, formulacion, ejecucion,
administracion y evaluacion de planes, programas y proyectos de desarrollo comunitario.

f) Celebrar contratos con Empresas Publicas y Privadas del Orden Internacional,
Nacional, Departamental, Municipal y local con el fin de impulsar planes, programas y Proyectos

ACORDES con los planes comunitarios y territoriales de desarrollo.

g) Crear y desarrollar procesos econdmicos de caracter colectivo y solidario para lo cual
podran celebrar contratos de empréstitos con entidades nacionales o internacionales.
h) Promover y facilitar la participacion de todos los sectores sociales, en especial de las

mujeres y los jovenes, en los Organismos Directivos de la Accién Comunal.
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i) Procurar una mayor cobertura y calidad en los servicios publicos, buscar el acceso de la
comunidad a la seguridad social y generar una mejor calidad de vida en su jurisdiccion.
j) Los demas que de este organismo de accion comunal en el marco de sus derechos,

naturaleza y autonomia.

ARTICULO 8° PRINCIPIOS: La Corporacion de Vivienda se orienta por los

siguientes principios:

a) Principio de Democracia: Participacion democratica en las deliberaciones vy
decisiones.

b) Principio de Autonomia: Para participar en la planeacion, decision, fiscalizacion y
control de la gestion publica y en asuntos internos de la Organizacion conforme a los estatutos y
reglamentos.

c) Principio de la Libertad: de afiliacion y retiro de sus miembros.

d) Principio de Igualdad y Respeto: Igualdad de derechos, obligaciones y oportunidades
en la gestion y beneficios alcanzados por la organizacion comunitaria. Respeto a diversidad:
ausencia de cualquier discriminacién por razones politicas, religiosas, sociales, de género o
étnicas.

e) Principio de la Prevalencia del interés comun: prevalencia del interés coman frente al
interés particular.

f) Principio de Buena Fe: Las actuaciones de los comunales deben cefiirse a los
postulados de la buena fe, la cual se presumira en todas las gestiones que aquellos adelanten.

g) Principio de Solidaridad: En este organismo se aplicard siempre individual y
colectivamente el concepto de ayuda mutua como fundamento de solidaridad. h) Principio de
capacitacion: Este Organismo tiene como eje orientador de sus actividades la capacitacion y
formacion integral de sus directivos, dignatarios o voceros, representantes, afiliados vy

beneficiarios.
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i) Principio de Organizacion: El respeto, acatamiento y fortalecimiento de la estructura
de la corporacion.

j) Principio de la Participacion: La informacion, consulta, decision, gestion, ejecucion,
seguimiento y evaluacion de sus actos internos, constituyen el principio de la participacion que
prevalece para sus afiliados y beneficiarios de los organismos de la corporacion. Estos Organos

podrén participar en los procesos electorales populares, comunales y ciudadanos.

ARTICULO 9°. — PROHIBICIONES: Esta Corporacién de Vivienda Comunitaria no

podra:

a) Constituir solucion de habitaciones en nimero superior al de las familias afiliadas.
b) Vender soluciones habitacionales a personas sin el previo permiso de la Entidad que

ejerce Control y Vigilancia.

CAPITULOII

DE LAS FAMILIAS AFILIADAS

ARTICULO 10°- REQUISITOS: Para afiliarse a esta Corporacion de Vivienda
Comunitaria, los familiares deben cumplir los siguientes requisitos:

a) Ser persona mayor de edad.

b) Que ninguno de los miembros de la familia posea vivienda.

c) Que el Grupo familiar demuestre ingresos mensuales no inferiores a un salario
minimo legal mensual vigente.

d) Que la familia resida en Colombia y de nacionalidad colombiana.

e) Las familias fundadoras y las que se afilien posteriormente.

f) presentar certificado del sisben

g) Llenar formulario para la corporacion.
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h) La corporacion consultara las bases de datos de contraloria, procuraduria y policia
respectivamente si presenta antecedentes no sera aceptado

i) Ninguna persona podra afiliarse a mas de una Corporacion de Vivienda comunitaria.

ARTICULO 11° — AFILIACION: Constituye el acto de afiliacion la inscripcion en el

libro de afiliados, que se harad una vez se cumpla con los requisitos legales y estatutarios.

ARTICULO 12°- |IMPEDIMENTOS: Aln llenando los requisitos del Articulo
anterior, una familia no podra afiliarse a la Corporacion de Vivienda Comunitaria en los
siguientes casos:

a) Por haber sido sancionada con la desafiliacién de otra junta Vivienda Comunitaria, la
sancion aun subsista.

b) Cuando alguno de sus miembros haya sido sancionado por las autoridades judiciales

o administrativas por infraccién de las Leyes sobre la construccion.

ARTICULO 13°. INSCRIPCION: Cumpliendo con los requisitos del Articulo
Décimo, las familias se inscribiran ante la Directiva de la Corporacion de Vivienda. Segun la
necesidad e intereses de la misma. La Directiva decidird de acuerdo a la conveniencia y
disponibilidad del cupo, si la Directiva aprueba la solicitud, debera seguirse este procedimiento:

a) Cancelar la cuota de afiliacion, los aportes, las cuotas de capital y las cuotas de trabajo
que hayan pagado las familias afiliadas, segun cuenta que formule el Coordinador del Comité de
Finanzas y el Fiscal.

b) Cumplido lo anterior el Coordinador del Comité de Finanzas solicitard a la Secretaria

la inclusion de la familia en el libro de registro.

PARAGRAFO 1: Clasificaciéon de las Cuotas:

- Las inversiones mensuales que deberan cancelar los afiliados seran para el

sostenimiento.
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Paragrafol.1: el uso de los dineros de sostenimiento se destinara para:

- El pago de remuneracién del administrador de la corporacion con su respectiva
afiliacion a seguridad social y podra tener incrementos durante el tiempo de desarrollo
del proyecto siendo estas decisiones tomadas por la asamblea general,- también se
incluird a la postre remuneracion para el secretario con su respectiva afiliacion a
seguridad social.

-Para el pago de arriendo, servicios de, agua teléfono e internet.

-Asi como para la compra de equipos de computo, muebles y demas herramientas
que se necesiten para el funcionamiento de la ejecucion del objeto del proyecto.

-Para los desplazamientos que los dignatarios deban hacer para gestionar los
recursos necesarios.

- Las cuotas de sostenimiento no son reembolsables tendran como finalidad financiar el
funcionamiento de la Corporacion y podran ser ordinarias o extraordinarias. La cuantia
de las ordinarias es de:

$50.000,00 (CINCUENTA MIL PESOS MONEDA LEGAL COLOMBIANA), el
aumento del valor de las cuotas ordinarias, asi como la creacion y fijacion de las
extraordinarias corresponde determinarlo a la Asamblea General con el voto de la mitad
méas uno de los asistentes, instalada validamente la asamblea, cuando asi lo estime
necesario.

- El aporte inicial serd una unica inversion por valor de $100.000,00 (CIEN MIL PESOS
MONEDA LEGAL COLOMBIANA), los cuales no seran reembolsables y seran para la
financiacion del funcionamiento de la Corporacion. seran destinado Unica y

exclusivamente para que las personas hagan parte de la Corporacion.

PARAGRAFO 2: Al momento de la constitucion de esta cooperativa, hicieron

aportes las siguientes personas:

NOMBRE VALOR DEL APORTE

MARIA JIMENA GOMEZ $ 100.000
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LAURA ANDREA RUEDA $ 100.000
BRIAN GUSSEPPE RUEDA $ 100.000

BARBARA RUEDA $ 100.000
ROSA HELENA BECERRA $ 100.000

Y un proximo aporte por parte de:

NOMBRE

VALOR DEL APORTE

YERLIN GUEVARA TELLO

$ 100.000

SEBASTIAN GARCIA MOJICA

$ 100.000

ARTICULO 14° — NUMERO DE AFILIADOS: El nimero de familias afiliadas no

podré ser inferir a SIETE (7) ni superior al niUmero de soluciones de vivienda que se proyecten

construir.

Esta Corporacion de Vivienda Comunitaria tendra un cupo de CIENTO CUARENTA

(140) familias afiliadas inicialmente.

ARTICULO 15°.- DERECHO DE LAS FAMILIAS AFILIADAS: Las familias

afiliadas tienen los siguientes derechos:

a. Participar y opinar en las deliberaciones y decisiones de la asamblea y de los demas

organos de los cuales haga parte su representante.

b. Elegiry ser elegido para desempefiar cargos en la Corporacion de Vivienda Comunitaria

0 en representacion suya.

c. Fiscalizar la gestion de la Corporacion de Vivienda mediante el examen de los libros o

documentos o solicitando informe a cualquier Directivo o Fiscal.

d. Obtener su solucién de Vivienda, siempre que cumpla con sus deberes, en especial con

el pago de aportes, cuotas y las jornadas de trabajo que determine la Corporacion de

Vivienda.
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e. Participar en la revocatoria del mandato a los elegidos, de conformidad con lo
preceptuado sobre la materia en los presentes estatutos.

f. A que se le certifiquen las horas requeridas en la prestacion del servicio social
obligatorio, siempre y cuando haya realizado una labor meritoria y de acuerdo a los

parametros trazados en el Ministerio de Educacién Nacional.

ARTICULO 16° - DEBERES DE LOS AFILILADOS:

a. Estar inscrito y participar activamente en los Comités y Comisiones de Trabajo.

b. Conocer y cumplir los Estatutos, reglamentos y resoluciones de la Organizacion y las
disposiciones legales que regulan la materia.

c. Asistir a la asamblea general y participar en sus deliberaciones, votar con
responsabilidad y trabajar activamente en la ejecucion de los planes acordados por la

organizacion.

ARTICULO 17°. - REPRESENTANTE: Cada familia estd obligada a designar a uno
de sus miembros mayor de edad para que la represente en las reuniones de asamblea. El

representante tiene derecho a voz y voto.

Las familias que asi lo decidan, tienen derecho a elegir un representante suplente con los

mismos requisitos que el titular para que los reemplace en sus ausencias temporales o definitivas.

ARTICULO 18°.- SECESION: La calidad de afiliada se pierde por cualquiera de las

siguientes causas:

a. Retiro voluntario
b. Retiro por sancién
El retiro por sancion se entiende decretado por:
1. Inasistencia a tres reuniones ordinarias sin causa justificada
2. Incumplimiento a dos de las cuotas de trabajo y econémicas

3. No participacion en las actividades que se programen, sin justificacion.
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4. Por actos que afecten el buen nombre de la corporacion y/o las actuaciones con

dolo hacia un miembro o la corporacion.

Las familias que se retiren por cualquier causa, tendran derecho a la devolucion de

sus cuotas conforme a las siguientes reglas:

[

. El plazo para el pago es de Treinta (30) dias contados a partir de la aprobacion del retiro.

2. Las cuotas en dinero se devolveran con un interés efectivo anual vigente, es decir el que
legalmente se encuentre a la fecha de la devolucién, contado desde el dia de pago del
aporte hasta el dia de la devolucion.

3. Las cuotas de trabajo se pagaran con base en el salario minimo legal vigente en el

momento de pago.

4. Las cuotas de sostenimiento o de aportes no son reembolsables.

5. La Corporacion de Vivienda Comunitaria tiene derecho a deducir las deudas que la
familia tenga con ella y que estén causadas.

6. Las cuotas de sostenimiento y aportes por concepto de jornales, actividades y trabajo
comunitario al igual que las ayudas provenientes de las diferentes entidades municipales,
departamentales y nacionales no son reembolsables.
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CAPITULOIII

ORGANOS DE LA CORPORACION DE VIVIENDA COMUNITARIA

ARTICULO 19° - Los 6rganos de esta Corporacion de Vivienda Comunitaria son

los siguientes:

La Asamblea

o o

La Directiva

La Fiscalia

o o

Los Comisiones de Trabajo

e. La Comision Conciliadora

CAPITULOIV

DE LA ASAMBLEA

ARTICULO 20°.- DEFINICION: La Asamblea General es la maxima autoridad de la

Corporacién de Vivienda y la integran los representantes de las familias afiliadas.

ARTICULO 21°- CONVOCATORIA: La convocatoria es el llamado que se hace a

todos los representantes de las familias afiliadas para que

Concurran a las reuniones de Asamblea. En la convocatoria se anota el orden del dia.
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La orden de efectuar la convocatoria le corresponde al administrador de la Corporacion

de Vivienda.

Si el Administrador no ordena la convocatoria cuando se presentan hechos que deben ser
conocidos por la Asamblea podran hacerlo por escrito el Fiscal, la Directiva, el Comité
Conciliador o el diez por ciento (10%) de los representantes de las familias afiliadas.

Pasados cinco (5) dias de la entrega del requerimiento, si el administrador no ordena la

convocatoria, la ordenaran quienes lo requirieron.

PARAGRAFO: El requerimiento escrito debe entregarse en la residencia que tenga
registrada el Administrador en el libro de afiliados. En tal documento también debe anotarse los

puntos que deben ser sometidos a consideracion de la Asamblea.

ARTICULO 22°.- COMUNICACION: Corresponde a | Secretario de la Corporacion de

Vivienda, la comunicacion de la convocatoria.

La convocatoria debe ser comunicada con un minimo de cinco (5) dias de anticipacion a

la fecha de la reunion.

ARTICULO 23°- CLASES DE REUNIONES: Las reuniones son Ordinarias y
Extraordinarias. Las reuniones ordinarias se celebraran por lo menos tres (3) veces al afio con el
fin de examinar la situacion de la Corporacion de Vivienda y presentar balance del ejercicio

realizado.

ARTICULO 24°.- QUORUM DELIBERATORIO: Los 6rganos de la Corporacién de
Vivienda no podran abrir sesién ni deliberar, con menos del veinte por ciento (20%) de sus

miembros.
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ARTICULO 25°.- QUORUM DECISORIO: Los 6rganos de direccion, administracion,

ejecucion, control y vigilancia, cuando tengan méas

De dos miembros se instalaran validamente con la presencia de por lo menos la mitad

mas uno de los mismos.

ARTICULO 26° EXCEPCIONES AL QUORUM SUPLETORIO: Solamente podra
instalarse la asamblea de afiliados o delegados, con no menos de la mitad mas uno de sus
miembros y se requiere el voto afirmativo de por lo menos 2/3 de éstos cuando deban tomarse las

siguientes decisiones:

Constitucion y disolucion de los organismos de la corporacion.

o &

Adopcion y reforma de estatutos

Los actos de disposicion de inmuebles

a o

Afiliacion a Organismos de Accion Comunal de grado superior

®

Reuniones por derecho propio

—h

Asamblea de la corporacion cuando se opte por asamblea de delegados.

g. Asamblea de Corporacion de Vivienda.

ARTICULO 27°.- NULIDAD DE REUNIONES: Las determinaciones de la asamblea
general seran nulas cuando con posterioridad a la convocatoria se modifique sitio, fecha y hora
de reunion, a menos que la asamblea ya se hubiera instalado validamente y por motivos

justificados haya determinado la modificacion. Cuando no haya quérum.

ARTICULO 28°.- DIRECCION DE REUNIONES: Las reuniones de la Asamblea
seran presididas por el Administrador y en su ausencia por la persona que la misma asamblea
designe. Cuando en la asamblea deba cuestionarse la gestion del Administrador, la asamblea

designara al presidente de la reunion entre los representantes de las familias afiliadas.
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ARTICULO 29°.- FUNCIONES DE LA ASAMBLEA:

a. Adoptar los Estatutos y reformarlos.

b. Remover en cualquier tiempo y cuando lo considere conveniente a los dignatarios y
empleados de la Corporacion de Vivienda.

c. Autorizar los contratos superiores a (100) salarios minimos mensuales legales. De igual
manera es competencia de la asamblea autorizar todo acto de disposicion sobre los
inmuebles de la Junta, asi como todo contrato mediante el cual la Junta adquiera
obligaciones crediticias.

d. Determinar el nimero, nombre y funciones de Comités de Trabajo.

e. Elegir el Administrador, Fiscal, Secretario, Coordinador de la Comisién de Finanzas
(Tesorero), Coordinadores de Comisiones de Trabajo, Conciliadores y Delegados a la
Asociacion.

f.  Aprobar su reglamento interno, el de la Directiva y Comision Conciliadora.

g. Autorizar al Administrador para:

1. Comprometer a la Corporacion de Vivienda Comunitaria en obligaciones
crediticias.

2. Adquirir el terreno para el programa de vivienda

3. Escriturar vivienda a las familias afiliadas.

4. Solicitar permiso a la Entidad que ejerce control y vigilancia para la venta de
soluciones de vivienda a terceros.

h. Determinar la cuota inicial, las cuotas periddicas y los aportes a cargo de las familias
afiliadas.

i. Determinar las cuotas de trabajo de las familias afiliadas

j.  Aprobar los planos del proyecto global y los de las unidades habitacionales.

k. Establecer los requisitos y procedimientos para la adjudicacion de vivienda.

I. Las demas que le confieran los estatutos o la Ley.
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CAPITULO V

DE LA DIRECTIVA

ARTICULO 30°- INTEGRACION: La Directiva de la Corporacién de Vivienda
Comunitaria esta integrada por:

a. El Administrador quien ostenta la representacion legal de la Corporacion.
b. EIl Secretario

c. Los Coordinadores de las Comisiones de Finanzas, de Obras, Planeacion y Capacitacion.

PARAGRAFO: La Tesoreria estara a cargo del Coordinador de la Comisién de

Finanzas.

ARTICULO 31°.- FUNCIONES: Corresponde a la Directiva:

a. Coordinar las actividades de los Comités de Trabajo.

b. Aprobar los reglamentos internos de los Comités de Trabajo.

c. Autorizar los Contratos superiores a un (01) salario minimo mensual y hasta CIEN (100)
salarios minimos mensuales legales.

d. Elaborar programas y planes de accion de acuerdo con las directrices de la Asamblea y
terminar el Comité de Trabajo que deba encargarse de la ejecucion de las obras.

e. Buscar la integracion y cooperacion de los organismos oficiales o privados en el
desarrollo de las obras, programas y campafias de interés para la Corporacion de
Vivienda.

f. Aprobar o improbar los presupuestos presentados por los Comités de Trabajo.

Rendir informes generales a la Asamblea en cada una de sus reuniones ordinarias.

Las demas que le designe la Asamblea, los Estatutos o la Ley.

ARTICULO 32°- QUORUM: La Directiva se reunira validamente con la presencia de

cuanto menos la mitad mas uno de sus miembros y tomaran decisiones por mayoria.
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La convocatoria a las reuniones de la directiva la ordena el Administrador y la comunica
el Secretario mediante escrito a cada uno de sus miembros, con una antelacién no inferior a cinco
(5) dias habiles.

La Directiva se reunira ordinariamente una vez al mes.

CAPITULO VI

DE LOS DIGNATARIOS

ARTICULO 33°.- Los Dignatarios de la Corporacion de Vivienda Comunitaria son:
Presidente (1)
Secretario (a) (1)

o o

o

Los Coordinadores de las Comisiones de Trabajo (4)
El Fiscal (1)
e. Elvocal (1)

o

ARTICULO 34°.- REQUISITO: Para poder ser elegido Dignatario o para permanecer

en el cargo se deben reunir los siguientes requisitos:

a. PRESIDENTE:

1. Ser representante de una de las familias afiliadas

2. Tener (21) afios y tener titulo profesional que lo acredite como Productor

Agroindustrial.
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3. No tener antecedentes de sanciones Administrativas o Judiciales relacionadas
con la construccion o autoconstruccion de vivienda.
4. Poseer Cédula de Ciudadania
b. COORDINADOR DE LA COMISION DE FINANZAS Y FISCAL
1. Ser representante de una de las familias afiliadas
2. Tener mas de veintiun (21) afios, y tener el titulo profesional que lo acredite
como contador publico.
3. Poseer Cedula de Ciudadania.
c. SECRETARIO, COORDINADORES DE COMISIONES DE TRABAJO,
CONCILIADORES Y DELEGADOS ANTE LA ASOCIACION:
1. Ser representante de una de las familias afiliadas.
2. Tener mas de (21) tener conocimiento en derecho
3. Poseer cédula de Ciudadania.
e. VOCAL
1. Ser representante de una de las familias afiliadas
2. Tener mas de veintitn afios (21) afios, saber leer y escribir.

3. Poseer cédula de Ciudadania.

ARTICULO 35°- INCOMPATIBILIDADES: Entre los Directivos, el Fiscal y los
Conciliadores, no puede haber parentesco dentro del cuarto grado de consanguinidad, segundo de

afinidad, primero civil o ser conyuge o comparieros permanentes.

ARTICULO 36°- INSCRIPCION: Los Dignatarios estan obligados a solicitar su
inscripcion a la Entidad que ejerce el control y vigilancia, dentro de los treinta (30) dias

siguientes a su eleccion.

ARTICULO 37°.- FUNCIONES DEL PRESIDENTE:
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a.
b.

C.

d.

Llevar la representacion legal de la Corporacion de Vivienda.

Presidir las reuniones de la Asamblea y de la Directiva

Ordenar la convocatoria a reuniones de la Asamblea y la Directiva

Suscribir actos y contratos, y otorgar poderes a nombre de la Corporacion de Vivienda

Comunitaria. Segun la naturaleza y cuantia de los contratos, el Administrador solicitara

cotizaciones previas a la Asamblea, Directiva o0 Comision.

Ejercer las siguientes atribuciones, previa autorizacion de la Asamblea:

1.

Comprometer a la Corporacion de Vivienda Comunitaria en Acciones
Crediticias.

Adquirir a nombre de la Junta el Terreno para el programa de vivienda.
Escriturar vivienda a las familias afiliadas.

Solicitar permiso a la Entidad que ejerce control y vigilancia para la venta a
terceros de soluciones de Vivienda.

Suscribir con el Coordinador de Finanzas los cheques y deméas documentos que
signifiquen egreso de fondos. La Directiva determinara en qué establecimiento
debe abrirse las cuentas corrientes o de ahorros, donde debe depositarse todos
los dineros que ingresen a la Corporacién de Vivienda Comunitaria.

Ser el Ordenador de la Caja Menor, cuya cuantia la establece la asamblea.
Autorizar y suscribir por si solo actos y contratos hasta por (10) salarios
minimos mensuales legales vigentes.

Celebrar contratos con empresas publicas o privadas del orden Internacional,
Nacional, Departamental y Local con el fin de impulsar planes, programas y

proyectos acordes con los planes comunitarios y territoriales de desarrollo.



63
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

9. Crear y desarrollar procesos econdémicos de caracter colectivo y solidario para lo
cual podra celebrar contratos de empréstito con Entidades Nacionales e
Internacionales.

10. Promover el ejercicio de los Derechos Humanos fundamentales y del medio
ambiente consagrados en la Constitucion y la Ley.

11. Cobrar oportunamente las cuotas y aportes a cargo de las familias afiliadas y
expedir los comprobantes respectivos

12. Las demas que le confiere la asamblea, la Directiva, los Estatutos y la Ley.

ARTICULO 38°.- FUNCIONES DEL COORDINADOR DE FINANZAS:

a. Asumir la responsabilidad en el manejo y cuidado de los dineros y bienes de la
Corporacion de Vivienda Comunitaria excepto los correspondientes a los negocios o
actividades de economia social.

b. Conservar los libros contables, diligenciarlos, registrarlos y guardar los comprobantes de
los asientos.

c. Constituir la garantia o finanzas de manejo de los dineros de la Corporacion de Vivienda
Comunitaria.

d. Firmar con el Administrador los Cheques y deméas documentos que signifiquen egresos
de fondos.

e. Llevar la Caja Menor.

f. Hacer los balances semestrales los cuales deben ser refrendados por el Fiscal.

g. Informar a la Asamblea y a la Directiva en cada una de sus reuniones sobre el estado de
la Tesoreria.

h. Las que le sean propias como Coordinador de una comision.

ARTICULO 39°.- FUNCIONES DEL SECRETARIO:

a. Coordinar la organizacion de las reuniones de Asamblea y Directiva.
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b.

C.

Comunicar la convocatoria a reuniones de Asamblea y Directiva.

Conservar y diligenciar los libros de registro de las familias afiliadas y de actas de
Asamblea y de Directivas.

Llevar, custodiar y organizar el archivo documental de la Corporacién de Vivienda.
Contestar las correspondencias junto con el Administrador.

Refrendar las Actas de Asamblea y Directiva con el Presidente de la misma.

Las demaés que le sefialen la Ley, los Estatutos, los Reglamentos o la Directiva.

ARTICULO 40°.- FUNCIONES DEL FISCAL:

Custodiar el recaudo, cuidado y depositos de los dineros y bienes de la Corporacion de
Vivienda Comunitaria, por su correcta utilizacion.

Inspeccionar que el Coordinador de la Comision de Finanzas o el empleado que se
contrate bajo su responsabilidad lleve cuidadosamente la contabilidad y conserve los
comprobantes de todos los asientos.

Rendir informes a la asamblea y a la directiva sobre el manejo patrimonial de la
Corporacion de Vivienda, dar a conocer a la  Comisidn Conciliadora y denunciar ante
las autoridades las irregularidades que observe en el manejo de los dineros y demas
bienes.

Las demas que le sefiale la Ley, los Estatutos, los Reglamentos o la Asamblea.

ARTICULO 41°- FUNCIONES DE LOS COORDINADORES DE LAS

COMISIONES CONCILIADORAS: Ademas de las que se fijen en cada reglamento, el

coordinador ejerceré las siguientes atribuciones:

Atender el cumplimiento y buena marcha del trabajo encomendado.

Convocar a reuniones de la comision, presidirlas y suscribir con la secretaria las actas y la
correspondencia.

Nombrar a la Secretaria de entre los miembros de la Comision.

Ordenar gastos en la cuantia que fije la directiva o el reglamento.
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e.

Crear Comisiones encargadas de adelantar parte de las gestiones atribuidas a la
Comision.

Rendir informes de la gestion de la Comision a la Directiva, a la Asamblea y a la
Comision Conciliadora.

Las demas que le asigne la Asamblea, la directiva o el reglamento.

CAPITULOVII

DE LOS DIGNATARIOS A OTRAS ENTIDADES SOCIALES DE ECONOMIA

SOLIDARIA.

ARTICULO 42°- NUMERO: Si se aprueba por la asamblea de la Corporacion de

Vivienda su vinculacion a la Asociacion Comunal de Juntas, se procedera a la eleccion de los

delegados en nimero establecido por la Ley.

o o

h ® o O

Los delegados deben ajustarse a las siguientes reglas:

Estar afiliados a la Corporacion de Vivienda Comunitaria.

Saber leer y escribir

Representar dignamente a la Corporacion de Vivienda Comunitaria

Ser mayor de edad

Poseer Cédula de Ciudadania

Ser elegido en Asamblea General

Estar certificado por la entidad que ejerce inspeccion, control y vigilancia.
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La eleccion de los delegados se hara por cuociente electoral y seran elegidos quienes

obtengan la mayor votacion.

Los delegados a la Asociacion de Juntas estdn obligados a procurar los mejores
servicios para la Corporacion de Vivienda y deberan cumplir con los estatutos y reglamentos que

sefiale la Organizacion social de economia solidaria.

PARAGRAFO: El Administrador de la Junta tiene por derecho propio la calidad de

delegado a la las entidades sociales de economia solidaria.

CAPITULOVIII

DE LAS COMISIONES DE TRABAJO

ARTICULO 43°- Las Comisiones de trabajo de la Corporacion de Vivienda
Comunitaria, son Organos encargados de ejecutar los planes, programas y proyectos aprobados

por la asamblea.

El nimero de comisiones, asi como sus funciones generales, deben ser determinadas por

la Asamblea.

En todo caso la Junta tiene como minimo las siguientes Comisiones: de Finanzas, de

Obras, de Organizacion y Capacitacion.

ARTICULO 44°.- La Direccion de cada comision estard a cargo de un dignatario

denominado Coordinador.
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Las Comisiones se integran con cinco (5) miembros. Cada Comision se dara su propio

reglamento el cual se sometera a aprobacién de la Directiva

CAPITULO IX

COMISION DE CONVIVENCIA'Y CONCILIACION

ARTICULO 45°.- DEFINICION: La Comision de Convivencia y Conciliacion es el
organo de la Junta encargado de guardar porque todos y cada uno de los afiliados cumplan con

las Leyes que rigen la corporacién de vivienda, los Estatutos y los Reglamentos.

DIRECCION Y VACANCIA: En reunién de la Comisién Conciliadora, se repartira la
Direccion de Coordinacion de la Comision para periodos de doce (12) meses. El Coordinador de
la Comision sera el encargado de convocar y presidir las reuniones, asi como de firmar con el
administrador los distintos fallos; igualmente el Coordinador determinara los mecanismos para
que a cada uno de los conciliadores se le reparta el trabajo y para que se presenten a las

reuniones los proyectos de fallos.

Si hay vacancias proveera el cargo (s) el 6rgano elector de los Conciliadores.

ARTICULO 46°.- CONFLICTOS ORGANIZATIVOS: Se entiende por Conflictos
organizativos aquellos que se presentan dentro de la corporacién, entre los dignatarios, entre

éstos y los afiliados o afiliadas y que tienen como causa asuntos de caracter social.
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Las actuaciones se desarrollaran con plena observancia de los principios de informalidad,

celeridad y gratuidad.

ARTICULO 47°.- FUNCIONES: Constituir y preservar la armonia en las relaciones

interpersonales y colectivas dentro de la comunidad a partir del reconocimiento y respeto de la

Diversidad para lograr el ambiente necesario que facilite su normal desarrollo; surtir la
via conciliatoria de todos los conflictos organizativos que surjan en el ambito del
correspondiente organismo de accién comunal.

Avocar mediante procedimiento de conciliacion en equidad los conflictos comunitarios

que sean susceptibles de transaccion, desistimiento, querella y conciliacion.

PARAGRAFO: Las decisiones recogidas en actas de conciliacion, tendran mérito

ejecutivo y trascienden a cosa juzgada.

ARTICULO 48°.- TERMINOS: Durante la primera instancia se tendran quince (15)
dias, que se contaran a partir de la presentacion de la solicitud ante la Comision de Convivencia
y Conciliacién para determinar si el conflicto puesto a su consideracion es 0 no su competencia.
La solicitud debera presentarse por escrito y anexando las pruebas que las partes consideren

pertinentes.

En el evento de avocarse conocimiento del conflicto, la comision tendrd un término
méaximo de cuarenta y cinco dias (45) para adelantar las audiencias conciliadoras y recaudar los
elementos de juicio que estimen necesario a fin de intentar que las partes lleguen a un acuerdo

conciliatorio.
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ARTICULO 49°- CITACION: En el momento en que se avoque conocimiento del
conflicto, la comisién citara a las partes a audiencia indicando el objeto, hora y fecha de la
misma. En el evento en que una de las partes o ambas no asistan a la audiencia conciliatoria, la
Comision fijard una nueva fecha y hora para su realizacion. La inasistencia a esta segundo
audiencia hard presumible la inexistencia de animo conciliatorio y la Comision ordenard por
medio de acta el archivo de la solicitud. En caso de justificarse la inasistencia a la audiencia
conciliatoria, la Comisién podra fijar una tercera y Ultima fecha para la realizacion de la misma,
siempre y cuando no exceda el término de cuarenta y cinco (45) dias que tiene la comision para
procurar el acuerdo conciliatorio.

ARTICULO 50°- DESARROLLO DE LA AUDIENCIA: Reunidas la Comision
Convivencia Conciliacion y las partes, éstas ultimas tendran la palabra para exponer los hechos
que originaron

El conflicto y las pruebas que sustentan su version, a continuacion la Comision analizara

la documentacién y los elementos de prueba, expondra una formula conciliatoria de arreglo.

Las partes tendran la facultad de acoger en toda o parcialmente la formula expuesta o de
rechazar totalmente la formula conciliatoria. S i las partes acogen su totalidad, la formula
presentada por la Comisién, suscribiran un acuerdo de compromiso y se dara por terminado el

procedimiento conciliatorio.

PARAGRAFO: En el evento en que las partes acojan parcialmente la férmula
conciliatoria expuesta por la Comisién o la rechacen totalmente, la Comision fijara una nueva
fecha y hora para adelantar una nueva audiencia con el objeto de lograr el acuerdo sobre la
totalidad del conflicto, siempre y cuando no se exceda el término de cuarenta y cinco (45) dias
previstos en la Ley. Una vez transcurrido este término sin que se haya logrado un acuerdo total,

la Comision daréa traslado a la directiva o en su defecto a la Entidad Estatal encargada de la
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inspeccion, control y vigilancia respectiva, quienes aplicaran el procedimiento previsto en los

anteriores articulos.

ARTICULO 51°- CONFLICTOS SOCIALES: Para efectos de reglamentar
competencia de la Comision de Convivencia y Conciliacion, éstos se entenderan como aquellos
que se presentan entre los miembros de la corporacion dentro del territorio en el cual la
corporacion ejerce su accion, que sean susceptibles de transaccion, conciliacion, desistimiento o

querella.

PARAGRAFO: Para conocer de estos conflictos, se requiere que los miembros de la
Comision de Convivencia y Conciliacién, se capaciten como conciliadores en equidad de
conformidad con lo establecido en la Ley 23 de 1991 y 446 de 1998.

ARTICULO 52°.- CONCILIADORES EN EQUIDAD: La Asamblea General de los
organismos seleccionara entre sus afiliados las personas a ser formadas y nombradas como

conciliadores en equidad.

ARTICULO 53°.- PROCEDIMIENTO: EIl procedimiento a seguir por parte de la
Comision de Convivencia y Conciliacion de los Organismos Comunales en materia de
conciliacion en equidad frente a los conflictos comunitarios debera regirse por principios de
informalidad y celeridad a las partes para que logren un arreglo amigable.

ARTICULO 54°.- ACTAS: De la actuacion adelantada por la Comision de Convivencia
y Conciliacién y por las partes, en desarrollo de los procedimientos de conciliacion, se dejara

constancia en actas que seran suscritas por los intervinientes.
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ARTICULO 55°.- ARCHIVO: Las Comisiones de Convivencia y Conciliacion deberan
llevar un archivo de las solicitudes y de las actas de las audiencias realizadas. Las partes podran

pedir copias de las mismas, las cuales se presumiran autenticadas.

ARTICULO 56°.- EJERCICIO AD-HONOREM: El ejercicio de las funciones del
Conciliador en equidad se realizaran en forma gratuita, teniendo en cuenta que el nombramiento

constituye especial reconocimiento al ciudadano de connotadas calidades.

CAPITULO X

DE LAS IMPUGNACIONES

ARTICULO 57°.- ASUNTOS SUSCEPTIBLES DE IMPUGNACION:
De conformidad con la Ley 743 de 2002, podran ser objeto de impugnacion:

a. Laeleccion de Dignatarios Comunales

b. Las decisiones adoptadas por los drganos de direccion, administracion y vigilancia de los
Organismos

c. ARTICULO 58°- INSTANCIAS: El proceso de impugnacion se hara conforme a lo
dispuesto en el ordenamiento juridico colombiano y que amerite la impugnacion siempre

guardando el debido proceso.

ARTICULO 59°.- IMPEDIMENTOS: No podran conocer el proceso de impugnacion
contra la eleccién de Dignatarios o contra las decisiones adoptadas por los 6rganos de direccion,
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administracion y vigilancia de los organismos de la corporacion, quienes sean conyuges 0
compafieros permanentes o tengan relacion de parentesco hasta el cuarto grado de
consanguinidad, segundo de afinidad o primero civil con el impugnante, el Dignatario cuya
eleccién se impugna o los dignatarios que expidieron la decision atacada.

ARTICULO 60°.- REUNIONES Y DECISIONES: La Comision Conciliadora debera
reunirse por lo menos cada tres (3) meses para analizar el cumplimiento de los deberes de todos
y cada uno de los afiliados y tomar las respectivas decisiones de su competencia.

A las reuniones de la Comision Conciliadora deberan asistir como minimo la mitad mas

uno de los Conciliadores y las decisiones se tomaran por mayoria.

ARTICULO 61°- CALIDADES Y NUMERO DE DEMANDANTES: Para
impugnarse se requiere la calidad de afiliado y haber asistido a la reunion donde se tomo la
decision que se impugna. La demanda de impugnacion debera ser suscrita por no menos de

cinco (5) afiliados.

ARTICULO 62°.- CONTENIDO DE LA DEMANDA: La demanda de impugnacion

debe contener por los menos lo siguiente:

a. Un relato cronoldgico de los hechos.

b. Descripcién de la causa de impugnacion, mencionando las normas legales o estatutarias
gue se estimen violadas.

c. Direccion para notificaciones de demandantes y demandados.

d. Nombre, identificacion y firmas de quienes suscriben la demanda

e. La demanda debe dirigirse a entidad que ejerce el control y vigilancia, anexando los
siguientes documentos:

- Copia del acta de eleccion o manifestacion de que no fue entregada por el Secretario de la

Junta.
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CAPITULO XI

DE LAS SANCIONES

ARTICULO 63°.- CAUSALES DE SANCION: Son causas de sancion:

a. Apropiacion, retencion o uso indebido de los bienes, fondos, documentos y libros de la
Junta.

b. Por uso del nombre de la Junta para campafas politicas partidistas.

c. Por transgresion de la normas legales o estatutarias.

d. Cuando el afiliado no concurra a tres citaciones consecutivas de los 6rganos de los cuales
forme parte, sin causa justificada.

ARTICULO 64°- CLASES DE SANCION: Segun la gravedad de la falta y las

modalidades del hecho, la Comision Conciliadora del organismo de grado inmediatamente

superior puede imponer las siguientes sanciones:

a. Suspension de la afiliacion hasta por tres (3) meses

b. Desafiliacion hasta por veinticuatro (24) meses

ARTICULO 65°.- EFECTO: Los afiliados suspendidos no podran ejercer los derechos
que en su favor establezcan los estatutos y no se tendran en cuenta para efectos del quérum en

los 6rganos de la Junta de los cuales forma parte.
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ARTICULO 66°- PROCEDIMIENTO Y RECURSOS: todas las sanciones estan
sujetas al respectivo recurso de apelacion ante el mismo comité que la gener6 y de recurso de

apelacién ante la directiva

CAPITULO XIlI

PERIODO Y ELECCIONES

ARTICULO 67°.- PERIODO: Los miembros de la directiva el administrador, el
fiscal, y los coordinadores de los comités seran elegidos por un periodo de dos afios los
cuales seran removidos Unica y exclusivamente por decision de la asamblea general los

cuales pueden ser reelegidos indefinidamente por su buena gestion

ARTICULO 68°.- EPOCA DE ELECCION: La eleccion de la directiva, el
administrador el fiscal y los coordinadores se harad durante la primera asamblea ordinaria cada

dos afios

Las Juntas de Accion Comunal y Juntas de Vivienda Comunitaria, el ultimo domingo

del mes de abril y su periodo inicia el primero de julio del mismo afio.

ARTICULO 69°.- PROCEDIMIENTO DE ELECCION DE LOS
DIGNATARIOS: La eleccion de los Dignatarios de los Organismos de la corporacion, sera
hecha por los 6rganos de la misma o directamente por los afiliados, segun lo determinen los
estatutos y conforme al procedimiento que éstos establezcan, bien sea por asamblea de los

afiliados o de delegados.
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PARAGRAFO 2°.- Las funciones y los mecanismos de eleccién se estipularan en
los estatutos. De todas maneras la asignacion de cargos seré por cuociente y en por lo menos

cinco

(5) bloques Separados a saber: Directivos, delegados, secretarias ejecutivas, 0

comisiones de trabajo, Fiscal y Conciliadores.

ARTICULO 70°. EPOCA DE ELECCION: Los Directivos, Fiscal, Conciliadores,
Delegados a la Asociacion y Comisiones Empresariales, a partir del 2001, se llevara a cabo
en el afio siguiente a aquel en que se celebren las elecciones para Corporaciones Publicas

Territoriales, el altimo domingo del mes de abril y su periodo inicia el primero de julio.

PARAGRAFO 1°.- Cuando sin justa causa no se efectle la eleccion dentro de los

términos legales la autoridad competente podra imponer las siguientes sanciones:

a. Suspension del registro hasta por 90 dias.

b. Desafiliacion de los miembros o dignatarios

Junto con la sancion se fijard un nuevo plazo para la eleccién de Dignatarios cuyo

incumplimiento acarreara la cancelacion del registro.

PARAGRAFO 2°- Cuando existiera justa causa, fuerza mayor o caso fortuito para o
realizar la eleccion, el Organismo de Accion

Comunal podra solicitar autorizacion para elegir dignatarios por fuera de los términos
establecidos. La Entidad gubernamental que ejerce el control y vigilancia, con fundamento
en las facultades desconcentradas mediante las leyes 52 de 1990 y 136 de 1994, puede

otorgar el permiso hasta por un plazo maximo de dos (2) meses.
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ARTICULO 71°.- ORGANOS NOMINADORES: Los Dignatarios de la Junta
seran elegidos por los siguientes Organos:

A. ASAMBLEA GENERAL:

Administrador

Coordinador de la Comision de Finanzas
Secretario

Fiscal

Conciliadores

Delegados a la Asociacion

N o g~ h e

Coordinadores de las Comisiones de Trabajo

ARTICULO 72°- CANDIDATIZACION: Para la eleccion de Dignatarios que le
corresponde a la Asamblea se utilizara el sistema de cuéciente electoral que es el nimero total

de votos dividido entre el nUmero de cargos a proveer.

ARTICULO 73°- SISTEMA DE ELECCION: La eleccion se hara por el sistema de

Planchas y listas de la siguiente manera:

a. POR PLANCHAS: Una vez se determinen los cargos a proveer, se elaborard un
formato, el cual debe contener los siguientes datos: Cargo, nombre, nimero de registro
como afiliado, documento de identidad, firma, fecha y hora de presentacion, firma de

los afiliados que respaldan la plancha y firma de las personas autorizadas para recibirla.

b. LISTAS: Para tal caso los formatos deben contener: nombre, documento de
identificacion, numero de registro como afiliado y firma. Se debe anotar para qué
organo se efectla la candidatizacion. Las listas deben contener candidatos a igual

nUumero de cargos a proveer.
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Efectuado el escrutinio y definida la lista ganadora, corresponde a sus integrantes la
asignacion de cada uno de los cargos, acto que se realizara el mismo dia de las elecciones o
con posterioridad, en la fecha que éstos acuerden, se elaborara un acta para ser adjuntada a la

solicitud de inscripcion de nuevos dignatarios.

PARAGRAFO: Un candidato no podra aparecer en dos planchas, con excepcion de

los delegados a la Asociacion.

ARTICULO 74°.- VALIDEZ DE LA ELECCION: Para que la eleccion sea valida,
se requiere gque la votacion emitida por los candidatos mas la votacion en blanco sea igual o

superior a la mitad méas uno del nimero de personas que contestaron a lista.
ARTICULO 75°- RECUSACION O INCULPACION: Cuando se presenta la
recusacion contra uno o mas conciliadores, sera la Directiva la que resuelva si se da o no

esta recusacion.

Si admite la recusacion, es necesario cambiar a los recusados, cambio que debe
efectuar la Directiva.

Cuando la recusacion recae sobre un conciliador, serd la Directiva la que designe el o

los reemplazos.

CAPITULOXIII

LIBROS Y SELLOS
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ARTICULO 76°- Ademas de los que autorice la Asamblea y los que sefialen los
reglamentos de las Comisiones, la Corporacion de Vivienda Comunitaria esta obligada a

Ilevar los siguientes libros debidamente registrados:

a. De Registro de familias afiliadas.
b. De actas de Asamblea y Directivas.
c. De Tesoreria.

d. De Inventarios.

PARAGRAFO: La Comision Conciliadora guardara copia de los fallos emitidos y

levantard resolucion de los mismos. Las copias seran guardadas en archivo.

ARTICULO 77°.- LIBRO DE REGISTRO DE LAS FAMILIAS AFILIADAS: En
este libro debe anotarse los apellidos de las familias afiliadas, los nombres completos,
identificacion y direccion de cada uno de sus integrantes, los lazos de parentesco, el nombre del
representante y el suplente, asi como las sanciones de suspension o de desafiliacion.

ARTICULO 78.- LIBRO DE ACTAS DE ASAMBLEA Y DIRECTIVA: En el Libro
de Actas se dejara constancia de cada reunion y de las decisiones que en ella se tomen, sera

llevado por el Secretario (a).

A cada reunién debe corresponder un acta, la cual debe contener, cuanto menos los

siguientes puntos:

a. Numero del Acta

b. Indicacion de si es ordinaria o extraordinaria

c. Lugary fecha de la reunion

d. Determinacion de quienes ordenaron la convocatoria o si esta se hizo por derecho propio.

e. Numero de asistentes y numero de miembros que componen la Asamblea o de la
Directiva, segun el caso.

f.  Nombre del Presidente y Secretario de la reunion.
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g. Orden del dia aprobado
h. Desarrollo del orden del dia y decisiones adoptadas, indicando en cada caso el nimero de
Votos.

i. Firmas del Presidente y Secretario de la reunion.

ARTICULO 79°.- LIBRO DE TESORERIA: Llevado por el Coordinador de la
Comision de Finanzas, quien hace las veces de tesorero. En este libro se deben hacer los
registros de los dineros que ingresen a la Corporacion de Vivienda Comunitaria por cualquier
concepto, excepto los relacionados con actividades de economia social que tendrd su propio
sistema contable. El libro constara de dos partes; Caja y Bancos, cada uno con las siguientes

columnas: fecha, razdn social o detalle, entradas, salidas y saldo.

Adicionalmente, la Junta llevara libros auxiliares donde se anotaran aportes y cuotas de
capital pagados por las familias afiliadas.

ARTICULO 80°.- LIBRO DE INVENTARIOS: Llevado por el Coordinador de la
Comision de Finanzas. En este libro se deben registrar con exactitud y detalle los bienes que
posea la Corporacion de Vivienda Comunitaria y el valor de los mismos.

ARTICULO 81°- REGISTRO: La Entidad competente (quien ejerza la inspeccion,

control y vigilancia) registrara los libros sefialados en este Capitulo.

ARTICULO 82°.- OBLIGACIONES ADICIONALES: La Corporacion de Vivienda
Comunitaria esta obligada a llevar los libros contables que prescriban las normas legales sobre
auto construccion y a registrarlos donde se indique en tal caso, la Junta estara obligada a llevar

los libros sefialados en los Articulos 79°, 80°y 81°.



80
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

ARTICULO 83°.- REEMPLAZO DE LIBROS: Los libros podran reemplazarse y

registrarse por motivo de:

a. Utilizacion total
b. Extravio o hurto
c. Deterioro
d. Retencion

e. Exceso de enmendaduras e inexactitudes

Para el caso del literal a. bastara con presentar el libro utilizado, con el nuevo donde

se seguirdn haciendo los registros.

En el evento del literal b., junto con el nuevo libro deberd aportarse copia del
denuncio penal respectivo. En los casos de los literales c. y e. con el nuevo libro deberan
aparecer asentados los datos ciertos, refrendados con la firma del Fiscal.

Si la causa indicada es la “Retencion”, sefialada en el Literal d., debe anexarse copia
del fallo de la Comision Conciliadora de la Corporacion de Vivienda Comunitaria, por medio

del cual se haya sancionado al Dignatario retenedor del libro respectivo.

CAPITULOXIV

DEL PATRIMONIO

ARTICULO 84°.- El activo del patrimonio de la Corporacion de Vivienda Comunitaria,
estara constituido por todos los bienes que ingresen por concepto de contribuciones, aportes,

cuotas, donaciones y los que provengan de cualquier actividad y operacion.
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El patrimonio de la Corporacion de Vivienda Comunitaria, no pertenece a ninguna de las

familias afiliadas.

ARTICULO 85°- Los auxilios oficiales que reciba la Corporacion de Vivienda

Comunitaria para obras destinadas a uso publico o Fiscal,

No ingresaran a su patrimonio y se registraran contablemente en rubros especiales.

ARTICULO 86°.- La inversion de los aportes oficiales destinados a obras varias, sera de

competencia de la asamblea

CAPITULO XV

NOMBRAMIENTOS

ARTICULO 87°.- Para el periodo comprendido entre la fecha de la constitucion de los

estatutos y la primera reunién de la asamblea general; se hacen las siguientes designaciones:

PRESIDENTE: MARIA JIMENA GOMEZ DELGADO mayor de edad identificada con

cedula de ciudadania nimero 37.946.964 de Socorro, como Administradora y/o representante
legal de la

Corporacion de vivienda ALEJANDRIA, con la finalidad que realice los tramites y
procedimientos de legalizacion de la sociedad, quien cumplird a cabalidad cada una de las
funciones asignadas en los capitulos anteriores ante las autoridades competentes, este

nombramiento genera remuneracion, y quien acepta la designacion.
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Secretaria: CAMILA ANDREA CARRENO SANABRIA mayor de edad identificada
con cedula de ciudadania nimero 1.101.696.526 de socorro como

Secretaria de la corporacion, quien cumplirda a cabalidad cada una de las funciones
asignadas en los capitulos anteriores quien a la postre recibird remuneracion de acuerdo a la

solidez que presente la corporacion.

Los Coordinadores de las Comisiones de Trabajo: DIANA MARLEIBY TOLOZA
RUEDA, identificada con cedula de ciudadania No. 37.947.294 de Socorro, quien actla bajo

expresa

El Fiscal: LAURA ANDREA RUEDA identificada con cedula de ciudania No.
1.090.433.471 de Clcuta, y portadora de la tarjeta profesional de la Junta central de Contadores
No. 216564-T

Asamblea General: Fueron elegidos por unanimidad; como miembros de la asamblea
General de la Cooperativa Alejandria; las siguientes personas:

Presidente MARIA JIMENA GOMEZ
DELGADO

Vicepresidente DIANA MARLEIBY TOLOZA ( En
representacion de la sefiora BARBARA
RUEDA)

Secretaria CAMILA ANDREA CARRENO
SANABRIA
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CAPITULOXVI

DISPOSICIONES FINALES

ARTICULO 88°.- Ademas de lo que dispongan estos Estatutos y las normas legales
comunales, la Corporacion de Vivienda Comunitaria
Debera observar las disposiciones que regulen las actividades de construccion y

autoconstruccion.

ARTICULO 89°.- La disolucion y liquidacién de la Corporacion de Vivienda
Comunitaria, se sujetara a lo sefialado por el Capitulo V11 de la Ley 743 de 2002 y demas normas

que lo complementen.

Canceladas las obligaciones con terceros, las familias afiliadas tienen derecho a que se
les cancele sus cuotas de capital y de trabajo, cuando la junta se disuelva antes de la conclusion
del programa.

PARAGRAFO 1°- Si se hace por mandato legal, la entidad que ejerza vigilancia y

control, nombrara un liquidador y depositario de los bienes.

PARAGRAFO 2°.- La disolucién decretada por la Junta, requiere para su validez,

aprobacion de la entidad que ejerza el control y vigilancia.

PARAGRAFO 3°.- La disolucién decretada por la Junta y aprobada por la entidad que
ejerza el control y vigilancia, en el mismo acto que la Junta apruebe su disolucion, nombrara un

liquidador o en su defecto, lo sera el Gltimo representante legal inscrito.

ARTICULO 90°.- Con cargo al patrimonio de la Junta, el liquidador publicara los tres
(3) avisos en un periddico de amplia circulacién nacional o local, dejando un lapso de quince
(15) dias entre uno y otro, en los cuales informara sobre el proceso de liquidacion, instando a los

acreedores a hacer valer sus derechos.
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ARTICULO 91°- Quince (15) dias después de la publicaciéon del ultimo aviso, se
procedera a liquidar asi: Primero se reintegraran al estado los oficiales, se pagaran las
obligaciones contraidas con terceros.

PARAGRAFO: Si cumplido lo anterior, queda un remanente del activo patrimonial, éste
pasara a la organizacion comunal que se establezcan en estos estatutos a saber:

Al de grado superior dentro de su radio de accion o en su defecto al Organismo

gubernamental de Desarrollo Comunitario existente en el lugar.
Estos Estatutos fueros aprobados en reunion de Asamblea General celebrada en, como
segun consta en el acta No. 001 del dia 21 del mes de Enero del afio en curso. En la ciudad del

Socorro, Santander.

MARIA JIMENA GOMEZ DELGADO

Presidente (a) Asamblea.



PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

Tabla 2 Socios Fundadores de la Corporacién Alejandria Nuestra Tierra
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En conclusion de lo que respecta a la creacion de Asociatividad en Colombia existen
muchas familias con vocacion agropecuaria, que no cuentan con acceso a tierra, y con

posibilidad de apoyo a proyecto productivo.
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Esta realidad también es vivida en el municipio del Socorro, departamento de Santander,
Alejandria Nuestra Tierra Corporacion de Vivienda, nacio con la finalidad de Gestionar ante los
entes gubernamentales e internacionales los diferentes beneficios de priorizacién y asignacion
de inversidn de recursos para las familias que necesitan este recurso para poner en marcha su
conocimiento, primero de acceso a tierra para luego accesar al apoyo a proyectos de produccién

y transformacion de materias primas o agroindustriales.

El realizar trdmites de acceso a tierras y con apoyo a proyecto productivo, sera uno del
mecanismo de acceder a los recursos que efectivamente ha dispuesto el estado colombiano para

tales fines.

Asi mismo, el conocimiento y sus componentes en el campo agroindustrial y manejo de
actividades agropecuarias puesto en marcha gestara una economia que viabiliza soluciones en el

mediano y largo plazo.

Ahora bien, si las familias que componen la Corporacidn alcanzan apoyo a sus proyectos
productivos y de transformacion en el area rural, cada familia podra dar solucion a sus propios

requerimientos alimentarios.

El efecto juridico de satisfacer esta necesidad real y sentida es dar cumplimiento a las

disposiciones contenidas en la Ley 160 de 1994.
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Figura 2 Formato de Aplicacion de Encuesta

DE ALEJANDRIA ZUMO DORADO

Nota: Las encuestas se realizaron mediante Link:
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfoNyNfém9mHs_PokOuzZVkouybT3WEK
foUzHAT]RYMC1GRQLQ/viewform?usp=sf_link

Herramienta:

Este cuestionario forma parte de un proyecto de investigacion de mercados realizado por
nosotros los estudiantes de x semestre de Profesionales en Produccion Agroindustrial, que tiene
como propdsito entre otros la determinacion de la posible demanda para el consumo de vino de
naranja con esencia de azahar, definir el lugar donde las personas compran el vino, especificar la
mezcla de marketing necesario para la comercializacién y definir el conocimiento que las
personas tienen de las caracteristicas naturales. La informacién proporcionada sera considerada

de caracter estrictamente confidencial.

De la veracidad de los datos depende el éxito de este proyecto.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfoNyNf6m9mHs_PokOuZVkouybT3WEKfoUzH4TjRYMC1GRQLQ/viewform?usp=sf_link
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfoNyNf6m9mHs_PokOuZVkouybT3WEKfoUzH4TjRYMC1GRQLQ/viewform?usp=sf_link
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Muchas gracias.

Tabla 3 Preguntas de la Encuesta.

1.

Correo Electroénico.

Escriba su respuesta.

2.

3.

Nombre:

Sexo.

Femenino

Masculino

Edad.

18-25.

26-35.

35-45.

50-55.

Mas de 60.

Ocupacion.

Estudiante.

Independiente.

Trabaja en institucion publica.
Trabaja en institucion privada.
Conoce los aportes nutricionales del vino natural
SI.

NO.

Cada cuanto consume vino natural:
Diariamente.

Semanalmente.

Todos los meses.

Cada 6 meses.

Cada 3 meses.

Cada 2 meses.

Agregaria vino de naranja natural a su dieta alimentaria?
SI.

NO.

Cuanto estaria dispuesto a pagar por una botella de vino de 750 ml?
10.000 - 12.000.

15.000 - 25.000.

30.000 - 40.000.

50.000 - 60.000.

10. ¢ En qué situaciones consume vino? : Puede responder a mas de una)

En casa sin invitados.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

En casa con invitados.

En restaurantes.

Celebraciones o eventos.

Queé tipo de vino consumio la ultima vez?
Tinto.

Rosado.

Blanco.

Cuando consume vino, por favor, indique la importancia que le da a los

siguientes aspectos.

Sabor del vino.

Aroma.

Color.

Variedad de fruta.

Que sea natural.

Graduacion alcohdlica.

Precio.

Que tenga Denominacion de Origen.
Marca.

Informacion en la etiqueta y contra etiqueta de la botella.
Premios o galardones recibidos.
Donde acostumbra comprar el vino
Supermercado.

Directo al comprador.

Cooperativa citricultores.
Restaurantes.

Licoreras.

Nivel de Estudio:

Secundaria.

Técnico.

Tecnodlogo.

Profesional.

Otro.

A qué se dedica.

Estudiante.

Independiente.

Empresario.

Trabajador dependiente.
Inversionista.

Nivel de ingresos:

Menos de 1 salario minimo.

De 1 salario minimo a 3.

De3a7.

Més de 7.

Cudl es la Presentacion del vino que mas le gusta comprar
1000 ml.

500 ml.
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750 ml.
500 ml.

Tabla 4 Tamano de la Muestra

Tamafo de la Muestra tomada de los datos proporcionados por Terridata en poblacién rural

Tabulacién de las Preguntas realizadas en la Encuesta

Figura 3 Sexo

@ Femenino
@ Masculino

y urbana.

Total de la poblacion 24.713 24.712
1.96 al cuadrado (si la seguridad es del 95%) 1,96 3,8416
proporcion esperada (en este caso 5% = 0.05) 0,9

1 —p (en este caso 1-0.05 = 0.95) 0,1

Precision (en su investigacion use un 5%). 0,05 0,0025
Numerador 8544,37147

Denominara 62,125744

n tel. = 138

2
o N=*Zz+p*q
d2+ (N—1)+Z2+p+q

Nota: De los
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encuestados solo un rango del 1 % marca la diferencia entre mujeres y hombres, teniendo la

mayor proporcion las mujeres

Figura 4 Edad

@® 18-25
@ 26-35
@& 36-45
@ 46-50
@ 50 en adelante

Nota: De las 138 personas encuestadas 34 respuestas fueron realizados por personas
hombres y mujeres entre 26 y 35 afios siendo este intervalo de edad el que mas consume vino
mostrando a su vez que desde los 19 a los 50 en adelante consumen vino en el municipio del
Socorro permitiendo entender que la demanda de vino es bastante alta y que se podra seguir

construyendo un marketing pedagdgico en el buen entender del consumo.

Figura 5 Ocupacion

@ Estudiante

@ independiente

& Trabaja en institucion publica
@ Trabaja en institucion privada
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Nota: Las dos mayor proporciones de los encuestados son independientes, seguido de
personas que trabajan en una institucién publica, y solo un 17% son estudiantes u aun el 16.3%
son trabajadores de instituciones privadas lo cual muestra que la poblacion tiene ingresos

importantes y que la economia de casi el 100% es favorable.

Figura 6 Conoce los Aportes Nutricionales del Vino Natural

P Si
P Ho

Nota: Casi un 61% conoce los beneficios del consumo del vino lo cual indica que en
cuanto a las bondades del consumo del vino natural las personas tienen conocimiento y solo un
39.3% de los encuestados deberan ser instruidos en el tema.

Permitiendo determinar la importancia de establecer en nuestro modelo de marketing este
factor de informacion para de esa manera lograr incluir en la canasta familiar este producto como

base nutricional en la alimentacion de los Socorranos.
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Figura 7 Agregaria Vino a su Dieta Alimentaria?

® Si
@® No

Nota: ElI 84.6 % de los encuestados agregaria vino a su dieta alimentaria lo cual
dictamina que el proyecto es viable en lo que tiene que ver del estudio de demanda, solo un 15 %

no lo tendria en cuenta a la hora de ingerir su dieta.

Figura 8 Cada Cuanto Consume Vino Natural?

@ Diariamente

@ Semanalmente
@ Todos los meses
@ Cada 6 meses
@ Cada 3 meses
@ Cada 2 meses
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Nota: En cuanto al consumo se resume que a las 6 pensadas de ingesta todos los items
tienen una aceptacion en proporciones diferentes siendo a la propuesta cada 6 meses la que mas
participacion tiene con un 43.6% siendo claro que se debe tener el producto en cada categoria de

tiempo en bodega para satisfacer la demanda.

Figura 9 Cuanto Estaria Dispuesto a Pagar por una Botella de Vino de 750 mI?

@ 10.000-12.000
@ 15.000-25.000

30.000 - 40.000
@ 50.000 - 60.000

Nota: Casi un 45% pagaria por el vino de 750 ml $25.000 pesos se concibe en la grafica
que las personas ya tienen la informacion que la produccién de vino natural tiene uno gastos
importantes para su ejecucion y que en un 14.2% estaria dispuesto a pagar hasta 60.000 mil
pesos por un vino natural, sin obviar que el 27.6% estara dispuesto a gastar hasta $40.000 por un
vino natural y que solo un 13.4% no tiene en cuenta o no conoce que el proceso del vino natural

es mas alto para su fabricacion.
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Figura 10 En que Situaciones Consume Vino?

@ En casa sin invitados
@ En casa con invitados
© En restaurantes/bares
@ Celebraciones o eventos

Nota: Los Socdrranos consumen en méas de un 51.1% el vino en celebraciones y eventos
lo cual muestra que hay una compra y consumo mayor consecuente con eventos especiales si
bien es cierto que en casa solo un 24.4% de las personas lo consumen, un 21.5% lo hacen en el
mismo lugar pero con invitados y un margen muy pequefio en comparacion al 100% es decir solo
un 3% consume Vvino en restaurantes. Lo cual permite concertar que el vino natural de naranja

debera siempre estar dispuesto en los supermercados y sitios comerciales.

Figura 11 Que Tipo de Vino Consumi6 la Ultima Vez?

@ Tinto
@ Rosado
@ Blanco
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Nota: La cultura del vino tinto o de uvas por supuesto es las méas antigua y la mas
posicionada en el momento de compra es por ello el mercadeo en este producto siendo el vino de
naranja catalogado como blanco es la segunda opcidn con casi un 30% de intencion de compra
diciéndonos el estudio de mercados la importancia de seguir dando a conocer este producto con
su novedad de esencia de azahar y los beneficios de la naranja con los aportes nutricionales que

allega y en un 9.6% el vino rosado seria la opcién para los Socérranos.

Figura 12 Cuando Consume Vino a Que Aspectos le da Mas Importancia?

@ Sabor - Aroma

@ Color

@ Volumen de alcohol
@ Precio

@ Origen - marca

@ Etiqueta - Premios

Nota: En el municipio del Socorro le creen en un 78.5% a la etiqueta y premios lo cual
permite que ahondemos en el cuidado de la presentacion de la etiqueta que lo hace original
permite ver que crea sensaciones que impulsan a la compra, como también hace que los
consumidores estén dispuestos a pagar mas por ello ya que se muestra como un producto

diferente.
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Se entiende que los Socdrranos saben que la informacidn que se puede encontrar en la
etiqueta incluye como informacién minima la procedencia del vino, quién lo produce, con qué
variedad de fruta esté elaborado, el grado de alcohol que contiene, la capacidad de la botella,

Finalmente, como conclusion final; los entrevistados estarian dispuestos a pagar mas por
un vino bien presentado, que sea diferente y causar una buena impresion. El disefio del producto
es importante ya que atrae a los consumidores y les gusta causar una buena impresion, por lo que

este influye en la toma de decisiones.

Figura 13 Donde Acostumbra Comprar el Vino?

@ Supermercados

@ Directo al comprador

© Cooperativa Citricultores
@ Restaurates

@ Licoreras

Nota: Este resultado permite que abordemos dentro del proyecto de antemano que es en
los supermercados donde en mayores concentraciones de unidades deberéa ser incluido en los
stand el vino, pues mas del 64% tiene la tendencia de compra y en donde definitivamente no es
precisa la adquisicion sera en la Cooperativa de citricultores, registra importante promedio
después de supermercados en las licoreras con un 16.4%. Seguido de los restaurantes con un

promedio del 11.2%.
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Figura 14 Nivel de Estudio

@ Secundaria
@ Teécnico

& Tecnologo
@ Profesional
@ Otro

Nota: La més importante decision de consumo de vino la tienen los profesionales registra
un 47.1% casi un 50% dentro del nivel de estudio una de las dimensiones méas importantes con el
vino es el nivel de conocimiento que tienen los consumidores con el producto que eligen. Este
nivel de involucramiento con el vino parece estar asociado con el ingreso salarial, el otro casi

50% se encuentra en proporciones repartidas en los demas niveles de formacion.

Figura 15 A Qué se Dedica?

@ Estudiante

@ Independiente

© Empresario

@ Trabajador Dependiente
@ Inversionista
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Nota: el 42.2% son trabajadores dependientes y el 31.9% independientes lo cual muestra
que los consumidores de vino natural tienen ingresos fijos que permitiran el flujo continuo en la
comercializacion del vino en un orden de importancia menor se encuentran los inversionistas y

los empresarios con una participacion conjunta del 8.9%.

Figura 16 Nivel de Ingresos

@ 1 salario minimo

@ 2 salarios minimos

@ De 3 Salarios minimos a 4

@ De 4 salarios minimos a 7

@ Mas de 7 Salarios minimos

Nota: Los participantes abanderados en los resultados de esta torta son los que tienen un
ingreso de 1 salario minimo que en este afio 2022 corresponde a un millon de pesos seguido de
los que tienen ingresos de 2 salarios minimos con un porcentaje de diferencia de tan solo 4.8%
de las personas que tienen ingresos de 3 salarios minimos y en una menor proporcion los que
tienen 4 salarios a 7 salarios como ingreso y en un 1.6 % mas los mencionados en la escala de 7

salarios minimos.
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Figura 17 Presentacion del Vino que Mas le Gusta Comprar

@ 1000 MI
@ 7500
500 mi
@ D& 4 salarios minimos & 7
@ Was de 7 Salarios minimos

Nota: La propuesta del tamafio en el momento de la compra muestra que de los 138
personas encuestadas casi en un 70% compran y consumen vino de 750 ml, el 20.3% consume
vino de 1000 ml y solo el 11.3 de 500 ml, lo cual ratifica que en el estudio de mercado la toma de
decision definitiva al momento de elegir la dimensién y medida de la botella del vino para este

proyecto debera ser de 750 ml.

El estudio de mercado para la comercializacion del vino de naranja para el municipio de
el socorro dio como resultado despueés de aplicar la encuesa de 138 encuestas que si existe una
capacidad de compra y un gusto por el vino de naranja que se puede crear un mercado de
consumo para este producto, importante resaltar que se debe incluir la cultura de consumo pues
registra casi un 47% que consume vino cada 6 meses lo cual proyecta la ejecucion de un plan de

marketing donde alcancemos que la demanda tome este producto como importante en el
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consumo de la canasta familiar, un 64.% refiere su gusto y costumbre de adquirir el vino en los
supermercados lo cual permite que tengamos de antemano focalizado que es en las géndolas de
los supermercados deberd estar nuestro producto sin replica, muestra también la tabulacion de las
tortas que los consumidores de vino natural tienen ingresos fijos que permitiran el flujo continuo
en la comercializacion del vino de naranja en el municipio de el Socorro, y que llevar este
producto agroindustrial al mercado de este municipio es una novedad.

Estudio Financiero del Costo de la Inversion

Tabla 5 Maquinaria y Equipo

Maquinarias y Equipo Cantidad  Valor Unitario Valor Total
Refractdmetro 1 $. 1.000.000 $. 1.000.000
Embotelladora 1 $. 4.500.000 $. 4.500.000
Etiquetadora lineal 1 $. 3.500.000 $. 3.500.000
Encorchadora 1 $. 2.500.000 $. 2.500.000
Balanza Gramera 1 $. 170.000 $. 170.000
Capsula Termoencogible 1 $. 400.000 $. 400.000
Termoémetro 1 $. 21.000 $. 21.000
Alcoholimetro de Vinos 1 $.70.000 $. 70.000
Filtradora 1 $. 250.000 $. 250.000
Computador 1 $. 1.400.000 $. 1.400.000
Extractor 1 $. 2.000.000 $. 2.000.000
Computador 1 $3.000.000 $3.000.000
Extractor 1 $3.000.000 $3.000.000
Mesa de acero 3 $1.700.000 $5.100.000
Exprimidora Idus 1 $1.700.000 $1.700.000
Legalizacion de la empresa 1 $ 1.000.000 $ 1.000.000
Otros Gastos Imprevistos 1 $ 2.000.000 $2.000.000
Cortadora Industrial 1 $ 700.000 $ 800.000
Total $. $. 32.411.000

Tabla 6 Costos Administrativos
Internet $70.000 $. 70.000
Teléfono $50.000 $.  50.000
Gas $50.000 $. 50.000
Agua $100.000 $. 100.000
Energia $200.000 $. 200.000
Papeleria Resma de papel carta $ 30.000 $. 30.000
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Resma de papel oficio

Gerente Profesional 1 $. 2.000.000 $. 2.000.000
Botiquin Primeros auxilios 2 $.100.000 $. 200.000
Publicidad Afiches, Volantes y 1 $. 400.000 $. 400.000
marketing digital
Total 3. $. 3.100.000
Tabla 7 Costos de Produccion
item Detalle Unidad Cantidad Valor Total Valor Unitario
1 Canastilla de Naranja Kilos 25 26.000,00 1.040,00
1 Bulto de Azlcar Kilos 50 200.000,00 4.000,00
1 Levadura Kilos 1 40.000,00 40,00
1 Esencia de Azahar Litro 1 400.000,00 400.000,00
1 Caja de Carton 12 Unidades Unidad 1 3.600,00 3.600,00
1 Agua Litro 1 1.500,00 1.500,00
Tabla 8 Produccion de 200 Botellas de Vino
Para Producir 200 Botellas de Vino
Valor por
item | Detalle Unidad | Cantidad | Costo Unitario | Costo Total Botella
Jugo de Naranja Kilos 450 $1.040 $ 468.000 $2.340
Azlcar Kilos 150 $4.000 $ 600.000 $3.000
Levadura Granulada | Gramos| 400 $ 40,000 $16.000 $ 80,00
Esencia de Azahar Litros 0,50 $ 400.000 $200.000 $1.000
Total para un Barril de 200 Litros
de Vino $1.284.000 $6.420
Tabla 9 Costo Unitario de Produccion
Costos Unitario Valor
1 Botella de 750 mm
Naranja 2.340
AzUcar 3.000
Levadura 80
Esencia de Azahar 1.000
Envase Botella 2.000
Corcho tapon 500
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Etiqueta 500
Porcion de la Caja de 12 Botellas 300
Total por Botella 9.720

Proyeccion de Ingresos.

Los ingresos son el producto de las cantidades producidas por afio por el precio unitarios,
en donde, la capacidad instalada del proyecto es de 2.000 botellas de vino de naranja al afio a un
precio de venta al publico de $40.000,00, el precio de venta es aumentado 5.000 pesos por cada

afio de produccion en el proyecto.

El incremento de precios planteado en la proyeccion son precios constantes sin embargo
se va a tomar un incremento anual de 5000 pesos puesto que este valor esta entre los rangos de
precio que el mercado estaria dispuesto a pagar por el producto, también hay factores
importantes por analizar y es la rareza del producto y vino de naranja valencia natural con este

tipo de esencia como la de azahar le da un verdadero valor comercial.

Tabla 10 Cantidades Anual Producidas en Botellas

Item Ao 1 Ao 2 Ao 3 Ao 4 Ao 5
Cantidades Anual 1.100 1.200 1.300 1.400 1.500
Producidas en Botellas

Valor Unitario cada  $40.000 $42.500 $45.000 $47.500 $50.000
Botella

Valor de Salvamento

Ingresos $44.000.000 $51.000.000 $58.500.000 $66.500.000 $ 75.000.000

Tabla 11 Cantidades Anual Producidas en Botellas



PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

104

item Afio 6 Afio 7 Afio 8 Afio 9 Afio 10
Cantidades Anual Producidas en 1.600 1.700 1.800 1.900 2.000
Botellas
Valor Unitario cada Botella $52.500 $ 55.000 $57.500 $ 60.000 $ 62.500
Valor de Salvamento 3.241.100
Ingresos $84.000.000 $93.500.000 $103.500.000 $114.000.000 $128.241.100
Tabla 12 Relacion Beneficio / Costo
ITEM Afio 0 Afio 1 Afio 2 Afio 3 Afio 4 Afio 5 Afio 6 Afio 7 Afio 8 Afio9 Afio 10
Cantidades Anual
Producidas en Botellas 1100 1200 1300 1400 1500 1600 1700 1800 1900 2000
Valor Unitario cada Botella $4000000  $4250000 4500000  $4750000  $50.00000  $5250000  $S5.00000  $5750000  $60.00000  $62.500,00
Valor de Salvamento 3,241.100,00
Ingresos $44,000.000,00 $51.000.000,00 $ 58.500.000,00 $ 66.500.000,00 § 75.000.000,00 $ 84.000.000,00 $ 93.500.000,00 $ 103.500.000,00 $ 114.000.000,00 $ 128.241.100,00
Egresos
Inversion Inicial 32.411.000,00
Gastos Filos 3720000000 37.200000,00 37.00000,00 370000000 3720000000 3720000000 37.200000,00 37.200000,00 37.20000000 37.200.000,00
Materia Prima 1069200000 1166400000 1263600000 1360800000 1458000000 1555200000 1652400000 1749600000 1846800000  19.440.000,00
Mano de Obra 1050000000 1050000000 1050000000 1050000000 1050000000 1050000000 1050000000 1050000000 1050000000  10500.000,00
Total Egresos 3241100000 5839200000 5936400000 6033600000 6130800000 6228000000 6325200000 6422400000 6519600000 66.168.000,00 67.140.000,00
Utiidad 3241100000 -1439200000 836400000 -1836.00000 519200000 1272000000 2074800000 2927600000 3830400000 47.83200000 6110110000
Flujo de Caja 3241100000 -46.803.000,00 -55.167.000,00 -57.003.00000 -51811.00000 -39.091000,00 -18343000,00 1093300000 4923700000 97.069.000,00 158.170.100,00
Tabla 13 Flujo de Caja
Ttem Aol Aol Afo2 Aol Ao 4 Ados Adeé Ao 7 Ao 8 Ano 0 Ao 10
Z 1100 1200 1300 150 150 1600 1700 1500 1500 200
Drodocidas en Bateks
s e o $00000 | sosom | ssom | srsems | soowmpe | sssmpe | sssemno | ssTson | ssaonm | sesoom
Buks ' - ' ' ; : : :
Valar de Selamesty 34110000
Ingresas $44.000.000.00 | $31.000.000.00 | $58.500.002.00 | $66.340.00080 | §75.000.000.00 | $34.000.000.00 | $93.50.00,00 | $103.300.002.20] $114.000.000.00{ $3128 241 100.0
Egresos
Tversin Iiced 1241100000
Gastas Fios 3720000000 | 37,2000 370000000 | 37.200.00000 | 3720000000 | 372000000 | 37200.000.00
\steriz Prima 1065200000 | 1166500000 | 12.636 00300 H30.00000 | 15552.0000 | 165240000 18.468.00000 | 192400000
Man dz Obrz 1050000000 | 1050000000 | 10.50.00030 1050000000 | 10300.000.02 1030000000 | 10.500.000.00
Tota Egresas 1241100000 | 5839200000 | 336400000 | 63360000 6325200000 | 6222400000 | 65.196.000.00 | S6.168.00000 | 67.140.0000
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El indice beneficio/costo (IB/C), también conocido como relacion beneficio
/costo compara directamente, como su nombre lo indica, los beneficios y los costos de un

proyecto para definir su viabilidad.

Tabla 14 Flujo de Caja

Item Afo 0 Afo 1 Ao 2 Afo3 Afo4 Afo5 Afo6 Afo7 Afc8 Afc9 Afo 10
Beneficio/ - 0,7535 0,8591 0,9696 11,0847 1,2042 11,3280 1,4558 15875 1,7229 11,9101
Costo

Como se puede observan tanto en el flujo de caja, como en la relacion beneficio / costo,
el proyecto cubre los gastos, los costos y permite la generacion de utilidad en cada uno de los

periodos proyectados.

Valor presente neto.

El VPN calcula el valor presente del flujo de efectivo de un proyecto, mientras que la
TIR o tasa interna de retorno se refiere a la tasa de descuento que hace que el valor presente neto

(VPN) de cualquier inversion sea igual a cero y determina si es rentable o nol.

Interpretacion del VValor Presente Neto
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Cuando el Valor Presente Neto es mayor que cero (VPN > 0), es decir, cuando es
positivo, indica que los dineros invertidos en el proyecto rentan a una tasa superior a la tasa de

interés de oportunidad; por tanto, el proyecto es factible y debe aceptarse.

VPN =

| Interés | 0,07 | EA.

Tabla 15 Valor Presente Neto

Valor Presente Neto

Periodo Flujo de Caja Valor Presente
Afio 0 -32.411.000 -32.411.000,00
Afio 1 -14.392.000 -13.513.615,02
Afio 2 -8.364.000 -7.374.198,24
Afio 3 -1.836.000 -1.519.930,93
Afio 4 5.192.000 4.035.861,49
Afio 5 12.720.000 9.284.084,24
Afio 6 20.748.000 14.219.312,30
Afo 7 29.276.000 18.839.287,95
Afio 8 38.304.000 23.144.471,41
Afio 9 47.832.000 27.137.639,59
Afo 10 61.101.100 32.550.146,77
VPN 74.392.059,55

El proyecto de produccién agroindustrial de vino de naranja es rentable ya que el VPN es

mayor a cero cuantificado para el afio cero en $74.392.059,55. (Gasbarrino, 2019).

Tasa Interna de Retorno
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fR=Y "=
=0 (l+l)[

Tabla 16 Valor Presente Neto

Valor Presente Neto

Periodo Flujo de Caja
Afio 0 -32.411.000
Afio 1 -14.392.000
Afio 2 -8.364.000
Afio 3 -1.836.000
Afio 4 5.192.000
Afio 5 12.720.000
Afio 6 20.748.000
Afo 7 29.276.000
Afio 8 38.304.000
Afio 9 47.832.000
Afio 10 61.101.100
VPN

TIR 20%

Importante mencionar que cuando hicimos la proyeccion esa era la tasa del mercado

terminando el afo 2021.

Determinamos en esta fase del estudio financiero que inicialmente en los costos de
maquinaria y equipo es necesario invertir $32.411.00(Treinta y dos millones cuatrocientos once
mil pesos) seguido de los costos administrativos por $3.100.000 (Tres millones cien mil pesos)
anualmente, determinando con ello que los gastos en esto 2 rubros inicialmente suman

$35.511.000(Treinta y cinco millones quinientos once mil pesos) , que los costos de produccion
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para preparar 200 botellas de vino de naranja es decir el contenido de un barril de 200 litros de
vino suma $ 1.284.000(Un Millon Doscientos Ochenta y Cuatro Mil Pesos) , el costo unitario de
produccion por botella es de  9.720 (Nueve Mil Setecientos Veinte Pesos), que la capacidad
instalada para producir anualmente por botella esta categorizada con una proyeccion a 10 afios y
que corresponde la capacidad instalada es de producir 2000 dos mil botellas por afio iniciando
el primer afio con 1.100 botellas e incrementando la produccion anual en 100 botellas por afio

hasta llegar a la capacidad maxima instalada.

En cuanto al precio iniciamos por el precio sugerido por el mercado que esta en 40,000 y
se estimd un incremento constante sin tener en cuenta los criterios de inflacion de 5000 pesos por
afios simplemente por la preferencia del producto y la capacidad de pago que se evalud en el
estudio de mercado. a vendida la botella en 40.000 Cuarenta mil pesos en el primer afio el
recaudo corresponde a $44.000.000.(Cuarenta y cuatro millones de pesos para el 2 afio
$.51.000.000 (Cincuenta y un millén de pesos) para el 3 afio $58.500.000(Cincuenta y ocho mil
quinientos pesos) para el afio 4 $66.500.000 (Sesenta y seis millones quinientos mil pesos) para
el afio 5 $ 75.000.000 (Setenta y cinco millones de pesos) y cinco millones), para el afio 6
$84.000.000 (Ochenta y cuatro millones de pesos), para el afio 7 $93.500.000 (Noventa y tres
millones quinientos mil pesos), para el afio 8 $103.500.000 (Ciento tres millones quinientos mil
pesos), para el afio 9 $114.000.000(Ciento catorce millones de pesos), y para el afio 10

$128.241.100(Ciento veintiocho millones Doscientos cuarenta y un mil Cien pesos).

Tanto en el flujo de caja, como en la relacion beneficio / costo, el proyecto cubre los

gastos, los costos y permite la generacién de utilidad en cada uno de los periodos proyectados

El proyecto de produccion agroindustrial de vino de naranja es rentable ya que el VPN es

mayor a cero cuantificado para el afio cero en $74.392.059,55 y finalmente podemos determinar
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de acuerdo a los resultados del estudio financiero que el proyecto es rentable porque la tasa
interna de retorno permite recuperar los costos y gastos y la inversion inicial y hasta asumir una
tasa del 20% Efectivo Anual, es decir que cubre 3 veces la tasa de oportunidad planteada en el

valor presente neto asumida por el comportamiento de sectores comparables de la economia.

2.1.2.1 Discusion.

En los resultados que proyectan las encuestan podemos determinar que las caracteristicas
del consumidor de vino en el Socorro Santander, una regién donde el consumo de esta bebida va
directamente relacionado con la cultura de consumo y los avances que se alcanzan en la
aplicacion del marketing y mercadeo involucrando para la decision de compra interviene en nivel

de conocimiento y persuasion de consumo por sus niveles de beneficios en la salud.

Los consumidores Socorranos viven un entorno de un mercado de vinos que esta todavia

en su etapa de crecimiento, lo cual hace el presente estudio diferente.

Una contribucion adicional es el examen de las relaciones entre frecuencia de consumo y
edad, sexo, nivel educativo e inversion en el vino consumido, con lo cual se puede obtener una
visién mas holistica de los consumidores de vino en el municipio, definiendo el perfil del

consumidor de la muestra con las siguientes caracteristicas:

v' En el momento de decisién de adquisicidn, tanto varones como mujeres tiene casi
un mismo nivel de intencion de compra.
v" A mas edad, a mas nivel educativo, mayor consumo; y a mas alta inversion, mayor

el involucramiento.
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v' Si existe el gusto de vinos, pero el nivel de preferencia no define completamente la
compra; el estudio muestra que el vino preferido es el vino tinto y que el tamafio
relaciona la presentacion de 750ml, lo cual establece ya de manera rigurosa la
importancia del marketing en el vino blanco siendo este el de mayor proporcién de

produccion en Colombia por las condiciones climaticas.

Estos datos muestran la relacion entre los factores de nuestra primera hipétesis,
confirmando que el nivel de involucramiento de los consumidores con el vino se relaciona
directamente con la edad y el estrato socioeconémico. Bruwer, J., Saliba, A. y Miller, B. (2011).
Consumer behaviour and sensory preference differences: implications for wine product

marketing

Asimismo, encontramos que el factor de decisidn para el consumo de vino esta en su
etiqueta y premios los socorranos prefieren conocer la procedencia y toda la informacién de la

ficha técnica, y el segundo factor en importancia es su calidad.

Concertamos en este estudio que lo més acertado en nuestro proyecto productivo fue
precisamente la creacién de la Corporacion Alejandria Nuestra Tierra como herramienta de
apoyo al desarrollo del Estudio de prefactibilidad de produccion de vino de naranja pues el
impacto que ha generado este componente legal ha sido definitivo en los resultados que hasta el
dia de hoy hemos alcanzado, destacandose como elemento principal la capacidad de las
organizacion para establecer relaciones con aliados estratégicos dependiendo ello de la
incorporacion de elementos socialmente legitimados en sus estructuras formales, como contar
con personeria juridica, cumplir con las obligaciones financieras y tributarias, realizar ejercicios

de planificacion estratégica.
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Esta incorporacion demuestra socialmente las buenas condiciones de una organizacion, y
por tanto, incrementa su capacidad de conseguir aliados estratégicos, que contribuyen al aumento
de los recursos necesarios para su posicionamiento. Un ejemplo claro fue la inclusion de los
subsidios que la Agencia Nacional de Tierras que incluy6 a 12 familias de la Corporacion

mediante acto administrativo en el afio 2019 al subsidio contemplado en la Ley 160 de 1994

La asociatividad es una estrategia de crecimiento empresarial que contribuye a alcanzar
objetivos tales como el acceso a financiamiento, compras e inversiones conjuntas, logro de
optimizacion de la produccion, aplicacién de nuevas formas de administracion, planeacion
estratégica, intercambio de informacion, capacitacion conjunta, investigacion y aumento del

poder de negociacion, permanencia en la actividades productivas.

Evidenciamos al inicio de nuestro ejercicio profesional desde el primer semestre de
Produccion Agroindustrial que la estrategia de desarrollo y beneficio debia propender por asociar
a las familias campesinas rurales y con vocacidn agropecuaria vinculandolas a cadenas

productivas que garanticen su sostenibilidad en el tiempo a través de la asociatividad.

Actualmente, en Colombia existen alrededor de 400 organizaciones vinculadas a
programas de desarrollo alternativo impulsados por instituciones del Estado y de la cooperacion
internacional. EI enorme esfuerzo, que se ha dado para la constitucion y fortalecimiento de las
organizaciones de productores campesinos, propenden a un objetivo el de constituirse como
agentes econdmicos con capacidad de interlocucion con instituciones del Estado y de la
cooperacion internacional, con la responsabilidad de brindar servicios a la comunidad y con el

compromiso de arraigar una cultura de la legalidad entre sus asociados.



112
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

El fortalecimiento organizacional de la Corporacién Alejandria Nuestra Tierra depende

entonces de su capacidad para participar activamente en todas las fases del proyecto productivo.

Para nosotros ha sido un logro altamente significativo la permanencia de la corporacion
pues desde su fundacion a este afio ya son casi 4 afios de fundada lo registramos ya que en
Colombia la edad de creacion de las organizaciones permite observar que los primeros 3 afios de
vida de las organizaciones son cruciales para definir su estructura y las reglas formales e
informales que regiran su comportamiento, es necesario prestarles un permanente apoyo para
asegurar su consolidacion. Un adecuado acompafiamiento en esta primera etapa puede traducirse
en estructuras democraticas y manejos eficientes, llegar a los 6 afios de conformacién es bien
importante ya que en Colombia solo un 22% de las corporaciones alcanzan este rango de accion.
Estas organizaciones han superado la etapa critica de constitucién y por tanto, se puede asumir

que tienen mayores posibilidades de sostenibilidad. (Camara de Comercio de Bogota, 2022).

El proyecto es rentable porque la tasa de retorno la tasa interna de retorno permite
recuperar los costos y gastos y la inversion inicial y hasta asumir una tasa del 20% Efectivo
Anual, es decir que cubre 3 veces la tasa de oportunidad planteada en el valor presente neto

asumida por el comportamiento de sectores comparables de la economia.

Es rentable ya que el VPN es mayor a cero cuantificado para el afio cero en

$74.392.059,55.

Como se puede observan tanto en el flujo de caja, como en la relacion beneficio / costo,
el proyecto cubre los gastos, los costos y permite la generacion de utilidad en cada uno de los

periodos proyectados. (Gasbarrino, 2019).
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3. Conclusiones.

De acuerdo al estudio de mercado que se realizo, se puede decir que el vino de naranja
con esencia de azahar podria ser consumido por los estratos 3, 4,5 y 6, de igual manera en cuanto
al precio pagarian veinticinco mil pesos por una botella de vino con una presentacion de 750 ml
lo que sefialé una adecuada aceptacion del 90%del producto por los habitantes de el municipio

de el Socorro siendo favorable para la posterior elaboracién del vino.

Por otra parte en cuanto a los costos de produccién En el estudio Financiero se cuantifico
el tamafio del proyecto obteniendo una capacidad disefiada de 1100 botellas anuales desde el afio
#1 llegando con una produccion de 2000 botellas para el afio #10, la TIR toma un valor del 20%
y el VPN resulto positivo 74.392.059,55 lo que muestra la viabilidad del proyecto pues alcanzé

un punto de equilibrio después del 2 afio de acuerdo a la proyeccién.

La creacion de la Corporacion Alejandria Nuestra Tierra la cual hizo parte del presente
proyecto de investigacion, permitié que se desarrollaran importantisimos objetivos propuestos
como lo es la vinculacion de las familias y productores rurales del departamento de Santander a
través de un esquema en el cual participa la Agencia Nacional de Tierras a través de propuestas
productivas tornandose como aliada comercial, formal y protagdnica permitiendo fortalecer el

eslab6n mas importante de la cadena “el acceso a tierras” logrando acto administrativo a favor de



114
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

las familias accesando con ello al subsidio que estipula la ley y que se encuentra en tramite,

permitiendo llevar a cabo la puesta en marcha del proyecto.

La técnica de fermentacion aplicada para la elaboracion del vino de naranja fue la fermentacion
alcohdlica pues es un proceso anaerébico realizado por las levaduras naturales los cual observa

un vino saludable.

El uso de la esencia de azahar como base en la elaboracién del vino permite obtener un vino de

naranja natural superior en comparacion con los vinos que solo incluyen la naranja.

La realizacion del presente estudio de pre factibilidad permitio la compilacién de informacién
tedrica, la elaboracion de un estudio de mercado favorable, el disefio de la capacidad productiva,
para la evaluacion financiera nos dieron como resultado que el proyecto cumple con los objetivos

para los que fue planteado resultando como una opcion viable de inversion.

Cumpliendo ya como productores agroindustriales siendo este un sector el eje de la produccion
o desarrollo econémico de todo un pais; cumplimos con el objetivo demostrando la elaboracion
de un producto agroindustrializado con valor agregado superior como el vino de naranja natural

con esencia de azahar.
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4. Recomendaciones.

Para el presente proyecto de investigacion, se plantean las siguientes recomendaciones:

Poner en préctica el proyecto de prefactibilidad de produccion de vino de naranja con
esencia de azahar considerando que su rentabilidad en el mercado seria altas, pues su inversion
es recuperable dentro de la vida util estimada para el proyecto, la Corporacion Alejandria
alcanza un proyecto de transforamcion lo cual le permite facilmente dar continuidad a su objeto
social el cual se basa en el apoyo al sector rural demostrando en este documento el alcance
primero de subsidios con acceso a tierras y ahora presentando proyecto productivo y de

transformacion a la Agencia de Desarrollo Rural.

Seguir aplicando estrategias en los estudios de marketing para la comercializacion del
vino ya que en el Socorro hay un alto desconocimiento de los beneficios del vino y también de

los impactos positivos que genera a la salud el consumo de vino

Proponemos seguir organizando promociones en cuanto al precio pues de acuerdo al
estudio financiero aun haciendo un descuento hasta del 10% en unidad producida si es que no
suben los costos en materia prima en los proximos meses se obtendra un margen alto de
ganancia. Otra de las recomendaciones para el sector en relacién es la venta online de vino seria
potenciar en mayor medida el canal online mediante anuncios publicitarios en redes sociales
como Facebook, Twitter o en otras paginas web de vinos. Ademas, los anuncios en otros canales
de comunicacion, como la televisién, junto con algln tipo de promocion de vino podria aumentar
las ventas Esto se debe a que, en el presente estudio se ha comprobado que los encuestados de
mayor edad tienen mas probabilidad de realizar la compra de vino. De la misma manera, abrir un

mercado de comprar en internet y desde casa.



116
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

Realizar programas organizando actividades relacionadas con el vino como por ejemplo,
visita a las bodegas, zonas vitivinicolas realizando catas de vinos ya que son experiencias
agradables por los consumidores y que les gustaria. Con ello, la demanda se involucraria mas en
el mundo del vino con el fin de aprender diferentes técnicas, procesos de elaboracion y zonas
vitivinicolas. Todas estas actividades podrian ser una linea de negocio por parte de las bodegas,

potenciando asi, el consumo de vino en el municipio de el Socorro.
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Apéndices.

Apéndices A Proceso del Vino e Instrumentos Usados Para Ajuste del Britz y Medicién del
pH
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Nota: Alimentacion, agricultura y desarrollo rural en América Latina y el Caribe,
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YouTube 2020, (https://www.youtube.com/watch?v=RBMV791yCkE)
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Apéndices B Valencia Variedad Utilizada Para el Vino de Naranja con Esencia de
Azahar



https://www.youtube.com/watch?v=RBMV79IyCkE
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\Variedades

zona A.S.N.M

Forma

Semilla Fruto

Jugo %

Peso Grs

Brix %

Valencia

0-1,200

Elipsoide

8

57

297

8,6

La Valencia es la naranja lider en el mundo, porque ha dado el mayor nimero de clones,

se adapta bien a distintas condiciones de clima, tiene buen contenido de &cidos y comercialmente

se le considera excelente para jugo. Se origind en las Islas Azores y fue traida a las Américas

desde P

ortugal.
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Apéndices C Composicion Nutricional de la Naranja
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100g de naranja contiene

Energia 40,37 Kcal
Agua 86,9¢g
Proteina total 1,00 g
Grasas totales 0,10 g
Hidratos de carbono totales 8,25¢g
Fibra 1,69 g
Magnesio 12,6 mg
Potasio 179 mg
Vitamina A total 40,01 mcg
Carotenoides 240,05 mcg
Acido félico 39 mcg
Vitamina C 52 mg

Fuente: Programa de calculo nutricional CESNID

Nota: Beneficios y Propiedades de la Naranja Para la Salud, Reproducida, Saludmapfre

2021, (https://www.salud.Mapfre.es/nutricion/alimentos/naranja-vitaminas-nutrientes/)
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Apéndices D Proyeccion Exportacion

Apéndices E Normatividad Requerida en la Produccion Transformacion y
Comercializacion de Vino de Naranja

Decreto
Decreto 262/2017
4445/2005

Decreto
1506/2014

Decreto

Normas bdsicas de

. seguridad laborar e
Resolucion

683/2012

higiene industrial
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Apéndices F Permiso Tramitado Para Ejecucién de Proyecto por la Corporacion en
Planeacion de la Alcaldia Municipal.
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Lugar de donde tendremos la materia prima de manera principal para la produccién del
vino de naranja.



PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

Apeéndices G Fotografia uso del Suelo
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Necesario para la produccion de la materia prima de la cual sera hecho el vino.
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Apéndices H Concepto de Ingeniera Agricola

26 julio 2018, Socorro, Santander

Socorrn, Santander

Asnto: Concepto thenics Unidad Productive

Por reedio du 1 premsnie SOy § COMOORT Mi COMCApLD DECnICo 10bre 1 unidad productive visitads of
@2 75 de jio de 2018, de 20uerdo # SU CArpCIENZA00N £3 UNa 20na de bosque tropical, SpTmo Dara
la produccdn de:

Csicos come navania tangele, mandanng lisas o arrayana, imdn Tahitl 0 comdn, 1odas con
Sembras nueves,

Catoo, nuevas siembeas 0 Injertando con las vanedades que ya estan presentes reduciendo
el tlermpo e produccion.

Huerts ceganica, con produccon de melon, sandia, pimenton, oepng, auyaema, y variedades
de promiticas y Blervas cufinacas aptss pers cimas cllidon y sitas humedades

Iy de destacar Que W unided productivs visiiada cuents con soelon bien formados con une
lopografia ondulada con pendientes moderas, que Impica que pueden ser tractorado pars las
abores de preparackan de sueios,

Hago 12 sclaracidn gue esle conoeplo e muy genersl va Gue No CURMO con ¢l tonotimiano del
endish de suelos y andishs de aguas.

Concepto de Ingeniera Agricola para certificar la produccion de citricos en la hacienda
Villa Rosalba
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Apéndices | Registro de Visita
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Apéndices J Descripcion de la Zona de Ejecucion del Proyecto

Hacienda Villa Rosalba

NORTE D
SANTANDE

Vereda el Rincén
Socorro - Santander
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Apendices K Documentos Referentes a Proceso Legal en Camara de Comercio de la
Corporacion Alejandria Nuestra Tierra 07/07/2022.

CAXARA DE- COMERC IO D - BUCANRMARLA E

EENTIFICADG OEMERANG A TRAVES N8 LAS VENTANILLAG
LUGAR ¥ PROEA DR KXVENTOTON: SUCAMAMANGR, 2022/07/07 HOWA) 1911 14n
10540361

CODIOO 08 VEMIFICACTON, 30100 LaacE

LA PERSONA 0 INTTOAD: A LA QUE LETED LE VA A ENTREOAR XU CERTIFICAN) WOk
VEEIFICAR R CONTENIDO ¥ OO TANTLIDWD, TNCEEEINTI0 A WG CONMAERDI S S TA O
OPCIAN CRRTIFIZADGS ELECTNOKICDS ¥ DIOITANO £L CODIG0 DK VERIFICMAIM Lo hiv

B EL CENCAMEZADO,  BSTR  CERTIFLCADD, OUE " - PODRA  SRF  VALIDANO D MMiES

ILINITIAUA.  DURANTE 60 OLAS CALENDARIN CONTADOE &  WAXTIR OF (& PECSA % 01
FXVEDICION, CORRESPONUE A LA IMAGEN ¥ (COMMSNIDO DR CRATTFICALG (9 sio A
MOMENTD EN QUK. 52 GERRRO EN LAY VENTANILIAS O A TRAVES D& LA PLATAITRMA V17 .
DE LA CAMARA.

CEMTIFICADO OF ERISTENCIA ¥ NEURESENTASION LACAL ENTIOAD HIS AXIND T8 LUECWD (e
MEJANDRTA NUESTRA TIKNRA CORPIRATION DE VIVIENDS

ESTARO VATRITILA: ACTINO

EL SECKUTARIO OF LA CAMAMA DX COMENCIO TR BUDARAMAMGA. EN EJERCICID Us
LAS FACILYALES CONMENIDAS 308 105 ASTIOULOS 4} ¥ 144 DEL MECHET) - 2150
DE 1.995, DECHETD 0427 O 1,995 ¥ COM TORMDRMINTO R LAN MR [N 108en
FEALIZANAS POR LA ENTION

FIXSUA 1R REMOVACION:  Julto o) ne 2022
GEUPG MILV: GEUP) TIT, MICRORMARESAS

CERTIFICA
BEQISTEO: D3-5138%8-00 DEL 2019/02/319
PPSME-ALEIANDETA WUESTRA TIMMMA CORPORACION DE VIVIENDA
NIT) W63556606-1

POMICILION  S000FR0

DIRECULION | cammsaa 3% 0 1% - 44 RAPRIO Cxwmmn
MUNICIRIOr  SOCOEED - SANTANIEN

TRLEFONOL:  J1iTX128920

EMALL ¢ TIANSACC LONENINNCAR TAR2 JIIMALL,  Can

NOTIFIUACION  JUDICTAL

DIRBUCTON)  CARHENA LS 4 1% - 44 RRREI0 CENTE
MNICIPIE:  BOCOIND ~ SANDANDES

TRLEYONOLY 9177771920

EMATL | THANSACL I ONESIANCAR TAS] I OGMATL O0et

QUE BOB  ACTA . DE PREUMA JU3H/01731 DF LA ASAMMLEA DF  SOO0RNO INSONITA W¥ RN
CRMRRS UE OOMERCIU BL  20IR/02/19 BAJO 25 hao €30%% Omn {ame0 3. BF #1000
TTIIAD 335 [rYRnS
OF TOCAO DENOMIMALL  ALEJANDNIA NURSTRA TIFHAA C08 PORAL LN D Uryreras




PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

IMITNA
ALEJANIMIA RUESTRA TIFRAA COMiemacidel 1E VIVIienm,

| 6% TRAMITANA CUN POSTRRICRIOND A LA IRSCRIINCION DE LAS  PIRSONAE (1% | 0)cas
| BIN ANINO DG LUCRO BN (A NESIICTIVA CAMASA DF CXMINICI0

ALt HRshdbonnbacnanesbhinilbilie ot b vony st ey PEVAS LG RISVETESS

TNPORZARTE: LA FIRMA DICITAL DL SECHETARID DE LA RO O cosmmrny o»
BOAKAMNGA CONTENIDA EX RNTE CERTINICADO BLECTHONICD, 85 SNCURRTIA EMITINA Wy
LRIA  ENTIOND DIE CENTIFICACION - ABEEMIN AUTOMIZADN Y VIGLLAW LA
SUPERINTEMDENCIA UE  INUUSTHIA Y COMERCID, D6 CONPCHMIUAD UCH  CAS 10 L0ENC T AG
ESTABLECIOAS BN 1A TEY %27 D 1999,

M R CERTIVICAN R THCORPORAN TANTO LA FIRM MCARTUA DI BRI
REPRESENTACION “GRAFICA NIE LA PINMA UEL SECHETARIC OF Lo CAMARA I SoMpwess i
BUCANAWANGA, - COMOD LA FIXRA DIGITAL ¥ LA RESPECTTUA RSTAMPA - COONOLAGICR. LA
EUALES  PO0HA VENZYIUAZ A TEAVES 1K BU APLIZATIVO VISOP (R Wimeston por

iy DOSTANTR S0 DSTEOD MXPI0IG KL CRITIFICAN) A TRAVES DE LA WLATAVOIS  18ual
VERDE TMPEININLO DERUO S0 COMISITADON (XC1 LA - CEETHTA OB QUK YUR EXREDION Pk 14
CAYARA D COMERCID 05 BOCARAMARIGN. 1 PRRSONN 0 ENTIOAD A 14 QUF U570 0F v A
EXTRRGAN Bl CESTIFICADD JURDE  WERZFIOAR, ¥ 306 SOUA VEZ, &) (immesino
INOREDAKDG: N WNW. CAYIRADT BECTA, COM ORCTON CIMTIFICRD0S ELFETMAIC0L ¥ SoTtmalin
Bl COOIGH D VERIPICACLON  QUE SX INOLGMTRA  BY Bl WCARIZATO (UL FSRSiey
DOCIMENT, L CERTIFICADO. A VALIDMG  (XSRESIORUY A 1A DOQIN 1 CONSINIDD oL
CRRTIVICADO CHEADG EXEL MAERTO BN (U S5 0mn0 3N 123 VENTAUTLIAN 11 A THAVES
DE Lh PLATRYORNA VTHTUAL DE LA CAMARA,

Pedro Pablo Contrpras Pacheco

131



PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

Apéndices L Rut

= T T
[;", D'ANgL anum::::ﬂma T gp et )

Loy [ 1 mactpoon

o WD, e e LA

(AP TOrI124. g CRRL) aski

€, Numers dn formuanc 1445628633

T

§ 20180203 4111 201380208

v 2 2 & % | & 7 % S 61 13|48 ia T 1w @\ N u|® w

5 Coags 5 |
5 Iptc (6 .a Y oM. reGITen Sedinge

Dibigadas sdusnecos L Fxportagores
' 2 3 . Ao, et ' v w
. 83 rowe = e Sarwec ' 2
| b Coetpe — 27 Mooz
| 11 2 " e 15 1 ” 1% 1 2
| — 1 p 1 58 CAC

| Meeactiaz on G TurS BoCra ST SARCCAMIR
% 18 Deswi J4E0 04 Newwirbes de 2011

TN St 354 overe  EDUARD DELGADO
" Cage AUXLIAS OE CFICHA

‘ IMPORTANTE Sin pargeice =a las 3ctusbeaciones & gus hays LgEt 13 rmeacdn oo o) Regend Vikee TAOLN0 -ALT- 1006rd VIgencs Iadelinisa y #n CONEECLENZIS ND 18 SUGKS B MnoviTon

Fare uso exchative da la DIAN =
B Awes S x| 20 Mo te Forod o Gl Fame 20180219
[ WOacOn Jomeiga » 3§ UTASID eerd ajTroaakdad de Suwt N GuactiDd y e See Januacn 08 s verd Cacntes e b DIAN webce
| commemncan cormpoacs wkscaTaT & 8 Beded B3 G averon faskaset WBe0ed o Frma s zece

[ ertars e ramcos “rEue INIT) B.OV 12 Cemosan waoconal T e Burte mesraves
| 501186806 w ¥ Aduas de B. 4
IDERTIFICACION \
« Tpede o iupT 6 Too #e Sutvoeras 2 Wervers da shetsicucion A7 Fecrs sngeccan
Fenona unods 1 |
Lugt op epedoon M Pam 2% Owzanamerts X Camzotunioo \
31 Pames oreton I Sagudo mpedac 1) Frever sorivy 3¢ (nos Aorstees
|
I Razen seow |
= a o ~ {
ALEJANDSIA NJESTRA TIERRA CORPORACION DE VIVIENDA |
W hposee s3vecs 37 S {
|
UBICACION }
“ Pae 23 Cwpartarmen 4D CrtmtNursicees |
COLOMEIA 1 & § Ssiancer 6 3 Sccom 758 i
|#) Dveccess praiw
ICL1E te 69
142 Loren sectiseex 43 Conge pav &3 Tewno
\lranszecioneshancanas2 1 @gmad.co 1 £S5 7.27228 04§
CLASIFICACION
Actividad econi.mica Copacizn
Aztradad priocize Actiatsmd secustarn Owes actheances Nt |
= Cioge A Pt L0 BT 8 Codge w2 TRy T MIONS 10 Casg ' 3 i1 Coago eI

132



133
PRODUCCION DE VINO DE NARANJA

Apéndices M Entrada a la Finca Villa Rosalba
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Apéndices O Produccion Citrica

Apéndices P Levantamiento Topografico Hacienda Villa Rosalba
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Imagen probatoria de gestion de la Corporacion con la Agencia de Desarrollo Rural con
el objetivo de viabilizar apoyo a proyecto productivo

Apéndices Q Documentos Tramitados

Fotos de documentos que estan siendo tramitados para alcanzar financiacion y apoyo al
presente proyecto
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Apéndices R Imagenes Levantamiento Topografico Finca Villa Rosalba

Nota: Fotografia Satelital de la Regién Comunera

Apéndices S Fotografia Satelital del Municipio del Socorro
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Apéndices T Fotografia Satelital de la Vereda el Rincén

Apéndices U Fotografia Identificacion de Linderos Predio Villa Rosalba

Nota: Sefior Alejandro Moreno Con nimero de matricula inmobiliaria No. 321-1906
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Apéndices V Permiso de Planeacion Para Parcelar y Ejecutar el Proyecto

[P ETTe—
Deapripmeno do Santendes ALCALDIA MUNICIPAL DE EL SOCORRO
CERTIFICACIONES

Merk o de Secormo Vermon: 20 Fecha Sepsembre 2054 | Pigiaa l Codgo SPOM 2500503
L NIT §%0 203 can-4

SPDM 230-05-03-129

EL SUSCRITO SECRETARIO DE PLANEACION Y DESARROLLO
MUNICIPAL DE SOCORRO, SANTANDER

CERTIFICA :

Que |la sefiora MARIA JIMENA GOMEZ DELGADO identificado con
cédula de ciudadania numero 37.946.964, expedida en El Socorro en
calidad de Representante Legal de la Corporacién Alejandria Nuestra
Tierra Corporacion de Vivienda.

Presento el proyecto “IMPLEMENTAR UNA GRANJA INTEGRAL
AGROECOLOGICA, EN UNA AREA DE 5000 M2, PARA LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS ORGANICOS Y ASEGURAR LA
SOBERANIA ALIMENTARIA DE CADA UNA DE LAS 22 FAMILIAS
ASOCIADAS A ALEJANDRIA NUESTRA TIERRA CORPORACION
DE VIVIENDA, EN EL PREDIO VILLA ROSALBA DE LA VEREDA
EL RINCON DEL MUNICIPIO DEL SOCORRO, SANTANDER".

Se certifica por parte de esta dependencia que conforme al uso del
suelo establecido en el Esquema de Ordenamiento Territorial EOT por
acuerdo Municipal 026 de 2011. Se puede Subdividir en lotes de 5000
m2, conforme a lo indicado en la normatividad vigente de la ley 160 de
1994,

Expedida en el Socorro, a los ocho ( 08 ) dias del mes de julio de
dos mil dieciocho ( 2018)

Cale "5 Na W - 05 teldono 7272975 ) 82 tax Y2180

Logros de la Corporacion Alejandria Nuestra Tierra en cabeza de Estudiantes de la
universidad Industrial de Santander.
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Apéndices W Certificado de Andlisis de Suelo

Imagenes prueba de certificado de andlisis de suelo, realizado con el propoésito de
verificar presencia de nitrdgeno y demas elementos necesarios para citricos para lograr frutos
calificados de exportacion.
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Apéndices X Resultados de la Muestra de Agua
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Apéndices Y Examen de Laboratorio Analisis de Suelo
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Apéndices Z Magueta Modelo de Produccion

e A TV
ME

¥

Disefio ponderado maqueta modelo de produccion de citricos para produccion de vino de
naranja con esencia de azahar en la finca villa Rosalba en el municipio del socorro donde estara
instalada la planta productora y de transformacion del vino
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Apeéndices AA Uso de Suelo Segun la Cas

Quedan estipulados los linderos que corresponden para fauna y flora en el sector de villa
Rosalba, alrededor de 2 ha de tierra protegida
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Apéndices BB Notificacion de Acto Administrativo Expedido por la Agencia Nacional

de Tierras

El campo
es de todion
! responder chie este Nro.

2021220051566 1

Bogota 0.C.. 2021-08-14 1847

Sefor(a)
MARIA JIMENA GOMEZ DELGADO

L Emall: TRANSACCIONESSANCARIAS2 1@GMAL COM
Telsdono: 3167785782

Asumio: NOTIFICACION POR MEDIO ELECTRONICO RESOLUCION No 24508 del
2020

Oe acuerdo oom o establecido en ol Amtiodo 56 del Codigo de Procedimienso
Administratvo y de o Comtencoso Admnistrathvo (Ley 1437 de 201%) y segin
autorzacdn olorgada par usied, se notica o acto adminisrativo Indicado en of asunto
cel cual se adunia copsa ntegra en Seis {B) paginas, ersendiéndose notficado en los
térmnos sefalados en el Inciso finaf ool articulo 56 ibidem

Corttra el acto agminis¥rative gue se estd noaficando procede recurso de Reposiodn,
segun dspone of acto, of cual podrd interponerse ante esta enticdad, drgda af unconanko
que expidit ol mismo, en & Agencia Nacional de Tierras, dentro de los DIEZ (10) dias
siguentes a esta notficacion, presentacdo en jos términos y condiclones a que se refieren
los articdos 78 y 77 del Codgo de Procedmiento Administrative y de lo Contencioso
Administrativo.

Cordialmente,

- -
|
o "" /.// <
e AN S 5
DUBERLY EDUARDO MURILLO BARONA
Sutidirector de Sistemas de Indformacian de Tieras
Drecodn de Gestion del Ovdenamientn Sccial de &a FPropiedad

RDS0M-qe854.D0bz0-kitdG-MunhkK

"

. Calle €3 No 57 -1 Bogoea, Colombita £ wrmnermarunn
ge_nCIa Sede Servido ] Clodadans DD Aamnctatenses
acional & Crn 13 10, 54-55 Pisa L Toayw SH, Bogols —

1 Linea de atoncidn on Bogota £) /Ao Tierra
Tlerras |+57 1} 5180858, opoxcn O

Prtrpac ) ww woag enciadeties s as pow 1o/

Acto administrativo a la admision de sujetos de ordenamiento territorial en la categoria

de acceso a Tierras a titulo gratuito, modelo allegado a uno de los socios Fundadores de la

Corporacion y/o presidente de Alejandria Nuestra Tierra.
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Apendices CC Acceso a Tierras a Titulo Gratuito
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Prueba fehaciente del trdmite legal para recibir carta cheque a las familias categorizadas a
apertura de los procedimientos de asignacion o reconocimiento de derechos sobre las tierras con

formalizacion privada y demas asuntos ventilados a través del Procedimiento Unico.



